Multifunctional Digital Hot Air Fryer Grill
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Specifications
Input voltage 220-240V~;50/60 Hz
Power 1660 W
A
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Med Rare
Med Well

Multifunctional Digital Hot KAAFG600BK

Air Fryer Grill

For more information see the extended manual online:
ned.is/kaafg600bk

Intended use

The Nedis KAAFG600BK is a hot air fryer with 6 litre capacity and
grill function.

This product is intended for indoor use only.

This product can be used by children aged from 8 years and above
and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities
or lack of experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the product in a safe
way and understand the hazards involved. Children shall not play
with the product. Cleaning and user maintenance shall not be done
by children without supervision.

The product is intended for use in household environments for
typical housekeeping functions that may also be used by non-expert
users for typical housekeeping functions, such as: shops, offices
other similar working environments, farm houses, by clients in
hotels, motels and other residential type environments and/or in
bed and breakfast type environments.

Any modification of the product may have consequences for safety,
warranty and proper functioning.

This product is designed for private use (normal domestic use) only.
Nedis is not responsible for wear, defect and/or damages caused by
commercial use of the product.

Main parts (image A)

© Control panel @ Cooking pan

@ Carrying handle (2x) @ Frying basket

© Lid handle @ Grill plate

O Lid © Probe thermometer
© Airoutlet @ Power cable

Control panel (image B)

© Display © Cancel button
@ Cooking presets @ startbutton
© Control dial @ Probe thermometer input

O Grill presets

Safety instructions

Icon Description

Indication for a hot surface. Contact may cause
burns. Do not touch.

N WARNING

Ensure you have fully read and understood the instructions in
this document before you install or use the product. Keep the
packaging and this document for future reference.

Only use the product as described in this document.

Always place the product on a flat, stable and heat resistant
surface to prevent damage to the surroundings of the product.
Do not use the product if a part is damaged or defective. Replace
a damaged or defective product immediately.

This product may only be serviced by a qualified technician for
maintenance to reduce the risk of electric shock.

If the power cable is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similar qualified persons in
order to avoid a hazard.

Disconnect the product from the power source before service
and when replacing parts.

This product is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.

Do not use an extension cable.

The use of accessories not recommended by the product
manufacturer may result in fire, electric shock or injury to
persons.

Do not use any accessories that are not included.

Do not drop the product and avoid bumping.

Do not obstruct or cover the product’s air outlet.

Do not expose the product to water or moisture.

Do not let water enter the product.

Unplug the product from the power source and other equipment
if problems occur.

Do not plug or unplug the power cable with wet hands.

Do not unplug the product by pulling on the cable. Always grasp
the plug and pull.

Keep the product and power cable out of reach of children under
8 years of age.



Do not let the power cable hang over the edge of a table or
counter, or touch hot surfaces.

Do not allow this product to come in contact with curtains, wall
coverings, clothing, dishtowels or other flammable materials
during use.

Never pour oil directly into the basket. Always use a brush to
lightly brush oil on the food when required.

Do not leave the product unattended when switched on.

The surfaces of the product get hot during use.

Do not touch the hot parts of the product directly.

The heat of the product may cause damage to the surface the
product is placed on. Always place the product on a flat, stable
and heat resistant surface to prevent damage to the
surroundings of the product.

Allow the product to cool down before cleaning and storing it.

Before first use

1. Remove all packaging from the outside and inside of the product.

2. Clean all parts that come into contact with food with hot water
and dish soap after each use.

3. Clean the outside of the product with a soft clean, damp cloth.

4. Before first use, perform at least one heating cycle while the
product is empty.
When the product heats up for the first time, it may emit slight
smoke or odour. This is normal and does not affect the safety of
the product.

Using the product

1. Place the product on a stable, flat and heat resistant surface.
. Keep the air outlet Ae at least 15 cm away from the wall.

. Place the cooking pan A@ in the product.
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pan AG.
See chapter ‘Cooking / grilling presets’ for the suggested
accessory per cooking preset.

m Do not fill the inside of the basket with oil or other liquids. The
product uses hot air to cook your food.

5. Plug the power cable Af) into a power outlet.

6. Select one of the cooking / grilling presets Beo.The display
Bo shows the default temperature and time of the selected
preset.

7. Press the control dial Bo.The temperature on the display Bo
flashes.

8. Rotate the control dial BE) to adjust the temperature.

It is not possible to adjust the temperature when using the grill
presets Bo.

9. Press the control dial BE) to confirm the temperature. The time
on the display Bo flashes.

10. Rotate the control dial BQ to adjust the cooking time.

To use the product with the probe thermometer, follow steps 11

-19.

To use the product without the probe thermometer, follow steps

13-19.

If you selected the Beef preset, follow the steps in chapter ‘Grilling

beef"

11. Plug the connector of the probe thermometer A@) into the
probe thermometer input Bo.

12. Stick the probe thermometer A@) into the centre of the food.
The display BE) shows the measured temperature.

13. Press the start button Bo to start preheating. The display Bo
shows “PRE".

The display BE) shows “ADD" to indicate that preheating is done.

14, Use the lid handle A€) to open the lid A@). The display B@)
shows “OPEN".

15. Place the food inside the product.

16. Close the lid Ao to start the cooking process.
To pause the preheating or cooking process, press the start
button BG.

. Place the frying basket A@) or the grill plate A@) in the cooking

To stop the preheating or cooking process, press the cancel
button BO).
The product automatically pauses the cooking process when the
lid A@) is open. The display B@) shows “OPEN". Close the lid AQ)
to resume the cooking process.
The product automatically stops when the time runs out. The
display shows “DONE'

17.0pen the lid A@).

m Be careful, hot steam may escape.
Close the lid and reset the timer and temperature if the food is
not ready yet.

Do not touch the frying basket Ao or grill plate AQ with bare

hands.

18. Remove the prepared food using a kitchen tong.

I Do not use a metal tool to remove the food to avoid damaging
the coating.

19. Press the cancel button B@ to switch off the product. The
display shows “OFF"
The fan automatically stops after 0 — 60 seconds in standby.

Grilling beef

1. Press the “Beef’ preset.

2. Plug the connector of the probe thermometer AQ into the
probe thermometer input Bo.

3. Press the control dial Be.The temperature on the display Bo
flashes.

4. Rotate the control dial Bo to adjust the temperature.
Itis not possible to adjust the time when using the beef preset,
the cooking process stops automatically when the probe
thermometer A@) measures the selected meat temperature.

5. Press the control dial Be.The doneness option flashes on the
display B).

6. Rotate the control dial BE) to select the desired doneness. The
corresponding meat temperature appears on the display Bo.

7. Continue with steps 13 - 19 of “Using the product”.
The cooking process stops automatically when you unplug the
probe thermometer.
The cooking process stops automatically when the selected meat
temperature is not reached within one hour.

Cooking / Grilling presets BOO

Presets Default | Default | Accessory
tem- time
perature | (min.)
Q)
Roast 200 30 Frying basket A@ or grill
plate A@
Bake 175 30 Frying basket A@) or
cakepan (not included)
Air fry 200 20 Frying basket A@)
Beef 230 12 Grill plate A@)
Fish 265 7 Grill plate A@
Chicken 260 18 Frying basket A@ or grill
plate A@®)
Air grill (low) 200 15 Grill plate Ae
Air grill 230 15 Grill plate A@)
(medium)
Air grill (high) | 260 15 Grill plate A@)
Air grill (max) | 265 10 Grill plate AQ)

The cooking result of each dish depends on many variables.
The cooking time, temperature, weight and volume of the food
influences the result.



Maintenance

1. Before cleaning and maintenance, switch off the product and
disconnect the power. Let the product cool down completely.

Do not immerse the product, the power cable or plug in water

or other liquids.

IN Do not use aggressive chemical cleaning agents such as
ammonia, acid or acetone when cleaning the product.

m Avoid abrasives that can damage the surface.

2. Clean all parts that come into contact with food with hot water
and dish soap after each use.

3. Clean the outside of the product with a soft, clean, lightly damp
cloth.

N Do not immerse the product in water for cleaning.

Warranty

Any changes and/or modifications to the product will invalidate the
warranty. We accept no liability for damage caused by improper use
of the product.

This product is intended for private use only (normal domestic use).
Nedis is not liable for wear and tear, defects and/or damage caused
by commercial use of the product.

Disclaimer

Designs and specifications are subject to change without notice.
All logos, brands and product names are trademarks or registered
trademarks of their respective owners and are hereby recognized
as such.

Disposal

The product is designated for separate collection at
an appropriate collection point. Do not dispose of the
product with household waste.

For more information, contact the retailer or the local
authority responsible for the waste management.

Digitale KAAFGE00BK
HeiBluft-Grill-Fritteuse

Weitere Informationen finden Sie in der erweiterten
=== Anleitung online: ned.is/kaafg600bk

Bestimmungsgemafe Verwendung

Die Nedis KAAFG600BK ist eine Hei3luft-Fritteuse mit 6 Liter
Kapazitat und Grillfunktion.

Dieses Produkt ist nur zur Verwendung in Innenrdumen gedacht.
Kinder ab dem achten Lebensjahr und Personen mit
eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder ohne ausreichende Erfahrung und Kenntnis diirfen
dieses Produkt nur dann verwenden, wenn sie beaufsichtigt werden
oder in die sichere Benutzung des Produkts eingewiesen wurden
und die bestehenden Gefahren verstehen. Kinder diirfen nicht mit
dem Produkt spielen. Reinigung und Wartung durch den Benutzer
durfen nicht von unbeaufsichtigten Kindern durchgefihrt werden.
Das Produkt ist zur Verwendung in Haushaltsumgebungen

fuir typische Haushaltsfunktionen gedacht, die auch von nicht
fachkundigen Benutzern ausgefiihrt werden kénnen, wie z. B.:

in Geschéften, Blros und dhnlichen Arbeitsumgebungen,
Bauernhausern, von Kunden in Hotels, Motels und anderen
Unterkiinften und/oder in Pensionen.

Jegliche Modifikation des Produkts kann Folgen flir die Sicherheit,
Garantie und ordnungsgemaBe Funktionalitat haben.

Dieses Produkt ist nur fiir den privaten Gebrauch (normalen
Hausgebrauch) bestimmt. Nedis ist nicht verantwortlich fiir
Verschleif, Defekte und/oder Schaden, die durch die gewerbliche
Nutzung des Produkts entstehen.

Hauptbestandteile (Abbildung A)
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Bedienfeld (Abbildung B)
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Bedienfeld Kocheinsatz
Tragegriff (2x) Frittierkorb
Deckelgriff Grillplatte
Abdeckung Sondenthermometer
Luftauslass Stromkabel

000 60000

Anzeige Abbruch-Knopf
Gar-Voreinstellungen Start-Taste

Drehregler Sondenthermometerein-
Grill-Voreinstellungen gang

Sicherheitshinweise

Symbol Beschreibung

A

Kennzeichen fiir eine heiBe Oberflache. Kontakt
kann zu Verbrennungen fiihren. Nicht berthren.

WARNUNG

Vergewissern Sie sich, dass Sie die Anweisungen in diesem
Dokument vollstdndig gelesen und verstanden haben, bevor Sie
das Produkt installieren oder verwenden. Heben Sie die
Verpackung und dieses Dokument zum spateren Nachschlagen
auf.

Verwenden Sie das Produkt nur wie in diesem Dokument
beschrieben.

Stellen Sie das Produkt stets auf eine flache, stabile und
hitzebestandige Oberflache, um Schéaden in der Umgebung des
Produkts zu vermeiden.

Verwenden Sie das Produkt nicht, wenn ein Teil beschadigt ist
oder es einen Mangel aufweist. Ersetzen Sie ein beschadigtes
oder defektes Produkt unverziglich.

Dieses Produkt darf nur von einem ausgebildeten Techniker
gewartet werden, um die Gefahr eines Stromschlags zu
reduzieren.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller,
seinem Kundendienst oder vergleichbar qualifizierten Personen
ersetzt werden, um eine Gefdhrdung zu vermeiden.

Trennen Sie das Produkt vor Wartungsarbeiten und beim
Austausch von Teilen von der Stromversorgung.

Dieses Produkt ist nicht dafiir vorgesehen, tiber eine externe
Zeitschaltuhr oder ein separates Fernbedienungssystem bedient
zu werden.

Verwenden Sie kein Verlangerungskabel.

Die Verwendung von Zubehdr, das nicht vom Produkthersteller
empfohlen wird, kann zu Feuer, einem elektrischen Schlag oder
Verletzungen von Personen fiihren.

Verwenden Sie kein Zubehdr, das nicht im Lieferumfang
enthalten war.

Lassen Sie das Produkt nicht herunterfallen und vermeiden Sie
Kollisionen.

Blockieren oder verdecken Sie niemals den Luftauslass des
Produkts.

Setzen Sie das Produkt keinem Wasser oder Feuchtigkeit aus.
Lassen Sie kein Wasser in das Produkt eindringen.
Trennen Sie das Produkt von der Stromquelle und anderer
Ausrustung, falls Probleme auftreten.

Hantieren Sie mit dem Stromkabel nicht mit nassen Handen.
Ziehen Sie das Produkt niemals am Kabel aus der Steckdose.
Halten Sie immer den Stecker fest und ziehen Sie daran.

Halten Sie das Produkt und das Stromkabel stets auferhalb der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren.



« Lassen Sie das Stromkabel nicht Giber die Kante eines Tisches
oder einer Arbeitsplatte herunterhéngen, oder in Kontakt mit
heien Oberflichen kommen.

« Achten Sie darauf, dass dieses Produkt wéhrend des Gebrauchs
nicht mit Vorhdngen, Wandverkleidungen, Kleidung,
Geschirrtiichern oder anderen brennbaren Materialien in Kontakt
kommt.

« Geben Sie niemals Ol direkt in den Korb. Verwenden Sie bei
Bedarf immer einen Pinsel, um die Lebensmittel mit Ol zu
bestreichen.

« Lassen Sie das Produkt nicht unbeaufsichtigt, wenn es in Betrieb
ist.

« Die Oberflachen des Produkts werden bei Verwendung heil3.

« Beriihren Sie die heiBen Bauteile des Produktes nicht direkt.

« Das erhitzte Produkt kann die Oberflache beschadigen, auf die es
gestellt wird. Stellen Sie das Produkt daher stets auf eine flache,
stabile und hitzebestdndige Oberfliche, um Schaden in der
Umgebung des Produkts zu vermeiden.

« Lassen Sie das Produkt abkiihlen, bevor Sie es reinigen und
lagern.

Vor der Inbetriebnahme

1. Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien von der AuBen- und
Innenseite des Produkts.

2. Reinigen Sie alle Teile, die mit Lebensmitteln in Kontakt kommen,
nach jedem Gebrauch mit heissem Wasser und Spiilmittel.

3. Reinigen Sie die AuBenseite des Produkts mit einem weichen,
sauberen und leicht angefeuchteten Tuch.

4. Fuhren Sie vor der ersten Verwendung mindestens einen
Heizvorgang mit leerem Produkt durch.
Wenn sich das Produkt zum ersten Mal aufwarmt, kann es
eine leichte Rauch- oder Geruchsentwicklung geben. Dies ist
vollkommen normal und beeinflusst nicht die Sicherheit des
Produkts.

Verwenden des Produkts

1. Stellen Sie das Produkt auf eine stabile, ebene und
hitzebestédndige Oberflache.

2. Halten Sie den Luftauslass A@ mindestens 15 cm von der Wand
entfernt.

3. Setzen Sie den Kocheinsatz A@ in das Produkt ein.

4. Setzen Sie den Frittierkorb A@) oder die Grillplatte A@) in den
Kocheinsatz A@ ein.

Beachten Sie das Kapitel Gar-/Grill-Voreinstellungen’ fiir das
empfohlene Zubehor fir die jeweilige Voreinstellung.

N Fiillen Sie das Innere des Korbs nicht mit Ol oder anderen
Flussigkeiten. Das Produkt nutzt HeiBluft zum Garen Ihrer
Speisen.

5. Stecken Sie das Stromkabel A@ in eine Steckdose.

6. Wahlen Sie eine der Gar-/Grill-Voreinstellungen BE)@).

Das Display Bo zeigt die Standardtemperatur und -zeit der
gewadhlten Voreinstellung an.

7. Driicken Sie auf den Drehregler BE). Die Temperatur auf dem
Display Bo blinkt.

8. Drehen Sie den Drehregler Be, um die Temperatur anzupassen.
Es ist bei Verwendung der Grill-Voreinstellungen B@) nicht
maoglich, die Temperatur einzustellen.

9. Drlicken Sie auf den Drehregler BO, um die Temperatur zu
bestatigen. Die Zeit auf dem Display BE)) blinkt.

10. Drehen Sie den Drehregler Be, um die Garzeit anzupassen.

Um das Produkt mit dem Sondenthermometer zu verwenden,

befolgen Sie die Schritte 11 -19.

Um das Produkt ohne das Sondenthermometer zu verwenden,

befolgen Sie die Schritte 13 - 19.

Wenn Sie die Fleisch-Voreinstellung gewahlt haben, befolgen Sie die

Schritte im Kapitel Fleisch grillen’.

11. Verbinden Sie den Sondenthermometeranschluss A@) mit dem
Sondenthermometereingang B@).

12. Stecken Sie das Sondenthermometer A@) in die Mitte des
Lebensmittels.

Das Display Bo zeigt die gemessene Temperatur an.

13. Driicken Sie die Start-Taste BQ, um das Vorheizen zu beginnen.
Das Display Bo zeigt,"PRE” an.

Das Display B@ zeigt,ADD” an, um anzuzeigen, dass das
Vorheizen abgeschlossen ist.

14. Verwenden Sie den Deckelgrifon, um den Deckel Ao zu
&ffnen. Das Display B@) zeigt,OPEN an.

15. Geben Sie die Lebensmittel in das Produkt.

16. SchlieBen Sie den Deckel Ao, um den Garvorgang zu starten.
Um das Vorheizen oder den Garvorgang zu pausieren, driicken
Sie die Start-Taste B().

Um das Vorheizen oder den Garvorgang abzubrechen, driicken
Sie die Abbrechen-Taste B).

Das Produkt pausiert den Garvorgang automatisch, wenn der
Deckel Ao geoffnet wird. Das Display Bo zeigt ,OPEN" an.
SchlieBen Sie den Deckel A@), um den Garvorgang fortzusetzen.
Das Produkt stoppt automatisch, wenn der Timer abgelaufen ist.
Das Display zeigt ,DONE” an.

17. Offnen Sie den Deckel A@).

m Seien Sie vorsichtig, es kann heier Dampf austreten.

SchlieBen Sie den Deckel und stellen Sie den Timer und die
Temperatur neu ein, wenn die Speise noch nicht fertig ist.

N Beriihren Sie den Frittierkorb A@ oder die Grillplatte A@) nicht
mit bloBen Handen.

18. Nehmen Sie die zubereiteten Speisen mit einer Kiichenzange
heraus.

m Verwenden Sie kein metallisches Werkzeug, um das Essen
zu entnehmen, um eine Beschadigung der Beschichtung zu
vermeiden.

19. Driicken Sie die Abbruch-Taste Be, um das Produkt
auszuschalten. Das Display zeigt,OFF” an.

Der Lufter stoppt automatisch nach 0 - 60 Sekunden im Standby.

Fleisch grillen

1. Driicken Sie die “Beef’Voreinstellung.

2. Verbinden Sie den Sondenthermometeranschluss AQ mit dem
Sondenthermometereingang B@).

3. Driicken Sie auf den Drehregler 304 Die Temperatur auf dem
Display B@ blinkt.

4. Drehen Sie den Drehregler BE), um die Temperatur anzupassen.
Es ist bei der Fleisch-Voreinstellung nicht moglich, die Zeit
einzustellen. Der Garvorgang stoppt automatisch, wenn das
Sondenthermometer AO die gewahlte Fleischtemperatur misst.

5. Driicken Sie auf den Drehregler 304 Die Garstufenoption blinkt
auf dem Display B@).

6. Drehen Sie den Drehregler BE), um die gewiinschte Garstufe
zu wiéhlen. Die entsprechende Fleischtemperatur wird auf dem
Display B@ angezeigt.

7. Fahren Sie mit den Schritten 13 - 19 von Verwenden des
Produkts” fort.

Der Garvorgang stoppt automatisch, wenn Sie das
Sondenthermometer entfernen.

Der Garvorgang stoppt automatisch, wenn die ausgewahlte
Fleischtemperatur nicht innerhalb einer Stunde erreicht wird.



Gar-/Grill-Voreinstellungen B @

Presets Stan- Stan- Zubehor
dard- dardzeit
tempe- | (Min.)
ratur
Q)
Braten 200 30 Frittierkorb A@) oder
Grillplatte AQ)
Backen 175 30 Grillkorb A@ oder
Kuchenform (nichtim
Lieferumfang enthalten)
HeiBluft- 200 20 Frittierkorb A@
Frittierren
Fleisch 230 12 Grillplatte AG)
Fisch 265 7 Grillplatte A@)
Hiihnchen 260 18 Frittierkorb A@) oder
Grillplatte AG)
HeiBluftgrill 200 15 Grillplatte AG)
(niedrig)
HeiBluftgrill 230 15 Grillplatte AQ)
(mittel)
HeiBluftgrill 260 15 Grillplatte AG)
(hoch)
HeiBluftgrill 265 10 Grillplatte A@)
(max)

Das Kochergebnis jedes Gerichts hangt von vielen Variablen ab.
Die Zubereitungsdauer, Temperatur, das Gewicht und die Menge
des Essens beeinflussen das Ergebnis.

Wartung

1. Schalten Sie das Produkt vor der Reinigung und Wartung aus und
trennen Sie die Verbindung zur Stromversorgung. Lassen Sie das
Produkt vollstandig abkuhlen.

N Tauchen Sie das Produkt, das Stromkabel oder den Stecker nicht
in Wasser oder andere Flussigkeiten.
Verwenden Sie keine aggressiven chemischen Reinigungsmittel
wie Ammoniak, Sduren oder Aceton zur Reinigung des Produkts.

m Vermeiden Sie scheuernde Reinigungsmittel, welche die
Oberfldche beschadigen kénnen.

2. Reinigen Sie alle Teile, die mit Lebensmitteln in Kontakt kommen,
nach jedem Gebrauch mit heissem Wasser und Sptilmittel.

3. Reinigen Sie die AuBenseite des Produkts mit einem weichen,
sauberen und leicht angefeuchteten Tuch.

N Tauchen Sie das Produkt zur Reinigung nicht in Wasser.

Garantie

Jegliche Anderungen und/oder Modifikationen am Produkt fiihren
zum Erléschen der Garantie. Wir ibernehmen keine Haftung fur
Schéden, die durch unsachgemaBen Gebrauch des Produktes
entstehen.

Dieses Produkt ist nur fiir den privaten Gebrauch (normaler
héuslicher Gebrauch) bestimmt. Nedis haftet nicht fur VerschleiB3,
Defekte und/oder Schaden, die durch die kommerzielle Nutzung des
Produkts verursacht werden.

Haftungsausschluss

Entwurf und Spezifikationen kdnnen ohne vorherige Bekanntgabe
gedndert werden. Alle Logos, Marken und Produktbezeichnungen
sind Warenzeichen oder eingetragene Warenzeichen ihrer jeweiligen
Eigentimer und werden hiermit als solche ausgewiesen.

Entsorgung
Dieses Produkt muss an einer entsprechenden
Sammelstelle zur Entsorgung abgegeben
werden. Entsorgen Sie das Produkt nicht mit dem
Haushaltsabfall.
Weitere Informationen erhalten Sie beim Verkaufer oder
der fiir die Abfallwirtschaft verantwortlichen ortlichen
Behorde.

Gril de friteuse a air chaud KAAFGEOOBK

numérique

Pour plus d'informations, consultez le manuel détaillé en
- ligne: ned.is/kaafg600bk

Utilisation prévue

La Nedis KAAFG600BK est une friteuse a air chaud d’une capacité
de 6 litres.

Ce produit est prévu pour un usage intérieur uniquement.

Ce produit peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et plus ainsi
que des personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou manquant d’expérience et de connaissances
s'ils sont supervisés ou ont regu des instructions sur l'utilisation du
produit en toute sécurité et comprennent les dangers impliqués.
Les enfants ne doivent pas jouer avec le produit. Le nettoyage et

la maintenance ne doivent pas étre effectués par des enfants sans
surveillance.

Le produit est destiné a étre utilisé dans des environnements
domestiques pour des fonctions de ménage typiques qui peuvent
également étre réalisées par des utilisateurs non experts pour des
fonctions de ménage typiques, tels que : des magasins, bureaux,
autres environnements de travail similaires, fermes, par des clients
dans des hotels, motels et autres environnements de type résidentiel
et/ou dans des environnements de type chambres d'hotes.

Toute modification du produit peut avoir des conséquences sur la
sécurité, la garantie et le bon fonctionnement.

Ce produit est congu pour un usage privé (usage domestique
normal) uniquement. Nedis n'est pas responsable de |'usure, de
défauts et/ou de dommages causés par une utilisation commerciale
du produit.

Piéces principales (image A)
Panneau de commande Pot de cuisson
Poignée de transport (2x) 0 Panier de friture
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Poignée du couvercle @ Plaque de gril
Couvercle © Thermométre a sonde
Sortie d'air @ Cable d'alimentation

Panneau de commande (image B)

© Affichage Bouton d'annulation

@ Préréglages de cuisson O Bouton de démarrage
© Molette de commande @ Entrée du thermométre a
o Préréglages de gril sonde

Consignes de sécurité

Icone Description

Indication de surface chaude. Tout contact peut
provoquer des bralures. Ne pas toucher.



PN AVERTISSEMENT

Assurez-vous d'avoir entierement lu et compris les instructions
de ce document avant d'installer ou d'utiliser le produit.
Conservez I'emballage et le présent document pour référence
ultérieure.

Utilisez le produit uniquement comme décrit dans le présent
document.

Posez toujours le produit sur une surface plane, stable et
résistante a la chaleur afin d'éviter d'endommager
I'environnement du produit.

Ne pas utiliser le produit si une piece est endommagée ou
défectueuse. Remplacez immédiatement un produit
endommagé ou défectueux.

Ce produit ne peut étre réparé que par un technicien qualifié afin
de réduire les risques d'électrocution.

Sile cable d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé
par le fabricant, son agent de service ou des personnes de
qualification similaire afin d‘éviter tout danger.

Débranchez le produit de la source d'alimentation avant tout
entretien et lors du remplacement de pieces.

Le produit n'est pas congu pour fonctionner avec une minuterie
externe ou un systéme de télécommande séparé.

Ne pas utiliser de rallonge.

Lutilisation d'accessoires non recommandés par le fabricant du
produit peut entrainer un incendie, un choc électrique ou des
blessures corporelles.

Ne pas utiliser d'accessoires non inclus.

Ne pas laisser tomber le produit et éviter de le cogner.

Ne pas obstruer ni couvrir la sortie d'air du produit.

Ne pas exposer le produit a I'eau ou a I'humidité.

Ne pas laisser d'eau pénétrer dans le produit.

Débranchez le produit de la source d’alimentation et tout autre
équipement en cas de probléeme.

Ne pas brancher ou débrancher le cable d’alimentation avec les
mains mouillées.

Ne débranchez pas le produit en tirant sur le cable. Saisissez
toujours la fiche et tirez.

Gardez le produit et le cable d'alimentation hors de portée des
enfants de moins de 8 ans.

Ne pas laisser le cable d'alimentation pendre au bord d'une table
ou d'un comptoir, ni toucher des surfaces chaudes.

Ne laissez pas ce produit entrer en contact avec des rideaux, des
revétements muraux, des vétements, des torchons ou d’autres
matériaux inflammables pendant I'utilisation.

Ne versez jamais d’huile directement dans le panier. Utilisez
toujours une brosse pour brosser légérement I'huile sur les
aliments lorsque cela est nécessaire.

Ne pas laisser le produit sans surveillance lorsqu'il est sous
tension.

Les surfaces du produit chauffent pendant Iutilisation.

Ne pas toucher directement les parties chaudes du produit.

La chaleur du produit peut endommager la surface sur laquelle il
est posé. Posez toujours le produit sur une surface plane, stable
et résistante a la chaleur afin d’éviter dendommager
I'environnement du produit.

Laissez le produit refroidir avant de le nettoyer et de le ranger.

Avant la premiére utilisation

1.

Retirez tous les emballages de I'extérieur et de l'intérieur du
produit.

. Apres chaque utilisation, nettoyer a I'eau chaude et au liquide

vaisselle toutes les pieces qui entrent en contact avec des
aliments.

Nettoyez I'extérieur du produit avec un chiffon doux, propre et
humide.

. Avant la premiére utilisation, effectuez au moins un cycle de

chauffage lorsque le produit est vide.

Lorsque le produit chauffe pour la premiére fois, il peut émettre
une légere fumée ou une odeur. Ceci est normal et n'affecte pas
la sécurité du produit.

Utiliser le produit

1. Placez le produit sur une surface stable, plane et résistante a la
chaleur.

2. Tenez la sortie d'air A@) a au moins 15 cm du mur.

Mettez la cuve de cuisson A@ dans le produit.

4. Mettez le panier de friture Aﬂ ou la plaque de gril AQ dans la
cuve de cuisson A@.

Voir le chapitre « Préréglages de cuisson/gril » pour I'accessoire
suggéré en fonction du préréglage de cuisson.

N Ne pas remplir I'intérieur du panier avec de I'huile ou d'autres
liquides. Le produit utilise de I'air chaud pour cuire vos aliments.

5. Branchez la fiche du cable d'alimentation A@ dans une prise de
courant.

6. Sélectionnez I'un des préréglages de cuisson/gril Beo Lécran
Bo affiche la température et le temps par défaut du préréglage
sélectionné.

7. Appuyez sur la molette de contréle Be. La température a I'écran
Bo clignote.

8. Tournez la molette de controle BE) pour régler la température.
Il n'est pas possible de régler la température en utilisant les
préréglages du gril BQ.

9. Appuyez sur la molette de controle BE) pour conformer la
température. Le temps a I'écran Bo clignote.

10. Tournez la molette de contréle Bo pour régler le temps de
cuisson.

Pour utiliser le produit avec le thermométre a sonde, suivez les

étapes 11 - 19.

Pour utiliser le produit sans le thermomeétre a sonde, suivez les

étapes 13 - 19.

Si vous avez sélectionné le préréglage pour le boeuf, suivez les

étapes du chapitre « Griller du boeuf ».

11. Branchez le connecteur du thermométre a sonde A@) sur
I'entrée du thermometre a sonde Ba.

12. Fourrez le thermométre a sonde A@) au centre de la nourriture.
Lécran B@ affiche la température mesurée.

13. Appuyez sur le bouton de démarrage BG pour démarrer le
préchauffage. L'écran BE) affiche « PRE ».

L'écran Bo affiche « ADD » pour indiquer que le préchauffage
est terminé.

14. Utilisez la poignée du couvercle A€) pour ouvrir le couvercle
A@. Lécran B affiche « OPEN ».

15. Mettez les aliments dans le produit.

16. Fermez le couvercle A@) pour démarrer le processus de cuisson.
Pour suspendre le processus de préchauffage ou de cuisson,
appuyez sur le bouton de démarrage B@.

Pour arréter le processus de préchauffage ou de cuisson, appuyez
sur le bouton d’annulation B@.

Le produit interrompt automatiquement le processus de cuisson
lorsque le couvercle A@) est ouvert. L’écran B affiche « OPEN ».
Fermez le couvercle Ao pour reprendre le processus de cuisson.
Le produit s'arréte automatiquement une fois le temps écoulé.
L'écran affiche « DONE ».

17. Ouvrez le couvercle AQD.

m Attention, de la vapeur chaude peut séchapper.

Fermez le couvercle et réglez a nouveau la minuterie et la
température si les aliments ne sont pas encore préts.

PN Ne touchez pas le panier de friture A@ ni la plaque du gril A@Q)
amains nues.

18. Retirez les aliments préparés a I'aide d'une pince de cuisine.

m N'utilisez pas d'outil en métal pour retirer la nourriture afin
d'éviter d'endommager le revétement.

19. Appuyez sur le bouton d’annulation Be pour mettre le produit
hors tension. Lécran affiche « OFF ».
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Le ventilateur s'arréte automatiquement apres 0 — 60 secondes
en veille.

Griller du boeuf

1. Appuyez sur le préréglage « Beef ».

2. Branchez le connecteur du thermomeétre a sonde A@) sur
I'entrée du thermométre a sonde Be.

3. Appuyez sur la molette de controle BE). La température a I'écran
B@ clignote.

4. Tournez la molette de contréle Be pour régler la température.
Il n'est pas possible de régler le temps lors de |'utilisation
du préréglage boeuf. Le processus de cuisson s'arréte
automatiquement lorsque le thermomeétre a sonde AQ mesure
la température de la viande sélectionnée.

5. Appuyez sur la molette de controle BE). Loption du niveau de
cuisson clignote a I'écran Bo.

6. Tournez la molette de controle BE) pour sélectionner le niveau
de cuisson souhaité. La température correspondante de la viande
apparait a I'écran Bo.

7. Continuez avec les étapes 13 — 19 de « Utiliser le produit ».

Le processus de cuisson s'arréte automatiquement lorsque vous
débranchez le thermometre a sonde.

Le processus de cuisson s'arréte automatiquement lorsque la
température de viande sélectionnée n'est pas atteinte en une
heure.

Préréglages de cuisson/gril B O

Préréglages Tempé- | Durée Accessoires

rature par

par défaut
défaut (min.)
(Q
Roti 200 30 Panier de friture A@) ou
plague de gril AG®)
Cuisson au 175 30 Panier de friture A@
four ou moule a gateau (non
inclus)
Friture a l'air 200 20 Panier a friture A@
Boeuf 230 12 Plaque de gril A@
Poisson 265 7 Plaque de gril A@)
Poulet 260 18 Panier de friture A@ ou
plague de gril AG®)
Gril 2 air (bas) | 200 15 Plaque de gril A@
Gril & air 230 15 Plaque de gril A@®)
(moyen)
Gril 2 air (élevé) | 260 15 Plaque de gril A@
Gril a air (max) | 265 10 Plaque de gril A@®)

Le résultat de cuisson de chaque plat dépend de nombreuses
variables. Le temps de cuisson, la température, le poids et le
volume des aliments influencent le résultat.

Maintenance

1. Avant le nettoyage et la maintenance, mettez le produit
hors tension, puis débranchez-le. Laissez le produit refroidir
complétement.

N Ne pas immerger le produit, le cable d’alimentation ou la fiche
dans l'eau ou d'autres liquides.

PN Nutilisez pas de nettoyants chimiques agressifs tels que de
I'ammoniac, de l'acide ou de I'acétone lors du nettoyage du
produit.

IN Evitez les abrasifs qui peuvent endommager la surface.

2. Aprés chaque utilisation, nettoyer a I'eau chaude et au liquide
vaisselle toutes les pieces qui entrent en contact avec des
aliments.

3. Nettoyez I'extérieur du produit avec un chiffon doux, propre et
légerement humide.

A N'immergez pas le produit dans I'eau pour le nettoyer.

Garantie

Tous changements et/ou modifications du produit invalideront la
garantie. Nous déclinons toute responsabilité pour des dommages
causés par une utilisation incorrecte du produit.

Ce produit est prévu pour un usage privé uniquement (usage
domestique normal). Nedis n'est pas responsable de 'usure, de
défauts et/ou de dommages causés par une utilisation commerciale
du produit.

Clause de non-responsabilité

Les conceptions et spécifications sont sujettes a modification
sans préavis. Tous les logos, marques et noms de produits sont
des marques commerciales ou des marques déposées de leurs
propriétaires respectifs et sont reconnus comme tels.

Traitement des déchets
Le produit doit étre jeté séparément des ordures
ménageres dans un point de collecte approprié.
Ne jetez pas le produit avec les ordures ménagéres
ordinaires.
Pour plus d'informations, contactez le distributeur ou
l'autorité locale responsable de la gestion des déchets.

KAAFG600BK

Digitale heteluchtfriteuse en
grill

Zie voor meer informatie de uitgebreide handleiding
online: ned.is/kaafg600bk

Bedoeld gebruik

De Nedis KAAFG600BK is een heteluchtfriteuse met een capaciteit
van 6 liter en grillfunctie.

Dit product is uitsluitend bedoeld voor gebruik binnenshuis.

Dit product mag worden gebruikt door kinderen van 8 jaar en ouder
en personen met een verminderd lichamelijk, zintuiglijk of geestelijk
vermogen, of die gebrek aan ervaring of kennis hebben, als iemand
die verantwoordelijk is voor hun veiligheid toezicht op hen houdt
of hen is uitgelegd hoe het product veilig dient te worden gebruikt
en ze begrijpen wat de potentiéle risico's zijn. Kinderen mogen niet
met het product spelen. De reiniging en het onderhoud door de
gebruiker mogen niet worden uitgevoerd door kinderen zonder
toezicht.

Het product is bedoeld voor gebruik in huishoudelijke omgevingen
voor typische huishoudelijke functies die ook kunnen worden
gebruikt door niet-deskundige gebruikers voor typische
huishoudelijke functies, zoals: winkels, kantoren en andere
soortgelijke werkomgevingen, boerderijen, door klanten in hotels,
motels en andere woonomgevingen en/of in omgevingen van het
type “bed & breakfast”.

Elke wijziging van het product kan gevolgen hebben voor de
veiligheid, garantie en correcte werking.

Dit product is alleen bestemd voor particulier gebruik (normaal
huishoudelijk gebruik). Nedis is niet verantwoordelijk voor slijtage,
gebreken en/of schade veroorzaakt door zakelijk gebruik van het
product.



Belangrijkste onderdelen (afbeelding A)

© Bedieningspaneel @ Kookpan

@ Draaggreep (2x) @ Frituurmand

@) Dekselhandgreep 0O Grillplaat

@ Deksel © sondethermometer

O Luchtuitlaat @ stroomkabel
Bedieningspaneel (afbeelding B)

© Display © Annuleertoets

@ Bereidingsvoorinstellingen @ Startknop

© Regelknop @ sondethermometeringang

@ Grillvoorinstellingen

Veiligheidsvoorschriften

Pictogram Beschrijving

Indicatie dat aangeeft dat het oppervlak heet
is. Contact kan brandwonden veroorzaken. Niet
aanraken.

N WAARSCHUWING

« Zorg ervoor dat u de instructies in dit document volledig gelezen

en begrepen heeft voordat u het product installeert of gebruikt.

Bewaar de verpakking en dit document voor toekomstig gebruik.

« Gebruik het product alleen zoals in dit document beschreven.
« Plaats het product altijd op een vlakke, stabiele, hittebestendige

ondergrond om schade te voorkomen aan de omgeving van het

product.

« Gebruik het product niet als een onderdeel beschadigd of defect

is. Vervang een beschadigd of defect product onmiddellijk.

« Dit product mag voor onderhoud alleen worden geopend door
een erkend technicus om het risico op elektrische schokken te
verkleinen.

« Om gevaar te voorkomen moet een beschadigd netsnoer door
de fabrikant, zijn onderhoudsmonteur of iemand met
vergelijkbare kwalificaties worden vervangen.

« Haal de stekker van het product uit de voedingsbron voor
onderhoud en bij het vervangen van onderdelen.

« Dit product is niet bedoeld voor bediening met een externe
timer of een aparte afstandsbediening.

« Gebruik geen verlengsnoer.

« Het gebruik van niet door de fabrikant van het product
aanbevolen accessoires kan leiden tot brand, elektrische
schokken of letsel bij personen.

« Gebruik geen accessoires die niet meegeleverd worden.

« Laat het product niet vallen en voorkom stoten.

« De luchtuitlaat van het product mag niet geblokkeerd of
afgedekt worden.

« Stel het product niet bloot aan water of vocht.

« Zorg ervoor dat er geen water in het product kan komen.

« Haal de stekker van het product uit de voedingsbron en
ontkoppel het van andere apparatuur als er zich problemen
voordoen.

« Steek de stekker niet met natte handen in het stopcontact en

trek hem er ook niet uit met natte handen.

Trek de stekker niet uit het stopcontact door aan de kabel te

trekken. Pak altijd de stekker vast en trek eraan.

« Houd het product en het netsnoer buiten het bereik van
kinderen jonger dan 8 jaar.

« Laat het netsnoer niet over de rand van een tafel of toonbank
hangen of met hete oppervlakken in contact komen.

« Zorg ervoor dat dit product tijdens gebruik niet in aanraking
komt met gordijnen, wandbekleding, kleding, theedoeken of
andere brandbare materialen.

« Giet olie nooit direct in de mand. Gebruik altijd een borstel om
de olie indien nodig lichtjes op het voedsel te borstelen.

« Laat het product niet onbeheerd achter wanneer het is
ingeschakeld.

« De oppervlakken van het product worden tijdens het gebruik
heet.

« Raak de hete delen van het product niet direct aan.

« De hitte van het product kan het oppervlak waarop het staat
beschadigen. Plaats het product altijd op een vlakke, stabiele,
hittebestendige ondergrond om schade te voorkomen aan de
omgeving van het product.

« Laat het product eerst afkoelen voordat u het reinigt en opbergt.

Voor het eerste gebruik

1. Verwijder alle verpakking aan de buiten- en binnenkant van het
product.

2. Reinig na elk gebruik alle onderdelen die in contact komen met
voedsel met heet water en afwasmiddel.

3. Reinig de buitenzijde van het product met een zachte, schone en
vochtige doek.

4. Voor het eerste gebruik moet het product ten minste één keer
leeg worden opgewarmd.
Wanneer het product voor het eerst opwarmt, kan er een beetje
rook of geuren ontstaan. Dit is normaal en heeft niets te maken
met de veiligheid van het product.

Het product gebruiken
. Plaats het product op een stabiele, viakke en hittebestendige
ondergrond.

2. Houd de luchtuitlaat Ae op ten minste 15 cm van de muur.

. Plaats de bereidingspan A@ in het product.

4. Plaats de frituurmand A@ of de grillplaat A@) in de
bereidingspan A@.

Zie het hoofdstuk 'Voorinstellingen bereiden/grillen’ voor het
aanbevolen accessoire per bereidingsvoorinstelling.

m Vul de binnenkant van de mand niet met olie of andere
vloeistoffen. Het product gebruikt hete lucht om uw eten te
bereiden.

5. Steek de stekker van het stroomkabel A@ in een stopcontact.

6. Selecteer één van de voorinstellingen voor bereiden/grillen
B@ . Het scherm BE toont de standaardtemperatuur en -tijd
van de geselecteerde voorinstelling.

7. Druk op de regelknop BE). De temperatuur op het scherm BE)
knippert.

8. Draai aan de regelknop Be om de temperatuur aan te passen.
Bij gebruik van de voorinstellingen van de grill B@) is het niet
mogelijk om de temperatuur aan te passen.

9. Druk op de regelknop Be om de temperatuur te bevestigen. De
tijd op het scherm BE) knippert.

10. Draai aan de regelknop Be om de bereidingstijd aan te passen.

Volg stappen 11 - 19 om het product met de sondethermometer te

gebruiken.

Volg stappen 13 - 19 om het product zonder de sondethermometer

te gebruiken.

Als u de voorinstelling Rundvlees hebt geselecteerd, volg dan de

stappen in het hoofdstuk 'Rundvlees grillen'

11. Steek de connector van de sondethermometer A@) in de
sondethermometeringang B@.

12. Steek de sondethermometer A@) middenin het voedsel.

Het scherm Bo toont de gemeten temperatuur.

13. Druk op de startknop B@ om het voorverwarmen te beginnen.
Het scherm B toont “PRE”.

Het scherm Bo toont“ADD"” om aan te geven dat de
voorverwarming gereed is.

14. Gebruik het dekselhandvat A€) om het deksel A@) te openen.
Het scherm Bo toont “OPEN".

15. Plaats het voedsel in het product.

16. Sluit het deksel Ao om het bereidingsproces te starten.
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Druk op de startknop B@ om het voorverwarmings- of
bereidingsproces te pauzeren.
Druk op de annuleringsknop Be om het voorverwarmings- of
bereidingsproces te stoppen.
Wanneer het deksel A@) wordt geopend zal het product het
bereidingsproces automatisch pauzeren. Het scherm Bo
toont“OPEN". Sluit het deksel Ao om het bereidingsproces te
hervatten.
Wanneer de gekozen tijd afloopt, stopt het product automatisch.
Het display toont “DONE".

17.0pen het deksel AQ).
Wees voorzichtig, er kan hete stoom ontsnappen.
Sluit het deksel en reset de timer en temperatuur als het voedsel
nog niet gaar is.

IN Raak de frituurmand A@ of grillplaat A@) niet met blote
handen aan.

18. Verwijder het bereide eten met een keukentang.

IN Gebruik geen metalen gereedschap om het eten te verwijderen
om beschadiging van de coating te voorkomen.

19. Druk op de annuleringsknop BE) om het product uit te zetten.
Op het display verschijnt “OFF".
Na 0 - 60 seconden in standby zal de ventilator automatisch
stoppen.

Rundvlees grillen

1. Druk op de voorinstelling “Rundvlees’

2. Steek de connector van de sondethermometer A@) in de
sondethermometeringang Be.

3. Druk op de regelknop BE). De temperatuur op het scherm BE)
knippert.

4. Draai aan de regelknop Be om de temperatuur aan te passen.
Bij gebruik van de rundvleesvoorinstelling is het niet mogelijk om
de tijd aan te passen. Het bereidingsproces stopt automatisch
wanneer de sondethermometer AQ de geselecteerde
vleestemperatuur registreert.

5. Druk op de regelknop 304 De gaarheidsoptie knippert op het
scherm Bo.

6. Draai aan de regelknop BE) om de gewenste gaarheidsoptie
te selecteren. Op het scherm Bo wordt de huidige
vleestemperatuur weergegeven.

7. Gaverder met stappen 13 - 19 van “Het product gebruiken”.
Wanneer u de sondethermometer lostrekt wordt het
bereidingsproces automatisch gestopt.

Wanneer de geselecteerde vleestemperatuur niet binnen een uur
bereikt is, wordt het bereidingsproces automatisch gestopt.

Voorinstellingen voor bereiden/grillen B O

Presets Stan- Stan- Accessoire
daard- daard-
tempe- | tijd
ratuur (min.)
(0
Roosteren 200 30 Frituurmand A@ of
grillplaat Ao
Bakken 175 30 Frituurmand A@
of taartpan (niet
inbegrepen)
Luchtfrituren 200 20 Frituurmand A@
Rundvlees 230 12 Grillplaat A@)
Vis 265 7 Grillplaat A@)
Kip 260 18 Frituurmand A@ of

grillplaat A@®)

Luchtgrill 200 15 Grillplaat AQ)
(laag)

Luchtgrill 230 15 Grillplaat A@)
(middelhoog)

Luchtgrill 260 15 Grillplaat AGQ)
(hoog)

Luchtgrill 265 10 Grillplaat A@)
(max)

Het kookresultaat van elk gerecht is van diverse variabelen
afhankelijk. De kooktijd, temperatuur, het gewicht en het volume
van het voedsel zijn allemaal van invloed op het eindresultaat.

Onderhoud

1. Zet het product véor reiniging en onderhoud uit en schakel de
stroomtoevoer uit. Laat het product volledig afkoelen.

ﬂ Dompel het product, het netsnoer of de stekker niet onder in
water of andere vloeistoffen.

IN Gebruik geen agressieve chemische reinigingsmiddelen zoals
ammoniak, zuur of aceton bij het schoonmaken van het product.

A Vermijd schuurmiddelen die het oppervlak kunnen
beschadigen.

2. Reinig na elk gebruik alle onderdelen die in contact komen met
voedsel met heet water en afwasmiddel.

3. Reinig de buitenzijde van het product met een zachte, schone
doek die een beetje vochtig is.

A Dompel het product niet onder in water om het te reinigen.

Garantie

Bij wijzigingen en/of aanpassingen aan het product vervalt de
garantie. Wij aanvaarden geen aansprakelijkheid voor schade
veroorzaakt door oneigenlijk gebruik van het product.

Dit product is uitsluitend bestemd voor particulier gebruik (normaal
huishoudelijk gebruik). Nedis is niet aansprakelijk voor slijtage,
gebreken en/of schade veroorzaakt door commercieel gebruik van
het product.

Disclaimer

Ontwerpen en specificaties kunnen zonder kennisgeving worden
gewijzigd. Alle logo’s, merken en productnamen zijn handelsmerken
of geregistreerde handelsmerken van de respectieve eigenaren en
worden hierbij als zodanig erkend.

Afdanking

Het product is bestemd voor gescheiden inzameling
bij een hiertoe aangewezen verzamelpunt. Werp het
product niet weg bij het huishoudelijk afval.

Neem voor meer informatie contact op met

de detailhandelaar of de lokale overheid die
verantwoordelijk is voor het afvalbeheer.



Friggitrice digitale ad aria KAAFG600BK

calda con grill

Per maggiori informazioni vedere il manuale esteso
online: ned.is/kaafg600bk

Uso previsto

Nedis KAAFG600BK & una friggitrice ad aria calda con capacita di 6
litri e funzione grill.

Questo prodotto & inteso solo per utilizzo in interni.

Il prodotto pud essere utilizzato da bambini che hanno compiuto
almeno 8 anni e da persone con capacita fisiche, sensoriali e mentali
ridotte o che non dispongono di esperienza e conoscenza in materia
solo se monitorati o istruiti sull’'uso sicuro del prodotto e solo se in
grado di capire i rischi connessi. | bambini non devono giocare con
il prodotto. Le operazioni di pulizia e manutenzione non possono
essere effettuate da bambini non sorvegliati.

Il prodotto € inteso per I'uso in ambienti domestici e puo essere
utilizzato anche da utenti non esperti per funzioni tipicamente
domestiche come negozi, uffici, altri ambienti di lavoro simili,
agriturismi, clienti di hotel, motel e altri ambienti di tipo residenziale
e/o ambienti di tipo bed and breakfast.

Eventuali modifiche al prodotto possono comportare conseguenze
per la sicurezza, la garanzia e il corretto funzionamento.

Questo prodotto é progettato esclusivamente per uso privato
(normale utilizzo domestico). Nedis non & responsabile in caso

di usura, difetti e/o danni causati dall’utilizzo commerciale del
prodotto.

Parti principali (immagine A)
Pannello di controllo
Maniglia per il trasporto

Pentola di cottura
Cestello di frittura

00000

(2x) Piastra del grill
Maniglia del coperchio Termometro sonda
Coperchio Cavo di alimentazione

Uscita dell'aria

00 00

Pannello di controllo (immagine B)

© Display © Pulsante di annullamento
@ Pre-impostazionidicottura @ Pulsante di avvio

© Manopola di controllo @ Ingresso del termometro

sonda

()

Pre-impostazioni per il grill

Istruzioni di sicurezza

Icona Descrizione
Indicazione di superficie bollente. Il contatto puo
causare ustioni. Non toccare.
FN ATTENZIONE

« Assicurarsi di aver letto e compreso pienamente le istruzioni

presenti nel documento prima di installare o utilizzare il prodotto.

Conservare la confezione e il presente documento per farvi

riferimento in futuro.

Utilizzare il prodotto solo come descritto nel presente

documento.

Collocare il prodotto sempre su una superficie piana, stabile e

resistente al calore onde evitare di danneggiare la zona

circostante.

« Non utilizzare il prodotto se una parte & danneggiata o difettosa.
Sostituire immediatamente un prodotto danneggiato o difettoso.

« |l prodotto puo essere riparato e sottoposto a manutenzione
esclusivamente da un tecnico qualificato per ridurre il rischio di
scosse elettriche.

« Seil cavo di alimentazione & danneggiato deve essere sostituito
dal produttore, da un agente di servizio o da persone con simile
qualifica per evitare pericoli.

« Scollegare il prodotto dalla sorgente di alimentazione prima di
effettuare la manutenzione e durante la sostituzione delle parti.

« Il prodotto non & inteso per essere utilizzato servendosi di un
timer esterno o di un sistema di controllo a distanza separato.

« Non utilizzare una prolunga.

« Lutilizzo di accessori non raccomandati dal fabbricante del
prodotto puo causare incendi, scosse elettriche o lesioni
personali.

« Non utilizzare accessori non in dotazione.

« Non far cadere il prodotto ed evitare impatti.

« Non ostruire e non coprire l'uscita dell’aria del prodotto.

« Non esporre il prodotto all'acqua o all'umidita.

« Non lasciare che penetri acqua nel prodotto.

« Scollegare il prodotto dalla sorgente elettrica e da altre
apparecchiature se si verificano problemi.

« Non collegare o scollegare il cavo di alimentazione con le mani
bagnate.

« Non scollegare il prodotto tirandolo per il cavo. Afferrare sempre
la presa e tirare.

« Tenere il prodotto e il cavo di alimentazione lontano dalla portata
dei bambini sotto agli 8 anni.

« Non lasciar penzolare il cavo di alimentazione dal bordo di un
tavolo o di un piano da cucina, né lasciare che tocchi le superfici
calde.

« Non consentire che durante I'uso il prodotto venga in contatto
con tende, rivestimenti per pareti, indumenti, canovacci o altri
materiali infiammabili.

« Non versare mai l'olio direttamente nel cestello. Usare sempre un
pennello per spennellare leggermente l'olio sulle pietanze
quando necessario.

« Non lasciare il prodotto incustodito quando é acceso.

« Le superfici del prodotto diventano roventi durante l'utilizzo.

« Non toccare direttamente le parti calde del prodotto.

« Il calore del prodotto potrebbe danneggiare la superficie su cui &
appoggiato. Collocare il prodotto sempre su una superficie piana,
stabile e resistente al calore onde evitare di danneggiare la zona
circostante.

« Lasciar raffreddare il prodotto prima di pulirlo e riporlo.

Prima del primo utilizzo

1. Rimuovere tutto I'imballaggio dall'esterno e dall'interno del
prodotto.

2. Dopo ogni utilizzo pulire tutte le parti che entrano in contatto
con il cibo usando acqua calda e sapone per i piatti.

3. Pulire la parte esterna del prodotto con un panno morbido,
pulito e inumidito.

4. Prima del primo utilizzo, effettuare almeno un ciclo di
riscaldamento mentre il prodotto é vuoto.
Quando il prodotto si riscalda per la prima volta, pud emettere un
po’di fumo e di odore. Questo & normale e non ha alcun effetto
sulla sicurezza del prodotto.

Utlllzzo del prodotto
Posizionare il prodotto su una superficie stabile, piana e
resistente al calore.

2. Mantenere I'uscita dell'aria A@) almeno a 15 cm dalla parete.

Posizionare la pentola di cottura AQ@) nel prodotto.

4. Posizionare il cestello di frittura A@) o la piastra del grill A@)
nella pentola di cottura A@.

w



Vedere il capitolo “Pre-impostazioni di cottura/per il grill” per
conoscere I'accessorio suggerito in base alle pre-impostazioni
di cottura.

m Non riempire l'interno del cestello con olio o altri liquidi. Il
prodotto usa aria calda per cuocere le pietanze.

5. Collegare il cavo di alimentazione A@ alla presa elettrica.

6. Selezionare una delle pre-impostazioni di cottura/per il grill
BO .l display BE) mostra la temperatura predefinita e il
tempo richiesto dalla pre-impostazione selezionata.

7. Premere la manopola di controllo Be. La temperatura sul
display BE) lampeggia.

8. Ruotare la manopola di controllo Bo per regolare la
temperatura.

Non é possibile regolare la temperatura quando si usano le
preimpostazioni del grill Bo.

9. Premere la manopola di controllo BE) per confermare la
temperatura. Il tempo visualizzato sul display BE) lampeggia.

10. Ruotare la manopola di controllo Bo per regolare il tempo di
cottura.

Per usare il prodotto con il termometro sonda, seguire i passaggi

11-19.

Per usare il prodotto senza il termometro sonda, seguire i passaggi

13-19.

Se si seleziona la pre-impostazione Manzo, seguire i passaggi

illustrati nel capitolo “Grigliate di manzo".

11. Inserire il connettore del termometro sonda A@) nellingresso
del termometro sonda B@.

12. Conficcare il termometro sonda AO al centro della pietanza.

Il display B@) mostra la temperatura misurata.

13. Premere il pulsante di avvio BG per avviare il preriscaldamento.
Il display 80 mostra la scritta “PRE".

Il display B@) mostra la scritta“ADD” a indicare che I'operazione
di preriscaldamento & terminata.

14. Usare la maniglia del coperchio Ae per aprire il coperchio A°.
Il display B@) mostra la scritta “OPEN”.

15. Sistemare il cibo all'interno del prodotto.

16. Chiudere il coperchio Ao per avviare il processo di cottura.
Per interrompere il processo di preriscaldamento o di cottura,
premere il pulsante di avvio BG.
Per interrompere il processo di preriscaldamento o di cottura,
premere il pulsante di annullamento BE).
Il prodotto interrompe automaticamente il processo di cottura
quando il coperchio Ao e aperto. Il display Bo mostra la scritta
“OPEN". Chiudere il coperchio A@) per riavviare il processo di
cottura.
Il prodotto si ferma automaticamente una volta esaurito il tempo.
Il display visualizza la scritta“DONE".

17. Aprire il coperchio Ao.
Attenzione: potrebbe fuoriuscire vapore caldo.
Chiudere il coperchio e reimpostare il timer e la temperatura se la
pietanza non & ancora pronta.

N Non toccare il cestello di frittura A@) o la piastra per il grill AG)
amani nude.

18. Rimuovere la pietanza preparata usando una pinza da cucina.

m Non utilizzare un utensile metallico per rimuovere le pietanze
per evitare di danneggiare il rivestimento.

19. Premere il pulsante di annullamento Be per spegnere il
prodotto. Il display visualizza la scritta “OFF".

La ventola si ferma automaticamente dopo 0 - 60 secondi in
standby.

Grigliate di manzo

1. Premere la pre-impostazione “Beef".

2. Inserire il connettore del termometro sonda Ao nellingresso
del termometro sonda B@).

3. Premere la manopola di controllo BQ. La temperatura sul
display B€) lampeggia.

4. Ruotare la manopola di controllo Be per regolare la
temperatura.

Non é possibile regolare il tempo quando si utilizza la pre-
impostazione Manzo. Il processo di cottura si interrompe
automaticamente quando il termometro sonda A@) misura la
temperatura della carne selezionata.

5. Premere la manopola di controllo Be. L'opzione di cottura
lampeggia sul display Bo.

6. Ruotare la manopola di controllo BE) per selezionare la cottura
desiderata. La temperatura adeguata per la carne appare sul
display Bo‘

7. Continuare con i passaggi 13 - 19 illustrati nella sezione “Utilizzo
del prodotto”.

Il processo di cottura si interrompe automaticamente quando si
scollega il termometro sonda.

Il processo di cottura si interrompe automaticamente quando la
temperatura della carne selezionata non viene raggiunta entro
un'ora.

Pre-impostazioni di cottura/per il grill BO®

Preimposta- Tempe- | Tempo | Accessorio
zioni ratura prede-
predefi- | finito
nita ('C) | (min.)

Arrosto 200 30 Cestello di frittura A@) o
piastra per il grill AG)

Cottura al 175 30 Cestello di frittura A@ o

forno teglia (non inclusa)

Frittura ad aria | 200 20 Cestello di frittura A@)

Manzo 230 12 Piastra per il grill A@)

Pesce 265 7 Piastra per il grill AG)

Pollo 260 18 Cestello di frittura A@ o
piastra per il grill AO

Grill ad aria 200 15 Piastra per il grill A@)

(bassa)

Grill ad aria 230 15 Piastra per il grill A@)

(media)

Grill ad aria 260 15 Piastra per il grill A@)

(alta)

Grill ad aria 265 10 Piastra per il grill AG)

(max)

Il risultato di cottura di ciascun piatto dipende da molte variabili.
Il tempo di cottura, la temperatura, il peso e il volume delle
pietanze condiziona il risultato.

Manutenzione

1. Prima della pulizia e della manutenzione, spegnere il prodotto e
scollegare I'alimentazione. Lasciar raffreddare completamente il
prodotto.

m Non immergere il prodotto, il cavo di alimentazione o la spina in
acqua o altri liquidi.

IN Perla pulizia del prodotto non utilizzare detergenti chimici
aggressivi come ammoniaca, acido o acetone.

N Evitare sostanze abrasive che possono danneggiare la superficie.

2. Dopo ogni utilizzo pulire tutte le parti che entrano in contatto
con il cibo usando acqua calda e sapone per i piatti.

3. Pulire la parte esterna del prodotto con un panno morbido,
pulito e leggermente inumidito.
Non immergere il prodotto in acqua per la pulizia.



Garanzia

Eventuali modifiche e/o alterazioni del prodotto renderanno nulla
la garanzia. Si declina qualsiasi responsabilita per danni causati
dall’utilizzo improprio del prodotto.

Il prodotto é progettato esclusivamente per uso privato (normale
utilizzo domestico). Nedis non & responsabile di danni da usura,
difetti e/o danni causati dall’utilizzo commerciale del prodotto.

Esclusione di responsabilita

| design e le specifiche sono soggetti a modifica senza preavviso.
Tutti i logo, i marchi e i nomi dei prodotti sono marchi commerciali o
marchi registrati dei loro rispettivi proprietari e vengono riconosciuti
come tali nel presente documento.

Smaltimento

Questo prodotto & soggetto a raccolta differenziata nei
punti di raccolta appropriati. Non smaltire il prodotto
con i rifiuti domestici.

Per maggiori informazioni, contattare il rivenditore o le
autorita locali responsabili per la gestione dei rifiuti.

Parrilla de freidora de aire KAAFGGO0BK

caliente digital

Para mas informacion, consulte el manual ampliado en
linea: ned.is/kaafg600bk

Uso previsto por el fabricante

KAAFG600BK de Nedis es una freidora de aire caliente con una
capacidad de 6 litros y funcion parrilla.

Este producto esté disefiado nicamente para uso en interiores.
Este producto lo pueden utilizar nifos a partir de 8 afios y adultos
con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas o que no
tengan experiencia o conocimientos, siempre y cuando se les haya
explicado como usar el producto de forma segura y los riesgos que
implica o se les supervise. Los nifos no deben jugar con el producto.
Los niflos no deben realizar las tareas de limpieza ni mantenimiento
sin supervision.

El producto esta disefiado para su uso en entornos domésticos para
tareas domésticas tipicas y también puede ser utilizado por usuarios
no expertos para tareas domésticas tipicas, tales como en tiendas,
oficinas, otros entornos de trabajo similares, granjas, por parte de
clientes en hoteles, moteles y otros entornos de tipo residencial y/o
en entornos de tipo alojamiento y desayuno.

Cualquier modificacion del producto puede tener consecuencias
para la seguridad, la garantia y el funcionamiento adecuado.

Este producto estd disefiado inicamente para uso particular (uso
doméstico normal). Nedis no se hace responsable del desgaste,
defectos y/o daios causados por el uso comercial del producto.

Partes principales (imagen A)

© Panel de control @ Cazuela de coccién
@ Asa(2x) @ Cestade freir

© Asadelatapa © Placa de parrilla

O Tapa @ Termoémetro de sonda
© salida de aire @ Cable de alimentacién

nel de control (imagen B)
Visualizacion
Ajustes preestablecidos de
coccién
Dial de control
Ajustes preestablecidos de
parrilla

Botén cancelar

Botén de inicio

Entrada de termémetro de
sonda

000

Pa
(1]
(2]
(3]
(4]

Instrucciones de seguridad

Icono Descripcion
Indicacion de superficie caliente. El contacto
puede causar quemaduras. No tocar.

N ADVERTENCIA

+ Asegurese de que ha leido y entendido completamente las

instrucciones en este documento antes de instalar o utilizar el

producto. Guarde el embalaje y este documento para futuras
consultas.

Utilice el producto tnicamente tal como se describe en este

documento.

« Coloque siempre el producto sobre una superficie plana, estable
y resistente al calor para evitar dafos en los alrededores del
producto.

« No use el producto si alguna pieza estd dafiada o presenta
defectos. Sustituya inmediatamente un producto si presenta
darios o esta defectuoso.

« Este producto solo puede recibir servicio de un técnico
cualificado para su mantenimiento para asi reducir el riesgo de
descargas eléctricas.

« Siel cable de alimentacion esta dafiado, debera ser sustituido por
el fabricante, su agente de servicio o por personas con una
cualificacion similar para evitar situaciones de peligro.

« Desconecte el producto de la fuente de alimentacién antes de
hacer una revision y al sustituir piezas.

« Este producto no esté disefiado para utilizarse con un
temporizador externo o un sistema de control remoto
independiente.

« No utilice ninguin cable alargador.

« Eluso de accesorios no recomendados por el fabricante del
producto puede provocar fuego, descargas eléctricas o lesiones a
personas.

« No utilizar accesorios que no estén incluidos.

« No deje caer el producto y evite que sufra golpes.

« No obstruya ni cubra la salida de aire del producto.

+ No exponga el producto al agua o a la humedad.

+ No deje que entre agua en el producto.

« Desconecte el producto de la fuente de corriente y de otros
equipos si surgen problemas.

« No enchufe o desenchufe el cable de alimentacién con las manos
mojadas.

« No desenchufe el producto tirando del cable. Sujete siempre el
enchufe y tire de él.

« Mantenga el producto y el cable de alimentacion fuera del
alcance de los nifos menores de 8 afnos.

+ No permitir que el cable de alimentacién cuelgue sobre el borde
de una mesa o mostrador ni que toque superficies calientes.

« No deje que el producto entre en contacto con cortinas,
revestimientos de pared, pafos de cocina u otros materiales
inflamables durante su uso.

« Nunca vierta aceite directamente en la cesta. Utilice un pincel
para aplicar aceite ligeramente sobre los alimentos cuando sea
necesario.

« No deje el producto desatendido cuando esté desenchufado.

« Las superficies del producto se calientan durante el uso.

« No toque las partes calientes del producto directamente.

« El calor del producto puede danar la superficie sobre la que esta
colocado el mismo. Coloque siempre el producto sobre una
superficie plana, estable y resistente al calor para evitar dafos en
los alrededores del producto.

« Deje que el producto se enfrie antes de limpiarlo y guardarlo.



Antes del primer uso

1. Retire todo el embalaje del exterior y del interior del producto.

2. Después de cada uso, limpie con agua caliente y liquido
lavavajillas todas las piezas que entren en contacto con los
alimentos.

3. Limpie la parte exterior del producto con un pafno suave limpio
humedecido.

4. Antes del primer uso, realice al menos un ciclo de calentamiento
mientras el producto estd vacio.
Cuando el producto se calienta por primera vez, puede que emita
un leve humo u olor. Esto es normal y no afecta a la seguridad
del producto.

Uso del producto

1. Coloque el producto sobre una superficie estable, plana y
resistente al calor.

2. Mantenga la salida de aire A@) como minimo a 15 cm de la
pared.

3. Coloque la cazuela de cocciéon AG en el producto.

4. Coloque la cesta para freir A@) o la plancha de parrilla AG) en la
cazuela de coccion A@.
Consulte en el capitulo «Ajustes preestablecidos para cocinar/
asar a la parrilla» los ajustes preestablecidos para cocinar segin
el accesorio.

m No llene el interior de la cesta con aceite ni otros liquidos. El
producto utiliza aire caliente para cocinar los alimentos.

5. Enchufe el cable de alimentacién A) en un toma de corriente.
6. Seleccione uno de los ajustes preestablecidos de coccién/parrilla
BO . La pantalla BE) muestra la temperatura y el tiempo

predeterminados del ajuste seleccionado.

7. Pulse el dial de control Be. La temperatura en la pantalla Bo
parpadea.

8. Gire el dial de control Bo para ajustar la temperatura.
No se puede ajustar la temperatura si se estdn usando los ajustes
preconfigurados del grill B@Y.

9. Gire el dial de control Bo para confirmar la temperatura. El
tiempo en la pantalla Bo parpadea.

10. Gire el dial de control BE) para ajustar el tiempo de coccion.

Para usar el producto con el termémetro de sonda, siga los pasos

11-19.

Para usar el producto sin el termémetro de sonda, siga los pasos

13-19.

Si ha seleccionado el ajuste preestablecido Ternera, siga los pasos

del capitulo «Asar ternera».

11.Enchufe el conector del termometro de sonda AE) en la entrada
de termémetro de sonda Bﬂ.

12. Meta el termdmetro de sonda AO en el centro de la comida.
La pantalla Bo muestra la temperatura medida.

13. Pulse el botén de inicio B@ para precalentar. La pantalla Bo
muestra «PRE».
La pantalla Bo muestra «ADD» para indicar que se ha
precalentado el producto.

14. Use el asa de la tapa A€) para abrir la tapa A@). La pantalla BE)
muestra «OPEN» (abierto).

15. Coloque el alimento dentro del producto.

16. Cierre la tapa A@) para iniciar el proceso de coccion.
Para pausar el precalentamiento o la coccién, pulse el botén de
inicio B@.
Para detener el precalentamiento o la coccion, pulse el boton
cancelar B@.
El producto pausa automaticamente el proceso de coccién
cuando se abre la tapa A@). La pantalla B) muestra <OPEN»
(abierto). Cierre la tapa Ao para reanudar el proceso de coccion.
El producto se detiene automédticamente cuando se alcanza el
tiempo seleccionado. La pantalla muestra <DONE» (terminado).

17. Abra la tapa A@).
Tenga cuidado ya que puede salir vapor caliente.

Cierre la tapa y restablezca el temporizador y la temperatura si la
comida alin no esta lista.
No toque los accesorios calientes AQ ni la plancha de parrilla
A@ con las manos sin proteccion.

18. Retire los alimentos preparados con unas pinzas de cocina.

m No emplee una herramienta metdlica para retirar la comida, con
el fin de evitar danar el revestimiento.

19. Pulse el boton cancelar B para apagar el producto. La pantalla
muestra «OFF» (apagado).
El ventilador se detiene autométicamente después de 0 - 60
segundos en modo espera.

Ternera a la parrilla

1. Pulse el ajuste preestablecido «Beef» (Ternera).

2. Enchufe el conector del termémetro de sonda A@) en la entrada
de termémetro de sonda BQ‘

3. Pulse el dial de control BE). La temperatura en la pantalla BE)
parpadea.

4. Gire el dial de control Be para ajustar la temperatura.

No se puede ajustar el tiempo con el ajuste preestablecido de
ternera. El proceso de coccion se detiene automaticamente
cuando el termémetro de sonda AO mide la temperatura de
carne seleccionada.

5. Pulse el dial de control BO. En la pantalla Bo parpadea la
opcién de punto de la carne.

6. Gire el dial de control BE) para seleccionar el punto de la carne.
Se muestra la temperatura de carne correspondiente en la
pantalla Bo.

7. Siga con los pasos 13 - 19 de «Uso del producto».

El proceso de coccion se detiene automaticamente cuando
desenchufa el termémetro de sonda.

El proceso de coccion se detiene automaticamente cuando la
temperatura de la carne seleccionada no se alcanza en una hora.

Ajustes preestablecidos de coccion/parrilla

BOO

Preajustes Tempe- | Tiempo | Accesorio
ratura prede-
prede- termi-
termina- | nado
da(°C) | (min.)
Asar 200 30 Cesta para freir A@) o
plancha para parrilla AG)
Hornear 175 30 Cesta para freir A@) o
molde para hornear (no
incluido)
Freir con aire | 200 20 Cesta para freir A@
Ternera 230 12 Placa para parrilla Ao
Pescado 265 7 Placa para parrilla A@)
Pollo 260 18 Cesta para freir A@) o
plancha para parrilla AO
Parrilla de aire | 200 15 Placa para parrilla Ao
(baja)
Parrilla de aire | 230 15 Placa para parrilla Ae
(mediana)
Parrilla de aire | 260 15 Placa para parrilla Ao
(alta)
Parrilla de aire | 265 10 Placa para parrilla A@)

(max.)

El resultado de coccion de cada plato depende de muchas
variables. El tiempo de coccion, la temperatura, el peso y el
volumen de los alimentos influyen en el resultado.



Mantenimiento

1. Antes de realizar las labores de limpieza y mantenimiento,
apague el producto y desenchufe la alimentacién. Deje que el
producto se enfrie por completo.

m No sumerja el producto, el cable de alimentacién o el enchufe en
agua ni en otros liquidos.

m Para limpiar el producto, no utilice productos de limpieza
agresivos como amoniaco, acido o acetona.

IN Evite los productos abrasivos que puedan daiar la superficie.

2. Después de cada uso, limpie con agua caliente y liquido
lavavajillas todas las piezas que entren en contacto con los
alimentos.

3. Limpiar la parte exterior del producto con un pano suave, limpio
y ligeramente humedecido.

N No sumerja el producto en agua para limpiarlo.

Garantia

Cualquier alteracién y/o modificacion del producto anularé la
garantia. No aceptamos ninguna responsabilidad derivada de dafios
causados por el uso inadecuado del producto.

Este producto estd disefiado Uinicamente para uso particular (uso
domeéstico normal). Nedis no se hace responsable del desgaste,
defectos y/o dafos causados por el uso comercial del producto.

Descargo de responsabilidad

Los disefos y especificaciones estan sujetos a cambios sin previo
aviso. Todos los logotipos, marcas y nombres de productos son
marcas comerciales o marcas registradas de sus respectivos
propietarios y por la presente se reconocen como tales.

Eliminacion

El producto esta disefiado para desecharlo por separado
en un punto de recogida adecuado. No se deshaga del
producto con la basura doméstica.

Para obtener mas informacion, péngase en contacto
con el vendedor o la autoridad local responsable de la
eliminacion de residuos.

Fritadeira de ar quente digital KAAFG600BK

Para mais informagdes, consulte a versao alargada do
manual on-line: ned.is/kaafg600bk

Utilizacao prevista

O KAAFG600BK da Nedis é uma fritadeira de ar quente com
capacidade de 6 litro e funcao grelhador.

Este produto destina-se apenas a utilizagdo interior.

Este produto pode ser utilizado por criangas com idade igual ou
superior a 8 anos e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais reduzidas ou com falta de experiéncia e conhecimento,
desde que tenham recebido supervisdo ou instrugdes relativas a
utilizagdo segura do produto e compreendam os perigos envolvidos.
As criangas nao devem brincar com o produto. A limpeza e a
manutencao destinadas ao utilizador ndo devem ser efetuadas por
criangas sem supervisao.

Este produto destina-se a ser utilizado em ambientes domésticos
para tarefas domésticas tipicas e também pode ser manipulado
por utilizadores ndo experientes para os mesmos fins, por exemplo
em lojas, escritdrios, outros ambientes de trabalho semelhantes,
casas rurais, clientes em hotéis, motéis e outros ambientes de tipo
residencial e/ou alojamento local.

Qualquer alteragao do produto pode ter consequéncias em termos
de seguranca, garantia e funcionamento adequado.

Este produto foi concebido apenas para uso privado (uso doméstico
normal). A Nedis ndo é responsavel pelo desgaste, defeitos e/ou
danos causados pela utilizagdo comercial do produto.
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Instrugées de seguranga

fcone Descricdo
Indicagao para uma superficie quente. O
contacto pode causar queimaduras. Nao tocar.
IN aviso

« Certifique-se de que leu e compreendeu as instrugdes deste
documento na integra antes de instalar ou utilizar o produto.
Guarde a embalagem e este documento para referéncia futura.
Utilize o produto apenas conforme descrito neste documento.

« Coloque sempre o produto sobre uma superficie plana, estavel e
resistente ao calor para evitar danos na envolvéncia do produto.

« Nao utilize o produto caso uma peca esteja danificada ou
defeituosa. Substitua imediatamente um produto danificado ou
defeituoso.

« Este produto pode ser reparado apenas por um técnico
qualificado para manutengéo a fim de reduzir o risco de choque
elétrico.

« Se o cabo de alimentagéo estiver danificado, deve ser substituido
pelo fabricante, pelo seu agente de reparagdo ou por pessoas
com qualificagdes semelhantes, de modo a evitar situagdes de
perigo.

« Desligue o produto da fonte de alimentacédo antes de efetuar a
manutencao ou substituir pegas.

« Este produto ndo se destina ser operado através de um
temporizador externo ou de um sistema de controlo remoto
separado.

« Nao utilize um cabo de extenséo.

« A utilizagdo de acessérios ndo recomendados pelo fabricante do
produto pode resultar em incéndio, choque elétrico ou
ferimentos em pessoas.

« Néo utilize quaisquer acessorios que nao estejam incluidos.

« Nao deixe cair o produto e evite impactos.

« Na&o obstrua nem tape a saida de ar do produto.

« Né&o exponha o produto a dagua ou humidade.

« Nao deixe entrar 4gua no produto.

« Em caso de problema, desligue o produto da fonte de
alimentacao bem como outros equipamentos.

« Nao ligue nem desligue o cabo de alimentagao com as méaos
molhadas.

« Néo desligue o produto da tomada puxando o cabo. Segure
sempre pela ficha e puxe.

« Mantenha o produto e o cabo elétrico fora do alcance de criangas
com idade inferior a 8 anos.

« Nao deixe o cabo de alimentagdo pendurado no rebordo de uma
mesa ou bancada, nem toque em superficies quentes.

« Né&o permita que este produto entre em contacto com
cortinados, revestimentos de parede, vestuario, panos de cozinha
ou outros materiais inflamaveis durante a utilizagao.



« Nunca deite 6leo diretamente para dentro do cesto. Utilize
sempre um pincel para pincelar ligeiramente o dleo sobre os
alimentos quando necessario.

« Nao deixe o produto sem vigilancia quando ligado.

« Assuperficies do produto ficam quentes durante a utilizagao.

« Nao toque nas partes quentes do produto diretamente.

« O calor do produto pode causar danos na superficie sobre a qual

estd colocado. Coloque sempre o produto sobre uma superficie
plana, estavel e resistente ao calor para evitar danos na
envolvéncia do produto.

« Deixe o produto arrefecer antes de limpa-lo ou armazena-lo.

Antes da primeira utilizacao

1. Retire todas as embalagens do exterior e do interior do produto.
2. Limpe todas as pecas que entrem em contacto com os alimentos

com &gua quente e detergente da louga apds cada uso.

3. Limpe o exterior do produto com um pano macio, limpo e
hamido.

4. Antes da primeira utilizagao, efetue pelo menos um ciclo de
aquecimento com o produto vazio.
Quando o produto aquece pela primeira vez, pode emitir um
ligeiro fumo ou odor. Isto € normal e néo afeta a seguranca do
produto.

Utlllzagao do produto
. Coloque o produto sobre uma superficie estavel, plana e
resistente ao calor.

2. Mantenha a saida de ar AQ a pelo menos 15 cm de distancia da

parede.

3. Instale a panela de cozedura AG no produto.

4. Coloque o cesto de fritar A@) ou a placa de grelhar A@) na
panela de cozedura A@).

Consulte o capitulo «Predefini¢oes de cozedura / grelhados» para

0 acessorio sugerido por predefini¢do de cozedura.

m N&o encha o interior do cesto com 6leo ou outros liquidos. O
produto utiliza ar quente para cozinhar os seus alimentos.

5. Ligue o cabo de alimentacio A a uma tomada elétrica.

6. Selecione uma das predefini¢des de cozedura / grelhados

B . 0 visor BE) exibe a temperatura e o tempo predefinidos

da pré-selecédo escolhida.

7. Prima o mostrador de controlo BE). A temperatura no visor BE)

pisca.

8. Rode o mostrador de controlo Be para regular a temperatura.
Nao é possivel ajustar a temperatura quando se utiliza as
predefinigoes de grill Bo.

9. Rode o mostrador de controlo Be para confirmar a
temperatura. A hora no visor Bo pisca.

10. Rode o mostrador de termdstato BO para regular a tempo de
cozedura.

Para utilizar o produto com o termémetro de sonda, siga 0s passos

11-19.

Para utilizar o produto sem o termdmetro de sonda, siga os passos

13-19.

Se selecionou a pré-selegdo Beef (carne de vaca), siga os passos do

capitulo «Grelhar carne de vaca».

11. Ligue o conetor do termémetro de sonda AO aentrada do
termémetro de sonda B@).

12. Introduza o termémetro de sonda AQ no centro do alimento.
0 visor B@ exibe a temperatura medida.

13. Prima o botao de iniciar BQ para iniciar o pré-aquecimento. O
visor B@) exibe «PRE».

0 visor B@) exibe «ADD» para indicar que o pré-aquecimento
terminou.

14. Utilize a pega da tampa Ae para abrir a tampa AQ. O visor
B@ exibe «OPEN>.

15. Coloque os alimentos no produto.

16. Feche a tampa AQ para iniciar o processo de cozedura.

Para interromper o processo de pré-aquecimento ou cozedura,
prima o botéo de iniciar B@.
Para parar o processo de pré-aquecimento ou cozedura, prima o
botéo de cancelar Be.
O produto interrompe automaticamente o processo de cozedura
quando a tampa A@) esté aberta. O visor BE) exibe «OPEN».
Abra a tampa Ao para retomar o processo de cozedura.
O produto para automaticamente quando o tempo se esgota. O
visor exibe «kDONE».

17. Abra a tampa Ao.

PN Proceda com cuidado, uma vez que podera escapar vapor
quente.
Feche a tampa e reinicie o temporizador e a temperatura se os
alimentos ainda nao estiverem prontos.

N Nso toque no cesto de fritar Ao ou placa de grelhar Ae com
as maos desprotegidas.

18. Retire os alimentos preparados usando uma pinga de cozinha.

m Néo utilize nenhuma ferramenta metalica para remover a
comida para evitar danificar o revestimento.

19. Pressione o botéo de cancelar BE) para desligar o produto. O
visor exibe «OFF».
O ventilador para automaticamente apés 0 - 60 segundos em
modo standby.

Grelhar carne de vaca

1. Prima a predefinicdo «Beef».

2. Ligue o conetor do termémetro de sonda A@) a entrada do
termémetro de sonda BQ.

3. Prima o mostrador de controlo BE). A temperatura no visor BE)
pisca.

4. Rode o mostrador de controlo Be para regular a temperatura.
N&o é possivel regular o tempo ao usar a predefinicdo para carne
de vaca, o processo de cozedura para automaticamente quando
o termémetro de sonda Ao mede a temperatura selecionada
paraacarne.

5. Prima o mostrador de controlo 304 A opgao de ponto de
cozedura pisca no visor Bo.

6. Rode o mostrador de controlo BE) para selecionar o ponto de
cozedura pretendido. A temperatura correspondente da carne
aparece no visor Bo.

7. Prossiga para as etapas 13 - 19 de «Utilizagdo do produto».

O processo de cozedura para automaticamente quando se
desliga o termémetro de sonda.

O processo de cozedura para automaticamente quando a
temperatura selecionada para a carne nao é atingida no espago
de uma hora.

Predefini¢oes de cozedura / grelhados B O

Predefinicoes | Tempe- | Tempo Acessorio
ratura por
por defeito
defeito (min.)
(Q

Assar 200 30 Cesto de fritar A@) ou
placa de grelhar AO
Cozer 175 30 Cesto de fritar A@
ou forma de bolo (ndo
incluido)
Fritar a ar 200 20 Cesto de fritar A@)
Carnedevaca | 230 12 Placa de grelhar A@®)
Peixe 265 7 Placa de grelhar A@)
Frango 260 18 Cesto de fritar A@) ou
placa de grelhar AO



Grelhadoraar | 200 15 Placa de grelhar A@®)
(baixo)

Grelhadoraar | 230 15 Placa de grelhar A@®)
(médio)

Grelhadoraar | 260 15 Placa de grelhar A@®)
(alto)

Grelhadoraar | 265 10 Placa de grelhar A@)

(max.)

O resultado de cozedura de cada prato depende de diversas
variaveis. O tempo de cozedura, a temperatura, 0 peso e o
volume dos alimentos influenciam o resultado.

Manutencao

1. Antes da limpeza e manutengdo, desligue o produto e desligue a
ficha da tomada. Deixe-o arrefecer por completo.

N Nzo mergulhe o produto, o cabo de alimentacéo ou a ficha em
4gua ou outros liquidos.

m Néo utilize agentes de limpeza quimicos, tais como amoniaco,
acidos ou acetona para limpar o produto.

IN Evite produtos abrasivos que podem danificar a superficie.

2. Limpe todas as pecas que entrem em contacto com os alimentos
com agua quente e detergente da louga apds cada uso.

3. Limpe o exterior do produto com um pano macio, limpo e
ligeiramente humido.

N Nzo mergulhe o produto em agua para efetuar a limpeza.

Garantia

Quaisquer alteragdes e/ou modificagdes no produto invalidarao
a garantia. Nao assumimos qualquer responsabilidade por danos
causados pelo uso indevido do produto.

Este produto destina-se apenas ao uso privado (uso doméstico
normal). A Nedis ndo é responsavel pelo desgaste, defeitos e/ou
danos causados pela utilizagdo comercial do produto.

Isencao de responsabilidade

As concegdes e especificagdes estao sujeitas a alteragoes sem
aviso prévio. Todos os logdtipos, marcas e nomes de produtos séo
marcas ou marcas registadas dos respetivos proprietarios e sao
reconhecidos como tal neste manual.

Eliminacao

O produto deve ser eliminado separadamente num
ponto de recolha apropriado. Nao elimine este produto
juntamente com o lixo doméstico.

Para obter mais informagdes, contacte o revendedor ou

o organismo local responsavel pela gestao de residuos.

KAAFG600BK

Digital varmluftsgrill

For ytterligare information, se den utokade manualen
online: ned.is/kaafg600bk

Avsedd anvandning

Nedis KAAFG600BK &r en varmluftsfrités med en kapacitet pa 6 liter
och en grillfunktion.

Denna produkt &r endast avsedd for anvandning inomhus.

Denna apparat kan anvandas av barn éver atta ar och av personer
med fysisk, sensorisk eller kognitiv funktionsnedsattning, eller
avsaknad av erfarenhet och kunskap, om anvandningen sker under
uppsikt eller om dessa personer erhéllit instruktioner om séker
anvandning av apparaten och dr medvetna om riskerna. Barn far
inte leka med produkten. Rengéring och anvandarunderhall far inte
utféras av barn om de inte star under uppsikt.

Denna produkt &r avsedd for anvandning i hemmiljGer for typiska
hushallsfunktioner men kan dven anvandas av personer som inte
ar experter i typiska hushallsfunktioner sasom: butiker, kontor eller
liknande arbetsmiljGer, jordbruksbyggnader, av gaster pa hotell,
motell och andra miljéer av boendetyp och/eller miljéer av typen
bed and breakfast.

Modifiering av produkten kan medféra konsekvenser for sékerhet,
garanti och korrekt funktion.

Denna produkt &r endast utformad for privat anvandning (normal
hemmaanvéandning). Nedis ansvarar inte for slitage, defekter och/
eller skador som orsakas av kommersiell anvéandning av produkten.

Huvuddelar (bild A)

© Kontrollpanel @ Kokkarl

@ Birhandtag (2x) @ Fritoskorg

@) Lockets handtag 0O Grillplatta

O Lock © Stektermometer

© Luftutlopp @ Strémkabel
Kontrollpanel (bild B)

© Display © Sstoppknapp

@ Tillagningsinstaliningar 0O Sstartknapp

© Kontrollratt @ Indata fran stektermometer

@ Grillférinstallningar

Sdkerhetsanvisningar

Symbol Beskrivning
Indikering for en het yta. Kontakt kan fororsaka
brannskador. Vidror ej.
N VARNING

« Sakerstéll att du har last och forstatt alla instruktioner i detta
dokument innan du installerar och anvander produkten. Behéll
forpackningen och detta dokument som framtida referens.

« Anvénd produkten endast enligt anvisningarna i detta

dokument.

Placera alltid produkten pa en plan, stabil och varmetalig yta for

att hindra skada pa produktens omgivningar.

« Anvand inte produkten om en del &r skadad eller defekt. Byt
omedelbart ut en skadad eller defekt produkt.

« Denna produkt far, for att minska risken for elchock, endast
servas av en kvalificerad underhallstekniker.

« Om natsladden ar skadad maste den bytas av tillverkaren, dennes
serviceagent eller liknande kvalificerad person for att undvika en
fara.

« Koppla bort produkten frén kraftkallan fore service och utbyte av
delar.

« Produkten &r inte avsedd for elfrsérjning via en extern timer
eller separat fjarrstyrningssystem.

« Anvénd inte en forlangningssladd.

« Anvéndning av tillbehér som inte rekommenderas av tillverkaren
kan resultera i brand, elchock eller personskada.

« Anvénd inte andra tillbehor an de medféljande.

« Tappa inte produkten och skydda den mot slag.

« Blockera eller tack inte Gver produktens luftutlopp.

« Exponera inte produkten till vatten eller fukt.

« Latinte vatten trdnga in i produkten.

« Koppla bort produkten fran kraftkallan och annan utrustning i
handelse av problem.

« Hantera inte kraftkabeln med vata hénder.

« Koppla inte ur produkten genom att dra i kabeln. Hall alltid i
kontakten nér du drar.

« Hall produkt och natsladd borta fran barn under 8 ars alder.



Lt inte natsladden hanga Gver bordets eller bankens kant eller
vidréra heta ytor.

Lat aldrig denna produkt komma i kontakt med gardiner,
vaggpaneler, klader, diskhanddukar eller andra lattantandliga
material i samband med anvéandning.

Hall aldrig olja direkt i korgen. Anvand alltid en pensel for att l4tt
bestryka maten med olja nar s& behovs.

Lamna inte produkten utan uppsikt nér den arbetar.
Produktens ytor blir varma vid drift.

Vidrér inte produktens heta ytor.

Véarmen frén produkten kan orsaka skada p& den yta som den ar
placerad pa. Placera alltid produkten pa en plan, stabil och
varmetalig yta for att hindra skada pa produktens omgivning.
L&t produkten svalna fore rengdring och forvaring.

Fore forsta anvandning

1.
2.

Avlagsna all forpackning frén ut- och insidan av produkten.
Efter varje anvandning ska alla delar som kommit i kontakt med
livsmedel rengéras med varmt vatten och diskmedel.

. Rengdr produktens utsida med en mjuk, ren och fuktad trasa.
. Se till att utféra minst en uppvarmningscykel med tom produkt

fore forsta anvandning.

Latt rok och en svag lukt kan alstras nér produkten varms upp
forsta gangen. Detta &r normalt och paverkar inte produktens
sakerhet.

Att anvanda produkten

1.

Placera produkten pa en stabil, plan och varmetalig yta.

2. Hallluftutioppet A@) minst 15 cm fran vaggen.
3.
4. Placera fritdskorgen A@ eller grillplaten A@) i kokkirlet A@.

Placera kokkarlet AG pa produkten.

Se kapitlet "Tillagnings-/grillningsforinstéliningar”
for mer information om foreslagna tillbehor till varje
tillagningsinstallning.

Al Fyll inte korgens insida med olja eller annan vétska. Produkten

9.

producerar varmluft for att tillaga din mat.

. Anslut natsladden A@ till ett eluttag.
. Vilj en tillagnings-/grillningsférinstaliningar BE) @.

Standardtemperaturen och -tiden for den valda forinstaliningen
visas pé displayen B@).

. Tryck pa kontrollvredet BE). Temperaturen blinkar pa displayen

. Vrid kontrollvredet Be for att justera temperaturen.

Det gar inte att justera temperaturen nar grillférinstaliningarna
B@ anvinds.

Tryck p& termostatvredet BE) for att bekrafta temperaturen.
Tiden blinkar pa displayen BE).

10. Vrid kontrollvredet Be for att justera tillagningstiden.

For att anvanda produktens stektermometer, flj stegen 11 - 19.

For att anvanda produktens stektermometer, folj stegen 13 - 19.

Nar du valjer forinstaliningen for notkott ska du folja stegen i kapitlet
"Grilla nétkott”.

11. Anslutstektermometerkontakten AO i stektermometeruttaget

B@.

12. Stick stektermometern AQ i livsmedlets mitt.

Den uppmatta temperaturen visas pa displayen BE).

13.Tryck pa startknappen Be for att paborja forvarmningen.

Displayen B visar "PRE".
Displayen B visar "ADD" for att ange att forvarmningen &r klar.

14. Anvand lockhandtaget Ae for att 6ppna locket Ao. Displayen

BE visar "OPEN".

15. Placera maten i produkten.
16. Sténg locket Ao for att paborja tillagningen.

Tryck pé startknappen B@ for att pausa forvarmningen eller
tillagningen.

Tryck pa stoppknappen Be for att avbryta forvarmningen eller
tillagningen.

Produkten pausar automatiskt tillagningen nar locket A@) &r
Sppet. Displayen BE) visar "OPEN”. Sting locket A€ for att
ateruppta tillagningen.
Produkten avslutar automatiskt tillagningen nér timern I6per ut.
Displayen visar "DONE".

17. Oppna locket A@).

IN var forsiktig - het &nga kan komma att trénga ut.
Sténg locket och nollstall timern och temperaturen om maten
inte ar fardiglagad.

IN Ror inte fritoskorgen A@ eller grillplaten A@) med dina bara
hénder.

18.Ta ur den tillagade maten med en kokstang.
Anvénd inte redskap av metall nar du tar ut maten for att
undvika att skada belaggningen.

19. Tryck pa avbrytningsknappen Be for att stanga av produkten.
Displayen visar "OFF".
Flakten stdngs av automatiskt efter 0 — 60 sekunder i
standby-laget.

Grilla notkott

1. Tryck pa forinstallningen "Beef”.

2. Anslutstektermometerkontakten Ao i stektermometeruttaget
B@.

3. Tryck pé kontrollvredet Bo.Temperaturen blinkar pa displayen
BO.

4. Vrid kontrollvredet BE) for att justera temperaturen.

Nar forinstéliningen for tillagning av notkott anvands gar det
inte att justera tiden. Tillagningen avslutas automatiskt nar
stektermometern AQ uppmaéter den valda kéttemperaturen.

5. Tryck pé kontrollvredet Bo. Stekningsalternativet visas pa
skarmen Bo‘

6. Vrid pa kontrollvredet BE) till Gnskat stekningsniva.
Motsvarande temperatur visas pa skarmen Bo.

7. Fortsatt till stegen 13 - 19 under "Att anvdnda produkten’”.
Tillagningen stoppas automatiskt nar stektermometern kopplas
ur.

Tillagningen stoppas automatiskt nar den valda kéttemperaturen
inte uppnas inom en timme.

Tillagnings-/grillningsforinstallningar B O

Forinstall- Forin- Forin- Tillbehor
ningar stalld stalld tid
tempe- | (min.)
ratur
(°C)
Rosta 200 30 Fritoskorg A@) eller
grillplat AG)
Baka 175 30 Fritoskorg AQ eller
kakform (ingar ej)
Luftfritera 200 20 Fritoskorg A@)
Notkstt 230 12 Grillplat AG@
Fisk 265 7 Grillplat A@
Kyckling 260 18 Fritskorg A@ eller
grillplat AG)
Luftgrill 14g) | 200 15 Grillplat A@
Luftgrill 230 15 Grillplat AQ)
(mellanhog)
Luftgrill (hég) | 260 15 Grillplat A@
Luftgrill (max) | 265 10 Grillplat AQ)

Tillagningsresultatet for varje rétt paverkas av flera olika variabler.
Matens tillagningstid, temperatur, vikt och volym paverkar
slutresultatet.



Underhall

1. Sténg av produkten och koppla fran strommen fére rengéring
och underhall. Lat produkten kallna helt.
Séank inte ner produkten, nétsladden eller stickkontakten i vatten
eller annan vitska.

IN Anvind inte aggressiva kemiska rengéringsmedel sasom
ammoniak, syra eller aceton vid rengdring av produkten.

PN Undvik slipande produkter som kan skada ytan.

2. Efter varje anvandning ska alla delar som kommit i kontakt med
livsmedel rengéras med varmt vatten och diskmedel.

3. Rengor produktens utsida med en mjuk, ren och latt fuktad trasa.

PN Sénkinte ner produkten i vatten for reng6ring.

Garanti

Andringar och/eller modifieringar pa produkten kommer att
forverka garantin. Vi patar oss inget ansvar for skada som fororsakats
av produktens felaktiga anvéandning.

Denna produkt dr endast utformad for privat anvandning (normal
hemmaanvéandning). Nedis ansvarar inte for slitage, defekter och/
eller skador som orsakas av kommersiell anvéndning av produkten.

Friskrivningsklausul

Formgivning och specifikationer &r foremal for &ndring utan
foregaende meddelande. Samtliga logotyper, mérken och
produktnamn &r varumarken eller registrerade varumérken som
tillhor respektive dgare och erkanns harmed i enlighet déarmed.

Bortskaffning

Produkten &r avsedd for separat insamling vid en
lamplig &tervinningscentral. Sléng inte denna produkt
bland vanligt hushallsavfall.

For mer information, kontakta aterforséljaren eller lokal
myndighet med ansvar for avfallshantering.

Digitaalinen KAAFGG00BK

kiertoilmakypsennin-grilli

Kayttotarkoitus

Nedis KAAFG600BK on kiertoilmakypsennin, jonka tilavuus on 6
litraa ja jossa on grillitoiminto.

Tama tuote on tarkoitettu vain sisakdyttoon.

Tata tuotetta saavat kayttaa 8-vuotiaat ja sitd vanhemmat lapset ja
henkildt, joilla on heikentyneet fyysiset, aistilliset tai henkiset kyvyt
tai kokemuksen ja tiedon puutetta, jos heitd valvotaan tai jos heille
on annettu ohjeet tuotteen turvallisesta kdytdstd ja he ymmartavat
tuotteen kayttoon liittyvat vaarat. Lapset eivat saa leikkia tuotteella.
Lapset eivat saa puhdistaa ja huoltaa tuotetta ilman valvontaa.
Tuote on tarkoitettu kdytettavaksi kotitalouksissa ja vastaavissa
kohteissa, kuten taukotiloissa myymaldissa, toimistoissa ja muissa
vastaavissa tydymparistoissa, maatiloilla, hotelleissa, motelleissa ja
muun tyyppisissa majoitusymparistSissa asiakkaiden kaytossa ja/tai
aamiaismajoitustyyppisissa majoitustiloissa. Tuotetta kdyttadkseen ei
tarvitse olla ammattilainen.

Tuotteen muutokset voivat vaikuttaa turvallisuuteen, takuuseen ja
asianmukaiseen toimintaan.

Tama tuote on suunniteltu vain yksityiskdyttoon (tavalliseen
kotitalouskaytt6on). Nedis ei ole vastuussa kulumisesta, vioista ja/tai
vaurioista, joita aiheutuu tuotteen kaupallisesta kaytosta.

Katso tarkemmat tiedot kdyttGoppaan laajemmasta
verkkoversiosta: ned.is/kaafg600bk
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Tarkeimmat osat (kuva A)

o Ohjauspaneeli Keittoastia
@ Kantokahva (2x) Paistokori
© Kannenkahva Grillilevy
O Kansi Anturilampémittari
© Imanpoistoritila Virtajohto

Ohjauspaneeli (kuva B)
Nayttd

@ Paiston esiasetukset

© saatokiekko

@ Grillauksen esiasetukset

Peruutuspainike
Kaynnistyspainike
Anturildampomittarin tulo

000 60000

Turvallisuusohjeet

Symboli Kuvaus

limaisee kuumaa pintaa. Kosketus voi aiheuttaa
palovammoja. Al4 koske.

IN varOITUS

« Huolehdisiitd, ettd olet lukenut ja ymmartanyt tdman asiakirjan
sisdltdmat ohjeet kokonaan ennen kuin asennat tuotteen tai
kaytat sita. Sailyta pakkaus ja tama asiakirja tulevaa tarvetta
varten.

« Kéytd tuotetta vain tdssa asiakirjassa kuvatun mukaisesti.

« Aseta tuote aina tasaiselle, vakaalle ja liammonkestavalle alustalle,
jotta tuotetta ymparoivat materiaalit eivat vahingoitu.

« Al4 kayta tuotetta, jos jokin sen osa on vaurioitunut tai viallinen.

Vaihda vahingoittunut tai viallinen tuote valittomasti.

Taman tuotteen saa huoltaa vain pateva teknikko séhkoiskun

vaaran véhentamiseksi.

Jos virtajohto vaurioituu, se on vaaran valttamiseksi

vaihdatettava valmistajalla, sen huoltoedustajalla tai vastaavan

patevyyden omaavalla henkil6lla.

Irrota tuote virtaldhteesta ennen huoltoa ja osien vaihtamista.

Tata tuotetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisella ajastimella

tai erilliselld kauko-ohjausjérjestelmalla.

« Ala kéyta jatkojohtoa.

Muiden kuin tuotteen valmistajan suosittelemien lisdvarusteiden

kaytto voi aiheuttaa tulipalon, séhkoiskun tai henkilévahinkoja.

« Ald kaytd lisévarusteita, jotka eivat sisilly pakkaukseen.

« Varo pudottamasta ja tondisemasta tuotetta

« Al4 tuki tai peité tuotteen ilmanpoistoritil4a.

« Al3 altista tuotetta vedelle tai kosteudelle.

Tuotteen sisaan ei saa paastaa vetta.

Irrota tuote virtaldhteestd ja muista laitteista, jos ongelmia

ilmenee.

Al4 kytke tai irrota virtajohtoa mérin kasin.

- Aldirrota tuotetta pistorasiasta johdosta vetamalla. Tartu aina
pistokkeeseen ja veda.

« Pidé tuote ja virtajohto alle 8-vuotiaiden lasten ulottumattomissa.

« Ald anna virtajohdon roikkua pdydan tai tydtason reunan yli
dldka kosketa kuumia pintoja.

« Ald anna tdmén tuotteen joutua kosketuksiin verhojen, tapettien,
vaatteiden, astiapyyhkeiden tai muiden syttyvien materiaalien
kanssa kayton aikana.

« Al kaada 6ljya suoraan koriin. Tarvittaessa sivele ruokaan 8ljya
kevyesti harjalla.

« Al3 jata tuotetta valvomatta sen ollessa kytkettyna paélle.

+ Tuotteen pinnat kuumenevat kdytossa.

« Ala koske suoraan tuotteen kuumiin osiin.

« Tuotteen ldmpo voi vahingoittaa pintaa, jonka paalla tuote on.
Aseta tuote aina tasaiselle, vakaalle ja limmonkestévalle alustalle,
jotta tuotetta ympa it materiaalit eivat vahingoitu.

« Anna tuotteen jadhtyd ennen sen puhdistamista ja varastointia.

.

.

.




Ennen ensimmaista kadyttokertaa

1. Poista kaikki pakkausmateriaalit tuotteen ulko- ja sisdpuolelta.

2. Puhdista kaikki elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvat
osat kuumalla vedelld ja astianpesuaineella jokaisen kayton
jalkeen.

3. Puhdista tuote ulkopuolelta pehmealld puhtaalla, kostealla
liinalla.

4. Ennen ensimmaista kayttoa kytke laite paalle ainakin kerran sen
ollessa tyhjéna.
Kun laite kuumenee ensimmaisen kerran, siita voi tulla
hieman savua tai hajua. Se on normaalia, eikd vaikuta tuotteen
turvallisuuteen.

Tuotteen kdyttaminen

1. Aseta tuote vakaalle, tasaiselle ja lammonkestavalle alustalle.

2. Pidén ilman ulostuloaukko Ae vahintaan 15 cm:n padssa
seindsta.

3. Aseta paistinpannu AQ tuotteeseen.

4. Aseta paistokori A@ tai grillilevy A@) paistinpannulle A@.
Katso kappaleesta Paiston/grillauksen esiasetukset suositeltu
lisdvaruste kullekin paiston esiasetukselle.

m Al tayta korin sisdpuolta &ljylld tai muulla nesteelld. Tuote
paistaa ruokasi kuuman ilman avulla.

5. Liitd virtajohto A@ pistorasiaan.

6. Valitse jokin paiston/grillauksen esiasetuksista Beo Nayttd
B@ nayttas valitun esiasetuksen oletuslampoétilan ja -ajan.

7. Paina sidtokiekkoa BE). Limpatila naytslld B@) vilkkuu.

8. Saada lampétilaa kaantamalla saatokiekkoa Be.

Lampotilaa ei voi saatad kdytettiessd grillin esiasetuksia BEY.

9. Vahvista lampétila painamalla saatokiekkoa Bo. Aika naytolla
B@ vilkkuu.

10. Saada paistoaikaa kaantamalla saatokiekkoa BE).

Jos haluat kayttda tuotetta anturilampomittarin kanssa, noudata

vaiheita 11-19.

Jos et halua kayttda tuotetta anturilampomittarin kanssa, noudata

vaiheita 13-19.

Jos olet valinnut Pihvi-esiasetuksen, noudata kappaleessa Pihvin

grillaus annettuja vaiheita.

11. Kytke anturilampomittarin AQ liitin anturilampomittarin tuloon

8@

12. Tyénné anturilampomittari AG) keskelle ruokaa.
Naytto Bo ndyttaa mitatun lampatilan.

13. Aloita esilammitys painamalla kdynnistyspainiketta B@.
Naytossa BE) nakyy "PRE".
Naytossa Bo nakyy "ADD" osoitukseksi siitd, etta esilammitys
on valmis.

14. Avaa kansi A@) kannen kahvan A€) avulla. Naytosss BE@) nakyy

"OPEN".

15. Laita ruoka tuotteen sisaan.

16. Aloita paistaminen sulkemalla kansi AQ).
Keskeytd esilammitys tai paistaminen painamalla
kéynnistyspainiketta B@.
Lopeta esilammitys tai paistaminen painamalla
peruutuspainiketta Be.
Tuote keskeyttad paistamisen automaattisesti, kun kansi
A@ avataan. Naytossa BE) nikyy "OPEN". Jatka paistamista
sulkemalla kansi A@).
Tuote sammuu automaattisesti, kun aika on kulunut loppuun.
Naytossa nakyy "DONE".

17. Avaa kansi A@).

m Ole varovainen, kuumaa hoyrya voi purkautua.

Sulje kansi ja sadda ajastin ja lampétila uudelleen, jollei ruoka ole

vield valmista.
m Al koske paistokoriin Aa tai grillilevyyn Ae paljain kasin.
18. Ota valmis ruoka pois keittiopihdeilla.
IN Al kayta metallista tyovalinettd, jotta laitteen pinnoite ei
vaurioidu.

1

9. Kytke tuotteen virta pois paaltd painamalla peruutuspainiketta
B@. Niytossa nékyy "OFF".
Puhallin sammuu automaattisesti, kun tuote on ollut
valmiustilassa 0 - 60 sekuntia.

Pihvin grillaus

1.
2.

Paina "Beef"-esiasetusta.

Kytke anturilampémittarin A@) liitin anturilampdmittarin tuloon

B@.

. Paina saatokiekkoa Be. Lampétila naytolla Bo vilkkuu.

. Saada lampatilaa kaantamalla saatokiekkoa BE).
Aikaa ei voi sadtaa, kun kaytossa on pihvi-esiasetus. Paistaminen
loppuu automaattisesti, kun anturildmpomittari AO mittaa
valitun lampétilan lihasta.

. Paina saatokiekkoa Bo. Kypsyysvaihtoehto vilkkuu naytélla
8O

. Valitse haluamasi kypsyysaste kaantamalla saatokiekkoa BE).
Vastaava lihan lampéatila nakyy naytolla Bo.

. Jatka kohdan Tuotteen kadyttaminen vaiheista 13-19.

Paistaminen loppuu automaattisesti, jos irrotat

anturildampomittarin.

Paistaminen loppuu automaattisesti, jos valittua limpétilaa ei

saavuteta tunnissa.

Paiston/grillauksen esiasetukset B @

Esiasetukset Oletus- | Oletus- | Lisévaruste
lampéoti- | aika
la ("C) (min.)

Paistaminen 200 30 Paistokori Ao tai
grillilevy AQ

Leipominen 175 30 Paistokori A@) tai
kakkuvuoka (ei mukana)

Kiertoilmakyp- | 200 20 Paistokori Ao

sennys

Pihvi 230 12 Grillilevy A@)

Kala 265 7 Grillilevy A@

Kana 260 18 Paistokori A@ tai
grillilevy Ae

Kiertoilmagrilli | 200 15 Grillilevy A@

(matala)

Kiertoilmagrilli | 230 15 Grillilevy Ae

(medium)

Kiertoilmagrilli | 260 15 Grillilevy A@

(korkea)

Kiertoilmagrilli | 265 10 Grillilevy A@

(maks.)

Ruokalajien paistotulokset riippuvat monista tekijoista. Tulokseen
vaikuttavat paistoaika ja -lampétila seka elintarvikkeen paino ja
tilavuus.

Huolto

1.

Ennen puhdistusta ja huoltoa sammuta tuotteen virta ja irrota
sen virtajohto pistorasiasta. Anna tuotteen jadhtya kokonaan.
Al4 upota tuotetta, virtajohtoa tai pistoketta veteen tai muuhun
nesteeseen.

N Als kayta tuotteen puhdistuksessa voimakkaita kemiallisia

puhdistusaineita, kuten ammoniakkia, happoja tai asetonia.

m Valta hankaavia aineita, jotka voivat vahingoittaa pintaa.
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. Puhdista kaikki elintarvikkeiden kanssa kosketuksiin joutuvat
osat kuumalla vedelld ja astianpesuaineella jokaisen kayton
jélkeen.

. Puhdista tuote ulkopuolelta pehmedlld, puhtaalla ja kevyesti
kostutetulla liinalla.

m Ala upota tuotetta veteen sen puhdistamiseksi.



Takuu

Tuotteen muutokset ja/tai muuntelut mitatoivat takuun. Emme

ota vastuuta vahingoista, jotka aiheutuvat tuotteen virheellisesta
kaytosta.

Tama tuote on tarkoitettu vain yksityiskayttoon (tavalliseen
kotitalouskaytt6on). Nedis ei ole vastuussa kulumisesta, vioista ja/tai
vaurioista, joita aiheutuu tuotteen kaupallisesta kaytosta.

Vastuuvapauslauseke

Mallit ja tekniset tiedot voivat muuttua ilman erillistéd ilmoitusta.
Kaikki logot, tuotemerkit ja tuotenimet ovat niiden vastaavien
omistajien tavaramerkkeja tai rekisteroityja tavaramerkkeja, ja niitd
on kasiteltava sellaisina.

Jatehuolto

Tama tuote tulee toimittaa havitettavéksi
asianmukaiseen kerdyspisteeseen. Tuotetta ei saa
hévittaa kotitalousjatteen mukana.

Lisatietoja antaa jalleenmyyja tai paikallinen
jatehuollosta vastaava viranomainen.

KAAFG600BK

Digital Hot Air Fryer Grill

For mer informasjon, se den fullstendige
== bruksanvisningen pa nett: ned.is/kaafg600bk

Tiltenkt bruk

Nedis KAAFG600BK er en luftfrityrkoker med 6 | kapasitet og
grillfunksjon.

Dette produktet er kun tiltenkt innenders bruk.

Dette produktet kan brukes av barn fra atte ar og oppover, og av
personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner eller
manglende erfaring og kunnskap hvis de fér tilsyn eller instruksjoner
om bruken av apparatet pa en trygg mate og er innforstatt med de
potensielle farene. Barn skal ikke leke med produktet. Rengjering og
vedlikehold av brukeren mé ikke gjeres av barn uten oppsyn.
Produktet er beregnet for bruk i husholdningsmiljeer og kan ogsa
brukes av personer uten erfaring med bruk av produktet for typiske
husholdningsfunksjoner. Slike husholdningsmiljger inkluderer:
butikker, kontorer, andre lignende arbeidsmiljger, vaningshus, av
kunder i hoteller, moteller og andre boliglignende miljger og/eller i
«bed and breakfast»-lignende miljger.

Eventuelle modifikasjoner av produktet kan ha konsekvenser for
sikkerhet, garanti og funksjon.

Dette produktet er kun beregnet pa privat bruk (vanlig
hjemmebruk). Nedis er ikke ansvarlig for slitasje, feil og/eller skader
som et resultat av kommersiell bruk av produktet.

Hoveddeler (bilde A)
(1]

Kontrollpanel 0 Kokepanne
9 Baerehandtak (2x) o Frityrkurv
© Lokkhandtak @ drillplate
@ Lokk © Mattermometer
O Luftuttak @ Stromkabel

Kontrollpanel (bilde B)

© skjerm

€ Koke/steke-
forhéndsinnstillinger

© Kontrollbryter

Grillforhandsinnstillinger
Cancel-knapp (avbryt)
Start-knapp
Mattermometerport

0000
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Sikkerhetsinstruksjoner

lkon Beskrivelse
Indikasjon pa at overflaten er varm. Kontakt kan
forarsake brannskader. Ikke berar.
N ADVARSEL

« Serg for at du har lest og forstatt instruksjonene i dette
dokumentet for du installerer eller bruker produktet. Ta vare pa
emballasjen og dette dokumentet for fremtidig referanse.

« Produktet skal kun brukes som beskrevet i dette dokumentet.

Plasser alltid produktet pa en flat, stabil og varmebestandig

overflate for & unnga skade pé produktets omgivelser.

« lkke bruk produktet hvis det er skadet eller defekt. Bytt ut et
skadet eller defekt produkt med det samme.

« Dette produktet skal kun handteres av en kvalifisert tekniker for
vedlikehold for & redusere risikoen for elektrisk stat.

« Hvis stramkabelen er skadet, ma den skiftes ut av produsenten,
dens serviceleverander eller tilsvarende kvalifiserte personer for
&unnga fare.

« Koble produktet fra stramkilden for vedlikehold utfores og nar
deler skal skiftes ut.

« Dette produktet er ikke tiltenkt brukt ved hjelp av en en ekstern
timer eller et separat fiernkontrollsystem.

« Ikke bruk en skjgteledning.

« Brukav tilbeher som ikke er anbefalt av produktets produsent
kan fere til brann, elektrisk stat eller personskade.

« lkke bruk tilbeher som ikke er inkludert.

« Ikke mist produktet, og forhindre at det slas borti andre
gjenstander.

« Ikke hindre eller dekk til produktets luftuttak.

« Ikke utsett produktet for vann eller fuktighet.

« lkke la vann trenge inn i produktet.

« Huvis det oppstar problemer, skal du koble produktet fra
stromkilden og eventuelt annet utstyr.

« Ikke koble til eller koble fra stramkabelen med vate hender.

« Ikke koble fra produktet ved a trekke i kabelen. Hold alltid i

stopselet nar du trekker.

Serg for at produktet og stramledningen er utenfor rekkevidde

for barn under 8 ar.

« lkke la stremkabelen henge over kanten pa bord eller benker
eller bergre varme overflater.

« Pass pa at ikke produktet kommer i kontakt med gardiner,

veggbekledning, klesplagg, kopphandklar eller andre brennbare

materialer under bruk.

Hell aldri olje rett i kurven. Bruk alltid en pensel til a pafere litt

olje pa maten nar det er ngdvendig.

« Ikke la produktet vaere uten oppsyn nar det er slatt pa.

« Overflatene pé dette produktet blir varme nar produktet er i
bruk.

« Ikke bergr de varme delene til produktet direkte.

« Varmen fra produktet kan skade overflaten produktet star pa.
Sett alltid produktet pa en flat, stabil og varmebestandig
overflate for & forhindre skade pa produktets omgivelser.

« La produktet avkjoles for du rengjerer og oppbevarer det.

For forstegangs bruk

1. Fjern all emballasje, bade utenpé og inni produktet.

2. Rengjoer delene som kommer i kontakt med mat med varmt vann
og oppvaskmiddel etter hver bruk.

3. Rengjer utsiden av produktet med en myk, ren og fuktig klut.

4. For produktet tas i bruk for ferste gang, ber du utfere minst én
varmesyklus mens produktet er tomt.



Nar produktet varmes opp for forste gang, kan det avgi litt rayk
eller lukt. Dette er helt normalt og har ingen pavirkning pé
produktets sikkerhet.

Bruk av produktet
1. Sett produktet pd en stabil, flat og varmebestandig overflate.
2. Hold luftutlepet A@ minst 15 cm fra veggen.
3. Sett kokepannen A@ i produktet.
4. Sett stekekurven A@ eller grillplaten A@) i kokepannen A@.
I kapitlet “Forhandsinnstillinger for koking/steking/grilling”
finner du forslag til tilbeher for forhdndsinnstillinger for ulike
tilberedningsmaéter.
IN ikke fyll innsiden av kurven med olje eller andre vaesker.
Produktet bruker varmluft til & tilberede maten.
5. Sett stramkabelen AQ inn i et stramuttak.
6. Velg en av forhandsinnstillingene for koking/steking/grilling
B @. Displayet BE) viser standardtemperatur og -tid for den
valgte forhandsinnstillingen.
. Trykk pa kontrollbryteren Bo.Temperaturen pa displayet Bo
blinker.
8. Drei kontrollbryteren Bo for a justere temperaturen.
Det er ikke mulig & justere temperaturen nar
grillforhandsinnstillingene brukes BEY.
9. Trykk pa kontrollbryteren Be for & bekrefte temperaturen. Tiden
pé displayet Bo blinker.
10. Drei kontrollbryteren BE) for & justere tiden.
For & bruke produktet med mattermometeret folger du trinn 11 - 19.
For a bruke produktet uten mattermometeret falger du trinn 13 - 19.
Hvis du velger forhandsinnstillingene for oksekjott, skal du felge
trinnene i kapitlet “Grille oksekjott”.
11. Koble konnektoren til mattermometeret A@) til
mattermometerporten B@.
12. Stikk mattermometeret A@) inn i midten av maten.
Displayet B viser den malte temperaturen.
13.Trykk pa startknappen B@ for & begynne forhandsvarmingen.
Displayet Bo viser “PRE".

~

Displayet B viser "ADD" for & indikere at forvarmingen er utfort.

14. Bruk handtaket pa lokket A€) for & dpne lokket A@). Displayet
B@ viser “OPEN".

15.Legg maten i produktet.

16. Lukk lokket A@) for 4 starte tilberedningsprosessen.
For & stoppe forvarmingen eller tilberedningsprosessen
midlertidig trykker du pa start-knappen BQ.
For & stoppe forvarmingen eller tilberedningsprosessen trykker
du pa avbryt-knappen Be.
Produktet stopper automatisk tilberedningsprosessen
midlertidig nar lokket A@) er dpent. Displayet BE) viser “OPEN”.
Lukk lokket Ao for & gjenoppta tilberedningsprosessen.
Produktet stopper automatisk nar tiden er utlept. Displayet viser
“DONE.

17. Apne lokket A@).

m Veer forsiktig — det kan forekomme varm damp.
Lukk lokket og tilbakestill tiden og temperaturen hvis ikke maten
er ferdig enna.

PN ikke ta pa frityrkurven A@ eller grillplaten A@) med bare
hender.

18. Fjern den tilberedte maten ved hjelp av en polseklype.

IN Ikke bruk metallredskaper for & fierne maten, sa du ikke skader
belegget.

19.Trykk pé avbryt-knappen Be for a sla produktet av. Displayet
viser “OFF".
Viften stopper automatisk etter 0 - 60 sekunder i hvilemodus.

Grille oksekjott

1. Trykk pé forhandsinnstillingen “Beef”.

2. Koble konnektoren til mattermometeret A@) til
mattermometerporten B@.
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3. Trykk pa kontrollbryteren Be. Temperaturen pé displayet Bo
blinker.

4. Drei kontrollbryteren Bo for & justere temperaturen.

Det er ikke mulig & justere tiden nar du bruker
forhdndsinnstillingen for oksekjatt, stekeprosessen
stopper automatisk nar mattermometeret Ao maler valgt
kjsttemperatur.

5. Trykk pa kontrollbryteren BE). Alternativene for stekegrad
blinker pa displayet Bo.

6. Drei kontrollbryteren BE) for & stille inn @nsket stekegrad. Den
tilsvarende kjgttemperaturen vises pa displayet BE).

7. Fortsett med trinn 13 - 19i“Bruk av produktet”.
Tilberedningsprosessen stopper automatisk nér du tar ut
mattermometeret.

Tilberedningsprosessen stopper automatisk nar den valgte
mattemperaturen ikke oppnas innen én time.

Forhandsinnstillinger for koking/steking/
grilling BOO

Forhandsinn- | Stan- Stan- Tilbehor
stillinger dard- dardtid
tempe- | (min.)
ratur
(°C)
Steking 200 30 Frityrkurv A@) eller
grillplate AQ
Baking 175 30 Frityrkurv A@ eller
kakeform (medfalger
ikke)
Luftfritering 200 20 Frityrkurv A@)
Oksekjott 230 12 Grillplate AGQ)
Fisk 265 7 Grillplate A@)
Kylling 260 18 Frityrkurv A@) eller
grillplate AG)
Luftgrill (lav) 200 15 Grillplate AQ
Luftgrill 230 15 Grillplate AGQ)
(middels)
Luftgrill (hay) | 260 15 Grillplate A@)
Luftgrill (maks.) | 265 10 Grillplate AGQ)

Hvordan hver enkel rett blir avhenger av mange forhold.
Tilberedningstiden, temperaturen og ingrediensenes vekt og
mengde pavirker resultatet.

Vedlikehold

1. Sla av varmeovnen og koble fra strammen for rengjering og
vedlikehold. La varmeovnen avkjeles helt.

m Produktet, stramkabelen eller kontakten ma ikke nedsenkes i
vann eller annen vaeske.

N Ikke bruk sterke kjemiske rengjeringsprodukter som ammoniakk,
syre eller aceton nar du rengjer produktet.

N Unnga skuremiddel som kan skade overflaten.

2. Rengjor delene som kommer i kontakt med mat med varmt vann
og oppvaskmiddel etter hver bruk.

3. Rengjer utsiden av produktet med en myk, ren og lett fuktig klut.

A Legg ikke produktet i vann for a rengjere det.

Garanti

Alle endringer og/eller modifikasjoner av produktet vil fore til at
garantien blir ugyldig. Vi patar oss ikke ansvar for skade forarsaket av
feil bruk av produktet.

Dette produktet er kun tiltenkt til privat bruk (vanlig hjemmebruk).
Nedis er ikke ansvarlig for slitasje, feil og/eller skader som forérsakes
av kommersiell bruk av produktet.



Ansvarsfraskrivelse

Design og spesifikasjoner er underlagt endringer uten varsel. Alle
logoer, merker og produktnavn er varemerker eller registrerte
varemerker for deres respektive eiere og er heretter kjent som dette.

Kassering
Produktet ma avhendes pa egnede oppsamlingssteder.
Du ma ikke avhende produktet som husholdningsavfall.
Ta kontakt med leveranderen eller lokale myndigheter
hvis du gnsker mer informasjon om avhending.

KAAFG600BK

Digital Hot Air Fryer Grill

Tilsigtet brug

Nedis KAAFG600BK er en varmluft-airfryer med grill-funktion og en
kapacitet pa 6 liter.

Dette produkt er kun beregnet til indenders brug.

Dette produkt kan anvendes af barn fra 8 ar og op og af personer
med reducerede fysiske, sensoriske eller mentale evner eller mangel
pa erfaring og viden, hvis de har faet opleering eller instruktion
angéende brug af produktet pa en sikker made og forstar, at farer
er involverede. Barn ma ikke lege med produktet. Rengering og
brugervedligeholdelse mé ikke udferes af bern uden opsyn.
Produktet er beregnet til brug i husholdningsmiljger til typiske
funktioner i hjemmet, der ogsé kan udferes af ikke-eksperter til
typiske husholdningsformal, sasom: butikker, kontorer eller andre
lignende arbejdsmiljoer, landbrugsbygninger, anvendelse af
kunder pa hoteller, moteller og andre beboelsesmiljger og/eller i
indkvarteringer sasom ‘bed and breakfast’.

Enhver modificering af produktet kan have konsekvenser for
sikkerhed, garanti og korrekt funktion.

Dette produkt er kun beregnet til privat brug (normal
husholdningsbrug). Nedis er ikke ansvarlig for slid, defekt og/eller
skader forarsaget af kommerciel brug af produktet.

Yderligere oplysninger findes i den udvidede manual
online: ned.is/kaafg600bk

goveddele (billede A)

Kontrolpanel Kogepande
@ Bzrehandtag (2x) Stegekurv
@ Laghéndtag Grillplade
O Lig Sondetermometer
O Luftudtag Stremkabel

Kontrolpanel (billede B)

Skaerm Forudindstillinger for grill
@ Forudindstillinger for Annulleringsknap
tilberedning Start-knap

0000 0606000

9 Kontroldrejeknap Sondetermometer indgang

Sikkerhedsinstruktioner

lkon Beskrivelse
Indikation for en varm overflade. Kontakt kan
forérsage forbraendinger. Ror ikke.
PN ADVARSEL

« Seorg for, at du har laest og forstaet instruktionerne i dette
dokument fuldt ud, fer du installerer eller bruger produktet. Gem
emballagen og dette dokument, s& det sidenhen kan laeses.

« Anvend kun produktet som beskrevet i denne vejledning.

« Anbring altid produktet pa en flad, stabil og varmebestandig
overflade for at forhindre skader p& produktets omgivelser.
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« Brug ikke produktet, hvis det er skadet eller defekt. Udskift straks
et skadet eller defekt produkt.

« Dette produkt ma kun vedligeholdes af en kvalificeret tekniker

pga. risikoen for elektrisk stad.

Hvis stremledningen er beskadiget, skal den udskiftes af

producenten, dennes serviceagent eller tilsvarende kvalificerede

personer for at undga fare.

Afbryd produktet fra streamkilden inden service, og nar du

udskifter dele.

« Dette produkt er ikke beregnet til at blive betjent via en ekstern
timer eller et separat fiernstyret system.

« Brug ikke et forleengerkabel.

Brug af tilbeher, som ikke er anbefalet af producenten, kan
forérsage brand, elektrisk sted eller personskade.

« Brug ikke noget tilbeher, der ikke medfelger.

« Tab ikke produktet og undga at stede det.

« Produktets luftudtag ma ikke blokeres eller tildaekkes.

« Udseet ikke produktet for vand eller fugt.

« Lad ikke vand komme ind i produktet.

« Afbryd produktet fra stikkontakten og andet udstyr, hvis der

opstar problemer.

Serg for ikke at tilslutte eller frakoble stramkablet med vade

heender.

« Tag ikke produktet ud af kontakten ved at traekke i kablet. Tag

altid fat i stikket, og traek det.

Opbevar produktet og stremkablet utilgaengeligt for bern under

8ar.

« Lad ikke stremkablet haenge over kanten af bordet eller
kekkenbordet, eller rgre ved varme overflader.

« Lad ikke dette produkt komme i kontakt med gardiner,
veaegbeklaedning, tgj, viskestykker eller andre braendbare
materialer under brug.

« Heeld aldrig olie direkte ned i kurven. Brug altid en berste til let at
pensle olie pd maden, nar det er nedvendigt.

« Produktet ma ikke efterlades uden opsyn, nar det er teendt.

« Produktets overflader bliver varme under brug.

« Ror ikke produktets varme dele direkte.

« Produktets varme kan forarsage skade pa den overflade,
produktet er placeret pa. Anbring altid produktet pa en flad,
stabil og varmebestandig overflade for at forhindre skader pa
produktets omgivelser.

« Lad produktet kele af for rengering og opbevaring.

.

For forste brug

1. Fjern al emballage fra ydersiden og indersiden af produktet.

2. Rengpor alle de dele, der har veeret i kontakt med fodevarer, med
varmt vand og opvaskemiddel efter hver brug.

3. Renger ydersiden af produktet med en blgd, ren og fugtet klud.

4. For forste brug skal du udfere mindst en opvarmningscyklus,
mens produktet er tomt.
Nar produktet varmes op for forste gang, kan det udsende en
smule rag eller lugt. Dette er normalt og pavirker ikke produktets
sikkerhed.

Brug af produktet

1. Anbring produktet pa en stabil, flad og varmebestandig
overflade.

2. Hold luftudlabet A@ mindst 15 cm veek fra vaeggen.

. Placer bagepladen A@ i produktet.

4. Placer bagepladen A@) eller grillpladen A@) i
tilberedningspanden A@.
Se kapitlet "Forudindstillinger til madlavning/grillning" for det
foreslaede tilbeher i folge forudindstillinger for tilberedning.

N Fyld ikke indersiden af kurven med olie eller andre vaesker.
Produktet bruger varm luft til at tilberede din mad.

5. Seet stromkablet A(f) ind i en stikkontakt.

w



6. Vzelg en af forudindstillinger for grill/tilberedning BE @.
Displayet B viser standardtemperaturen og -tiden for den
valgte forudindstilling.

7. Tryk pa kontrolknappen Bo.Temperaturen pa displayet 80
blinker.

8. Drej kontrolknappen Be for at justere temperaturen.

Det er ikke muligt at justere temperaturen, nar grillens
forudindstillinger B€Y anvendes.

9. Tryk pa kontrolknappen Be for at bekreefte temperaturen. Tiden
pé displayet Bo blinker.

10. Drej kontrolknappen BE) for at justere tilberedningstiden.

For at bruge produktet med sondetermometeret, folg trinnene

11-19.

For at bruge produktet uden sondetermometeret, folg trinnene

13-19.

Hvis du valgte forudindstillingen for oksekad, skal du falge trinene i

kapitlet "Grillning af okseked".

11. Seet sondetermometeret forbindelse A@) ind i
sondetermometerets indgang Bo.

12. Stik sondetermometeret AO ind i midten af maden.

Skaermen B viser den mélte temperatur.

13.Tryk pé startknappen B@ for at starte forvarmning. Displayet
B viser "PRE”.

Skaermen Bo viser "ADD" for at indikere, at forvarmning er
feerdig.

14.Brug lagets handtag A€) til at bne laget A@). Displayet BE)
viser "OPEN".

15. Anbring maden i produktet.

16. Luk laget A@) for at starte tilberedningsprocessen.
Tryk pé startknappen for at satte forvarmningen eller
tilberedningen péa pause B@.
Tryk pé stopknappen for at stoppe forvarmningen eller
tilberedning B@.
Produktet saetter automatisk tilberedningen pa pause, nar laget
A@ 3bnes. Displayet BE) viser "OPEN”. Luk laget A@) for at
genoptage tilberedningsprocessen.
Produktet slukker automatisk, nar tiden Igber ud. Displayet viser
"DONE".

17. Abn laget A@D.

P4 pas, der kan undslippe varm damp.

Luk laget og nulstil timeren og temperaturen, hvis maden ikke
er klar endnu.

IN Ror ikke ved stegekurven A@) eller grillpladen A@) med bare
hander.

18. Fjern den tilberedte mad med en kokkentang.

N Brug ikke metalvaerktoj til at fierne mad for at undga at skade
belaegningen.

19.Tryk pa annuller-knappen Be for at slukke produktet. Displayet
viser "OFF".

Ventilatoren stopper automatisk efter 0 - 60 sekunder i standby.

Grillning af okseked

1. Tryk pa forudindstillingen “Beef”.

2. Szt sondetermometeret forbindelse A@) ind i
sondetermometerets indgang Bo.

3. Tryk pa kontrolknappen BE). Temperaturen pa displayet BE)
blinker.

4. Drej kontrolknappen Bo for at justere temperaturen.
Det er ikke muligt at justere tiden ved brug af
oksekgdsforudindstillingen, tilberedningsprocessen stopper
automatisk, nar sondetermometeret AO maler den valgte
kedtemperatur.

5. Tryk pa kontrolknappen Be. Graden af stegthed blinker pa
displayet Bo.

6. Drej kontrolknappen BE) for at veelge den enskede grad af
steghed. Den tilsvarende kedtemperatur vises pa displayet Bo.
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7. Fortseet med trinnene 13 - 19 af “Brug af produktet”.
Tilberedningsprocessen stopper automatisk, nar du tager
sondetermometeret ud.

Tilberedningsprocessen stopper automatisk, nar den valgte
kedtemperatur ikke nas inden for en time.

Forudindstillinger for grill/tilberedning B ©®

Forudindstil- | Stan- Stan- Tilbehor
linger dard- dardtid
tempe- | (min.)
ratur
(°C)
Steg 200 30 Stegekurv A@) eller
grillplade AQ
Bagning 175 30 Stegekurv A@ eller
kagefad (medfglger ikke)
Air fry 200 20 Stegekurv Ao
Oksekad 230 12 Grillplade A@)
Fisk 265 7 Grillplade A@
Kylling 260 18 Stegekurv A@ eller
grillplade A@)
Air grill (lav) 200 15 Grillplade A@
Air grill 230 15 Grillplade AQ)
(medium)
Air grill (hej) | 260 15 Grillplade A@)
Air grill (maks.) | 265 10 Grillplade A@®)

Tilberedningsresultatet af hver ret afhaenger af mange forskellige
ting. Madens tilberedningstid, temperatur, vaegt og volumen
pavirker resultatet.

Vedligeholdelse

1. For rengering og vedligeholdelse skal produktet slukkes og
afkobles fra strammen. Lad produktet kele helt af.

ﬂ Produktet, stremkablet eller stikket ma ikke nedsaenkes i vand
eller andre vaesker.

IN Anvend ikke aggressive kemiske renggringsmidler sésom
ammoniak, syre eller acetone, nar du renger produktet.

m Undga slibemiddel, som kan skade overfladen.

2. Rengpor alle de dele, der har veeret i kontakt med fodevarer, med
varmt vand og opvaskemiddel efter hver brug.

3. Renger ydersiden af produktet med en blgd, let fugtet klud.

m Produktet méa ikke nedsaenkes i vand med henblik pa rengering.

Garanti

Enhver form for aendring og/eller modificering af produktet vil
ugyldiggere garantien. Vi tager ikke ansvar for skade, som skyldes
upassende anvendelse af produktet.

Dette produkt er kun beregnet til privat brug (normal
husholdningsbrug). Nedis er ikke ansvarlig for slid, defekter og/eller
skader forarsaget af kommerciel brug af produktet.

Ansvarsfraskrivelse

Udformninger og specifikationer kan andres uden varsel. Alle
logoer, maerker og produktnavne er varemaerker eller registrerede
varemaerker tilherende deres respektive ejere og anerkendes
hermed som sadan.

Bortskaffelse

Produktet skal afleveres pa et passende
indsamlingspunkt. Bortskaf ikke produktet sammen
med husholdningsaffald.

For mere information, kontakt forhandleren eller den
lokale myndighed der er ansvarlig for kontrol af affald.



Digitalis forrolevegds grillezé
[m]

Tervezett felhasznalas

ned.is/kaafg600bk

A Nedis KAAFG600BK egy 6 liter kapacitasu, grillfunkciéval felszerelt

forréleveg6s suté.
A termék beltéri hasznalatra késziilt.
8 éven fellili gyermekek, tovabba testi, érzékszervi vagy szellemi

fogyatékkal él6k, illetve tapasztalat vagy ismeretek hianyaban hozza

nem érté személyek hasznélhatjak a terméket megfeleld feltigyelet
vagy a biztonsagos hasznalatra vonatkozé Utmutatasok mellett,
amennyiben tisztdban vannak a hasznalattal jaro veszélyekkel.
Gyermekek nem jatszhatnak a termékkel. Gyermekek nem
végezhetik a készulék tisztitasat és karbantartasat felugyelet nélkdil.
A termék rendeltetésszerdien kizarolag haztartasi kornyezetben
hasznélhatd, emellett nem szakért6 felhasznalok is hasznalhatjak
jellemzéen haztartasi funkciokra, példaul tzletekben, irodakban

és hasonlé munkakornyezetekben, falusi vendéglatohelyeken,
vendégek a szélloddkban, motelekben és egyéb lakosségi és/vagy
bed and breakfast jellegl kérnyezetekben.

A termék barmilyen modositasa befolyasolhatja a biztonsagot, a
jotallast és a megfelel6 mikodést.

Ez a termék kizardlag lakossagi (normal haztartasi céld) hasznalatra
készult. A Nedis nem vallal felelésséget a termék kereskedelmi célu
hasznélata miatti kopasért, meghibasodasért és/vagy karokért.

Fo6 alkatrészek (A kép)

o Kezel6panel F6z6 serpenyd
@ Hordozéfogantyu (2 db) Siitékosar

© Fedél fogantytja Grill lap

O Fedél Hémérészonda
O Levegskiomls nyilas Tapkabel

Vezérlopanel (B kép)
© Kijelzo

@ siitési elobedllitasok
© Vezérlstarcsa

@ Grillezési elébeallitasok

Leéllitd gomb
Indité gomb
H6émérészonda bemenete

000 60000

Biztonsagi utasitasok

lkon Leiras
Forro feliletet jelzé figyelmeztetés. Az érintkezés

égési sériiléseket okozhat. Ne érjen hozza.

m FIGYELMEZTETES

- Ugyeljen arra, hogy a termék telepitése vagy hasznalata el6tt
figyelmesen elolvasta és megértette az ebben a
dokumentumban taldlhaté informaciokat. Tartsa meg a
csomagolast és ezt a dokumentumot késébbi hasznalatra.

« Aterméket csak az ebben a dokumentumban leirt médon
hasznalja.

« Aterméket mindig sik, stabil és h6allé fellletre helyezze, ezzel
elkeriilve a termék kornyezetének karosodasat.

« Ne hasznalja a terméket, ha valamelyik része sérilt vagy hibas. A

sérilt vagy meghibasodott terméket azonnal cserélje ki.

« Ezt aterméket csak szakképzett technikus szervizelheti az
aramités kockézatanak csokkentése érdekében.

« Ha atapkabel sérilt, akkor a veszélyek elkeriilése érdekében
cseréltesse ki a gyartoval, a szervizzel vagy hasonld, képzett
személlyel.

KAAFG600BK

Tovabbi informacidért lasd a bévitett online kézikonyvet:
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Szerviz el6tt és alkatrészek cseréjekor szakitsa meg a termék
aramellatasat.

Ezt terméket nem kuls6 id6kapcsolérdl vagy kiilon tavvezérlé
rendszerrdl térténé hasznalatra tervezték.

Ne hasznéljon hosszabbité kébelt.

A termék gyartdja altal nem ajénlott tartozékok hasznalata tuzet,
aramitést vagy személyi sériilést okozhat.

Ne hasznaljon nem eredeti tartozékokat.

Ne ejtse le a terméket és kertilje az titédést.

A termék levegSkiomlGje elé ne tegyen akadalyt, és ne takarja le.
Ovja a terméket vizt6l vagy nedvességtél.

A termék belsejébe ne keriljon viz.

Ha probléma mertil fel, vélassza le a terméket a halozati
csatlakozdaljzatrél és més berendezésekrol.

Ne huzza ki vagy dugja be a tapegységet vizes kézzel.

Ne a kabelnél fogva huzza ki a terméket a csatlakozdaljbol.
Mindig fogja meg a dugét, és hdzza ki.

Tartsa a terméket és a tapkabelt 8 évnél fiatalabb gyermekektd|
tavol.

Ugyeljen arra, hogy a tapkabel ne I6gjon le az asztalrél vagy a
munkalaprol, és ne érjen forrd feluletekhez.

Hasznélat kézben ne engedje, hogy ez a termék fliggonyokkel,
falvédékkel, ruhakkal, konyharuhékkal vagy mas gyulékony
anyagokkal érintkezzen.

Soha ne 6ntson olajat kozvetlenil a kosarba. Sziikség esetén
mindig kenje be olajjal az ételt egy ecsettel.

Ne hagyja feltigyelet nélkiil a bekapcsolt terméket.

A termék fellletei hasznalat kozben felforrésodnak.

Ne érjen kozvetleniil a termék forro alkatrészeihez.

A termék héhatasa karosithatja a fellletet, amelyre réhelyezik azt.
A terméket mindig sik, stabil és h6allé feluletre helyezze, ezzel
elkeriilve a termék kornyezetének kdrosodasat.

Tisztitas és tarolas el6tt hagyja lehtilni a terméket.

Az els6 hasznalat el6tt

1.

Tavolitson el minden csomagoldanyagot a termék kiilsejérdl és
belsejébdl.

. Forré vizzel és mosogatdszerrel tisztitsa meg az 6sszes étellel

érintkez6 alkatrészt minden hasznalat utan.

. Tisztitsa meg a termék kilsé feltletét egy puha, tiszta,

megnedbvesitett kendével.

. Az els6 hasznalat el6tt végezzen el legalabb egy fiitési ciklust,

mikozben a termék Ures.
A termékbdl az elsé felf(itéskor némi flist vagy szag tavozhat. Ez
normalis jelenség, és nincs hatéssal a termék biztonsagara.

A termék hasznalata

1.
2.

Helyezze a terméket stabil, sik és h6allé feluletre.
A levegdkivezetd nyilast Ao tartsa legalabb 15 cm tévolsagra a
faltol.

. Helyezze a serpeny6t AQ@ a termékbe.
. Helyezze a siit6kosarat Aa vagy a grillezéracsot Ae a

serpenybe AQ@.

Az egyes sltési el6bedllitasokhoz javasolt tartozékokat lasd a
JSutési/grillezési el6beallitasok” cimi fejezetben.

Ne toltson a kosérba olajat vagy mas folyadékokat. A termék
forr6 levegét hasznadl az ételek elkészitéséhez.

. Csatlakoztassa a tépkabelt A@ egy halézati csatlakozdaljzathoz.
. Vélassza ki az egyik siitési/grillezési elobeallitast BE) @).

Akijelzon BE) megjelenik a kivalasztott elébeallitas
alapértelmezett héfoka és Gizemideje.

. Nyomja meg a vezérl6tarcsat BE). A hsfok villogni kezd a

kijelzén BE).

. A héfok beallitasahoz forgassa el a vezérlGtarcsat 89.

A grill elébeallitasainak B@) hasznalata soran nem lehet éllitani
a hémérsékletet.



9. A héfok megerdsitéséhez nyomja meg a vezérlétarcsat Be. Az
Gizemidé villogni kezd a kijelz6n B@).

10. A stitési id6 beallitasahoz forgassa el a vezérlétarcsat BE).

A termék hémérészondaval valo hasznalatahoz kovesse a(z) 11 - 19

lépéseket.

A termék hémérészonda nélkiili hasznalatahoz kdvesse a(z) 13 - 19

lépéseket.

Ha a Marhahs el6beallitast véalasztotta, akkor kbvesse a,Marhahus

grillezése” fejezetben leirtakat.

11.Dugja be a hémérészonda A@) csatlakozéjat a hémérészonda
bemenetébe B@.

12. Szlrja bele a hémérészondat Ao az élelmiszer kozepébe.
A kijelzon BE) megjelenik a mért hémérséklet.

13. Az elémelegités megkezdéséhez nyomja meg az inditas gombot
B°4 A kijelz6n Bo megjelenik a,PRE” felirat.
A kijelzén BE) megjelenik az,ADD" felirat, ezzel jelezve, hogy az
elémelegités befejez6dott.

14. A fedél fogantyujaval Ae nyissa fel a fedelet Ao. A kijelz6n
B megjelenik az,OPEN" felirat.

15. Helyezze az élelmiszert a termék belsejébe.

16. A stitési folyamat elinditasahoz zarja le a fedelet Ao.
Az el6melegitési vagy stitési folyamat szlineteltetéséhez nyomja
meg az inditas gombot B).
Az el6melegitési vagy sttési folyamat ledllitasdhoz nyomja meg a
megszakitds gombot Be.
Afedél A@) felnyitasakor a termék automatikusan sziinetelteti a
stitési folyamatot. A kijelz6n Bo megjelenik az,OPEN" felirat. A
siitési folyamat folytatasahoz zérja le a fedelet A@).
Az id6 lejartakor a termék automatikusan ledll. A kijelzén
megjelenik a, DONE” felirat.

17. Nyissa fel a fedelet A@).

Al Vigyazzon, forr6 géz tévozhat.
Ha az étel még nem késziilt el, akkor zarja le a fedelet, majd éllitsa
vissza az id6zitét és a héfokot.

PN Ne érintse meg puszta kézzel a siitékosarat A@) vagy a
grillezélapot Ao.

18. Tavolitsa el az elkészlilt ételt egy konyhai fogdval.

N Ne hasznéljon fém eszkozt az étel eltavolitasahoz, hogy elkeriilje
a bevonat sériilését.

19. A termék kikapcsolasdhoz nyomja meg a megszakitds gombot
B@. A kijelz6n megjelenik az,OFF” felirat.
0 - 60 masodpercnyi készenlét utan a ventildtor automatikusan
ledll.

Marhahus grillezése

1. Nyomja meg,Beef” el6beallitast.

2. Dugja be a hémérészonda A@) csatlakozojat a hémérészonda
bemenetébe B@.

3. Nyomja meg a vezérl6tarcsat 89. A héfok villogni kezd a
kijelzén BE).

4. A héfok beallitasahoz forgassa el a vezérlGtarcsat BE).
A marhahus-el6bedllitas hasznélata esetén nincs lehetéség az
tizemidé bedllitasara. A sutési folyamat akkor all le, amikor a
hémérészonda A@) ltal mért hémérséklet eléria kivalasztott
hashémérsékletet.

5. Nyomja meg a vezérl6tarcsat BE). A siités mértékének beallitasai
villogni kezdenek a kijelzén Bo

6. A kivant stitési mérték kivalasztasahoz forgassa el a vezérlGtarcsat
BE). A bedllitasnak megfelelé hushémérséklet megjelenik a
kijelz6n BE).

7. Folytassa,A termék hasznalata” cim(i fejezet 13 - 19 lépéseivel.
A hémérészonda kihtzasakor a sttési folyamat automatikusan
leall.
A sitési folyamat automatikusan leéll, ha a hémérészonda altal
mért hdmérséklet nem éri el a kivalasztott hishémérsékletet egy
6ran belul.

27

Siitési/grillezési elobeallitasok BO O

El6zetes Alap- Alapér- | Tartozék
beallitasok értel- telme-
mezett | zettidd
héfok (perc)
(°C)
Porkolés 200 30 Sttékosar A@) vagy
grillez6lap AQ)
Siités 175 30 Siitékosar A@ vagy
stitéedény (nem tartozék)
Forrélevegds 200 20 Sutokosar A@
sutés
Marha 230 12 Grillezslap AQ)
Hal 265 7 Grillezélap A@)
Csirke 260 18 Sutékosar A@) vagy
grillezélap A@
Forrolevegds 200 15 Grillezélap Ao
grillezés
(alacsony)
Forrélevegés | 230 15 Grillez6lap A@®)
grillezés
(kézepes)
Forrélevegds 260 15 Grillez6lap A@®)
grillezés
(magas)
Forrdlevegés | 265 10 Grillezélap A@

grillezés (max.)

A f6zés eredménye szamos valtozotdl fugg. A f6zési id6, az étel
hémérséklete, tdmege és térfogata hatassal van az eredményre.

Karbantartas

1. Tisztitas és karbantartas el6tt kapcsolja ki a terméket, és szakitsa
meg az dramellatast. Hagyja a terméket teljesen kihdilni.

PN Ne meritse vizbe vagy mas folyadékba a terméket, a tapkabelt
vagy a konnektort.

ﬂ Ne hasznaljon agressziv tisztitoszereket, példaul ammaniat,
savat vagy acetont a termék tisztitdsahoz.

N Keriilje a fellletet karosito suroloszerek hasznalatat.

2. Forrd vizzel és mosogatdszerrel tisztitsa meg az 6sszes étellel
érintkez6 alkatrészt minden hasznalat utan.

3. Tisztitsa meg a termék kiilsé fellletét egy puha, tiszta, kissé
megnedbvesitett kendével.

m Ne meritse vizbe a terméket a tisztitas soran.

Szavatossag

A terméken végzett barmilyen valtoztatas vagy mddositas
garanciavesztéssel jar. Nem vallalunk felel6sséget a termék nem
megfelelé hasznélata miatti karokért.

Ez a termék kizardlag lakossagi (normal haztartasi cél) hasznalatra
készlilt. A Nedis nem vallal felelésséget a termék kereskedelmi célu
hasznélata miatti kopasért, meghibasodasért és/vagy karokért.

Felel6sség kizarasa

Atervek és a specifikaciok el6zetes értesités nélkiil megvaltozhatnak.
Minden embléma, markajelzés és terméknév az egyes tulajdonosaik

védjegye vagy bejegyzett védjegye, és ezennel elismerésre keriilnek.

Artalmatlanitas

A terméket elkiilonitve, a megfelel6 gyujtéhelyeken
kell leselejtezni. Ne dobja ki a készuléket a haztartasi
hulladék kozé.

Tovébbi informacidért lépjen kapcsolatba a
forgalmazdval, vagy a hulladékkezelésért felelds helyi
hatéséggal.



Cyfrowa frytkownica KAAFG600BK

bezttuszczowa z grillem

Wiecej informacji znajdziesz w rozszerzonej instrukji
obstugi online: ned.is/kaafg600bk

Przeznaczenie

Nedis KAAFG600BK to frytkownica bezttuszczowa o pojemnosci 6 |,
wyposazona w funkcje grillowania.

Produkt jest przeznaczony wyfacznie do uzytku wewnatrz
pomieszczen.

Ten produkt moze by¢ uzywany przez dzieci w wieku od 8 lat oraz
przez osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub
umystowej, a takze przez osoby, ktére nie posiadaja odpowiedniej
wiedzy i doswiadczenia, jezeli znajduja sie pod nadzorem lub
otrzymaly instrukcje dotyczace uzytkowania produktu w bezpieczny
sposéb oraz rozumieja zwigzane z tym zagrozenia. Dzieci nie moga
bawic sie produktem. Dzieci nie powinny czysci¢ ani przeprowadzac
jakichkolwiek czynnosci konserwacyjnych bez nadzoru.

Ten produkt jest przeznaczony do uzytku w gospodarstwie
domowym do typowych funkgji i moze by¢ réwniez uzywany przez
niewykwalifikowanych uzytkownikéw do typowych funkcji w
miejscach takich, jak: sklepy, biura, inne podobne srodowiska pracy,
gospodarstwa wiejskie oraz przez klientéw w hotelach, motelach i
innych srodowiskach mieszkaniowych i/lub w pensjonatach.
Wszelkie modyfikacje produktu moga mie¢ wptyw na
bezpieczenstwo, gwarancje i dziatanie.

Ten produkt jest przeznaczony do prywatnego uzytku (zwyktego
uzytku domowego). Firma Nedis nie ponosi odpowiedzialno$ci

za zuzycie, wady i/lub uszkodzenia spowodowane komercyjnym
uzytkowaniem produktu.

Gloéwne czesci (ilustracja A
Panel sterujacy
Uchwyt do przenoszenia

)
(6]
Q
(%) (s}
(9]
(10)

Wkfadka do gotowania
Koszyk do smazenia
Ptyta do grillowania
Sonda z termometrem
Przewdd zasilajacy

(-1

© Uchwyt pokrywki
@ Pokrywa
(5]

Wylot powietrza

Panel sterujacy (ilustracja g)

o Wyswietlacz Przycisk Anuluj

@ Programy pieczenia @ Przycisk Start
©) Pokretto sterujace @ Wejscie sondy z
o Programy grillowania termometrem

Instrukcje bezpieczenstwa

lkona Opis
Wskazanie goracej powierzchni. Kontakt moze
powodowac oparzenia. Nie dotykac.

FN OSTRZEZENIE

« Przed zainstalowaniem lub uzyciem produktu nalezy upewnic¢
sie, ze instrukcje zawarte w niniejszym dokumencie zostaty w
petni przeczytane i zrozumiane. Opakowanie oraz niniejszy
dokument nalezy zachowac na przysztosc.

« Produktu nalezy uzywac wytacznie w sposéb opisany w
niniejszym dokumencie.

« Zawsze umieszczaj produkt na ptaskiej, stabilnej i odpornej na
ciepto powierzchni, aby zapobiec uszkodzeniu otoczenia
produktu.
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« Nie uzywaj produktu, jesli jakakolwiek jego czes¢ jest zniszczona
lub uszkodzona. Natychmiast wymier uszkodzony lub wadliwy
produkt.

« Ten produkt moze by¢ serwisowany wytacznie przez

wykwalifikowanego serwisanta, aby zmniejszy¢ ryzyko porazenia

pradem elektrycznym.

Jesli przewod zasilania jest uszkodzony, aby uniknac zagrozenia,

nalezy odda¢ go do wymiany przez producenta, autoryzowany

punkt serwisowy lub inng wykwalifikowang osobe.

« Przed przystapieniem do serwisowania i wymiany czesci odtaczy¢
produkt od Zrédta zasilania.

« Ten produkt nie jest przeznaczony do sterowania nim za pomocg
zegara zewnetrznego ani osobnego systemu zdalnego
sterowania.

« Nie uzywaj przedtuzaczy.

« Korzystanie z akcesoridw niezalecanych przez producenta moze
spowodowac pozar, porazenie pradem lub obrazenia ciata.

« Nie uzywaj zadnych akcesoridw, ktére nie znajduja sie w

zestawie.

Nie upuszczaj produktu i unikaj uderzania go.

« Nie nalezy zastania¢ ani zakrywa¢ wylotu powietrza z produktu.

« Nie narazaj produktu na dziatanie wody lub wilgoci.

Nie pozwdl, aby woda dostata sie do wnetrza produktu.

Jesli wystapia problemy, odtgcz produkt od zrédta zasilania i

innych urzadzen.

Nie podtaczaj ani nie odtaczaj zasilacza mokrymi rekoma.

« Nie odtaczaj produktu, ciaggnac za kabel. Zawsze nalezy chwycic¢
wtyczke i pociggnac ja.

« Produkt i przewdd zasilajacy nalezy przechowywac poza
zasiegiem dzieci, ktére nie ukoriczyly 8 roku zycia.

« Przewdd zasilania nie powinien zwisa¢ przez brzeg stotu lub
blatu ani dotykac goracej powierzchni.

« Podczas uzytkowania nie dopuszczaj do kontaktu produktu z
zastonami, oktadzinami $ciennymi, odzieza, scierkami do naczyn
lub innymi materiatami tatwopalnymi.

« Nigdy nie wlewaj oleju bezposrednio do koszyka. W razie
potrzeby uzyj pedzla, aby lekko posmarowac zywnos¢ olejem.

« Nie zostawiaj wiaczonego produktu bez nadzoru.

« Powierzchnie rozgrzewaja sie podczas uzytkowania.

Nie dotykaj goracych czesci produktu bezposrednio.

« Ciepto produktu moze spowodowac uszkodzenie powierzchni,

na ktérej umieszczono produkt. Zawsze umieszczaj produkt na

pfaskiej, stabilnej i odpornej na ciepto powierzchni, aby zapobiec
uszkodzeniu otoczenia produktu.

Przed przystapieniem do czyszczenia i odstawieniem do

przechowywania zaczekaj, az produkt ostygnie.

.

Przed pierwszym uzyciem

1. Usun wszystkie opakowania z zewnetrznej i wewnetrznej strony
produktu.

2. Po kazdym uzyciu umyj wszystkie czesci majace kontakt z
Zywnoscia goracg wodg z ptynem do naczyn.

3. Zewnetrzna powierzchnie produktu czys¢ miekka, czysta,
wilgotna Sciereczka.

4. Przed pierwszym uzyciem wykonaj co najmniej jeden cykl
podgrzewania z pustym produktem.
Gdy produkt nagrzewa sie po raz pierwszy, moze wyemitowac
niewielka ilos¢ dymu lub zapach. Jest to normalne i nie wptywa
na bezpieczeristwo produktu.

Uzytkowanle produktu
. Produkt nalezy ustawic¢ na stabilnej, rbwnej i odpornej na
wysokie temperatury powierzchni.
2. Utrzymuj wylot powietrza Ae co najmniej 15 cm od $ciany.
. Umies¢ blache A@ w produkcie.
4. Umies¢ koszyk do smazenia A@) lub plyte grillowa A@) na
blasze A@.

w



Sugerowane wyposazenie dla kazdego trybu pieczenia - patrz
rozdziat,,Programy pieczenia / grillowania’”.

IN Nie napetniaj koszyka wodga ani innymi ptynami. Produkt
wykorzystuje gorace powietrze do pieczenia potraw.

5. Podtacz przewod zasilajacy A@ do gniazdka.

6. Wybierz jeden z trybow pieczenia/grillowania Beo Na
wyswietlaczu Bo pojawi sie domysina temperatura i czas
wybranego programu.

7. Naci$nij pokretto sterujace 304 Temperatura na wyswietlaczu
Bo miga.

8. Obro¢ pokretto sterujace BE), aby ustawi¢ temperature.

W przypadku korzystania z fabrycznie ustawionych programéw
grilla Bo nie ma mozliwosci regulacji temperatury.

9. Naciénij pokretto sterujace BE), aby potwierdzi¢ temperature.
Czas na wyswietlaczu Bo miga.

10. Obré¢ pokretto sterujace Be, aby ustawic czas pieczenia.

Aby uzywac produktu z sonda z termometrem, wykonaj kroki 11

-19.

Aby uzywac produktu bez sondy z termometrem, wykonaj kroki

13-19.

Jesli wybrate$ program Wotowina, wykonaj czynnosci z rozdziatu

,Grillowanie wotowiny”.

11. Podtacz koricéwke sondy z termometrem AO do wejscia sondy
z termometrem Bo.

12. Whij sonde z termometrem A@) w srodek potrawy.
Wyswietlacz BE) pokazuje aktualny pomiar temperatury.

13. Naci$nij przycisk uruchomienia BG, aby uruchomi¢
rozgrzewanie. Na wyswietlaczu Bo pojawi sie komunikat,PRE"
Na wyswietlaczu Bo wida¢ komunikat,ADD’, co oznacza, ze
podgrzewanie zostato zakoriczone.

14. Uzyj uchwytu pokrywy Ae, aby ja otworzy¢ Ao. Na
wyswietlaczu B€) pojawi sie komunikat,,OPEN”.

15. Wi6z zywno$¢ do produktu.

16. Zamknij pokrywe AQ, aby rozpoczac proces pieczenia.

Aby wstrzymac proces podgrzewania lub pieczenia, nacisnij
przycisk uruchamiania BQ.

Aby zatrzymac proces podgrzewania lub pieczenia, nacisnij
przycisk anulowania B@).

Produkt automatycznie wstrzymuje proces pieczenia, gdy
pokrywa Ao zostanie otwarta. Na wyswietlaczu Bo pojawi sie
komunikat,,OPEN”. Zamknij pokrywe A@), aby wznowic proces
pieczenia.

Produkt automatycznie wytgczy sie po uptywie wskazanego
czasu. Na wyswietlaczu pojawi sie komunikat,DONE".

17. Otworz pokrywe Ao.

m Zachowaj ostroznos¢ — moze wydostawac sie goraca para.
Zamknij pokrywe oraz zresetuj timer i temperature, jesli potrawa
nie jest jeszcze gotowa.

m Nie dotykaj koszyka do smazenia Ao ani ptyty do grillowania
A@ gotymi rekoma.

18. Wyjmij przygotowang potrawe za pomoca szczypiec
kuchennych.

N po wyjmowania jedzenia nie uzywaj metalowych narzedzi, aby
uniknac¢ uszkodzenia powtoki.

19. Naci$nij przycisk anulowania Be, aby wytaczy¢ produkt. Na
wyswietlaczu pojawi sie komunikat,OFF".

Wentylator zatrzyma sie automatycznie po uptywie 0 - 60 sekund
trybu gotowosci.

Grillowanie wotowiny

1. Naci$nij program ,Beef".

2. Podtacz koricowke sondy z termometrem AO do wejscia sondy
z termometrem Bo.

3. Naciénij pokretto sterujace Be. Temperatura na wyswietlaczu
B@ miga.

4. Obro¢ pokretto sterujace BO, aby ustawic temperature.
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Nie ma mozliwosci regulacji czasu podczas korzystania
z programu pieczenia wotowiny. Proces zatrzymuje sie
automatycznie, gdy sonda z termometrem Ae zmierzy wybrang
temperature migsa.

5. Naciénij pokretto sterujace BE). Na wyswietlaczu BE) miga
opcja gotowosci.

6. Obrét pokretto sterujace 89, aby wybrac zadana gotowos¢. Na
wyswietlaczu B€) pojawi sie odpowiednia temperatura.

7. Kontynuuj, wykonujac kroki 13 - 19 z rozdziatu,,Uzytkowania
produktu”.
Proces pieczenia zatrzyma sie automatycznie po odtgczeniu
sondy z termometrem.
Proces pieczenia zatrzyma si¢ automatycznie, jesli wybrana
temperatura migsa nie zostanie osiaggnieta w ciagu godziny.

Programy pieczenia/grillowania B ®

Ustawienia Do- Domysl- | Akcesoria
wiasne myslna | ny czas

tempe- | (min.)

ratura

(°C)
Pieczenie 200 30 Koszyk do smazenia A@)
miesa lub ptyta do grillowania
Pieczenie 175 30 Koszyk do smazenia A@
ciasta lub blacha do ciasta (brak

w zestawie)

Pieczenie 200 20 Koszyk do smazenia A@
bezttuszczowe
Wotowina 230 12 Plyta do grillowania A@)
Ryba 265 7 Ptyta do grillowania AG
Kurczak 260 18 Koszyk do smazenia A@)

lub ptyta do grillowania
AO

Grill 200 15 Plyta do grillowania A@)

bezttuszczowy

(ustawienie

niskie)

Grill 230 15 Plyta do grillowania A@)

bezttuszczowy

(ustawienie

Srednie)

Grill 260 15 Plyta do grillowania A@)

bezttuszczowy

(ustawienie

wysokie)

Grill 265 10 Plyta do grillowania A@)

bezttuszczowy

(ustawienie

maksymalne)
Rezultat gotowania kazdego dania zalezy od wielu zmiennych.
Czas gotowania, temperatura, waga i objetos¢ potrawy maja
wplyw na rezultat.

Konserwacja

1. Przed przystapieniem do czyszczenia i konserwacji wytacz
produkt i odtacz zasilanie. Pozostaw produkt do catkowitego
ostygniecia.

N Nie zanurzaj urzadzenia, przewodu ani wtyczki w wodzie lub
w innych ptynach.

N po czyszczenia produktu nie stosuj ostrych, chemicznych
Srodkdw czyszczacych, takich jak amoniak, kwas lub aceton.

m Unikaj srodkéw sciernych, ktére moga uszkodzi¢ powierzchnie.

2. Po kazdym uzyciu umyj wszystkie czesci majace kontakt z
zywnoscig goraca woda z ptynem do naczyn.



3. Zewnetrzna powierzchnig produktu czy$¢ miekka, czysta i lekko Oeévn shévxou (elkéva B)
o

wilgotna $ciereczka. 086vn © Kouuni akvpwong
Nie zanurzaj produktu w wodzie dla celéw czyszczenia. @ Npoemdoyéc payeipépatog @ Koupn exkivnong
€ AMkomTINg ENéyxou € Eicodoc BepuopeTpo pe
Gwa rancja Beppokpaciag akida
Wszelkie zmiany i/lub modyfikacje produktu spowoduja o MNpoemMoyeg ykpA
uniewaznienie gwarandji. Nie ponosimy odpowiedzialnosci za
szkody spowodowane przez niewtasciwe uzytkowanie produktu. O&nviec dO(pd)\ElGC

T?n produkt jest prze%naczony ‘do sztku prywatnego (%Wyk’f,e.go TopBoro Neptypaon
uzytku domowego). Firma Nedis nie ponosi odpowiedzialnosci

za zuzycie, wady i/lub uszkodzenia spowodowane komercyjnym ‘E"‘SE'E;\‘ ya (SGTﬂ EM@Avela. H enagn pmopei va
uzytkowaniem produktu, Tpokaéoel eykabpata. Mnv ayyilete.

Wytaczenie odpowiedzialnosci
Projekt i specyfikacje moga ulec zmianie bez uprzedzenia. Wszystkie

logo, marki i nazwy produktéw sg znakami towarowymi lub m MPOEIAOMNOIHZH
zastrzezonymi znakami towarowymi odpowiednich wiascicieli i «  BeBaiwBeite o1 €xeTe S1ABACEL KAl KATAVONOEL AUTEG TIG 0ONYiEC
Zzostajg niniejszym uznane za takie. TIPIV EYKATACTHOETE 1) XPNOIUOTIOINCETE TO TIPOTOV. KpatrioTe T

OUOKELAOIO Kal TO KEIMEVO YA LENNOVTIKY ava@opd.

Utylizacja «  XPNOIUOTIOLEITE TO TTPOIOV HOVO GUUPWVA PE AUTO TO £YyPaPo.
Produkt jest przeznaczony do oddzielnej zbiérki w « [avta va TomobeTeite To MPOIOV O pia emimedn, oTabepr kat
odpowiednim punkcie odbioru. Nie nalezy pozbywac¢ BEPUOAVOEKTIKY EMPAVELQ Yia va pnv TPoKANBEl BAGBN yUpw
sie produktu razem z odpadami gospodarstwa ané To mpoidy.

— domowego. +  Mnv XPNOILOTIOLEITE TO TTPOIOV EAV OTIOIOSHTTOTE THHA TOU €XEL

Aby uzyskac wiecej informacji, nalezy skontaktowac sie SN ) , , .
ze sprzedawca lub lokalnym urzedem odpowiedzialnym Inpd i eEAdTTopa. AVTIKATAoTOTE apéow &va xahaopEvo i

zagospodarke odpadami. ENATTWHATIKG TIPOTOV.
« Ta va peiwoete Tov kivduvo nAektpominéiag, n cuvtripnon tou
TIPOIOVTOG TTPETIEL VA TIpAyATOTIOLETAl HOVO amd
£€0UC1080TNUEVO TEXVIKO OLVTAPNONG.

Ynelakn (Ppl'[g'a] YKp[}\ KAAFG600BK AV T0 KaA)SI0 IOXVOG EivVal KATESTPAPMEVO, TIpETEL VA
GsppOl'J Gépa QVTIKATAoTaBE( ammod Tov KATAoKEUAOTH, To épPI i} Mapopolo
£€0UCI080TNPEVO TIPOCWTTIKG YA TNV AMOPUYH TPAUHATICHOU.
lNa meplocdTepeC MANpoPopieg Seite To eKTeVEC online « AMOGUVOEOTE TO TIPOIOV MO TO PEVHA TPV Ao TO GEPPIG Kal
eyxelpidio: ned.is/kaafg600bk KATA TNV QVTIKATAOTACT EE0PTNUATWVY.
« Tompoidv autod Sev AeIToupyei U EEWTEPIKO XPOVOSIOKOMTN 1 ME
MNpoopi{opevn xprion £V0l XWPIOTO GUGTNUA TAAEXEIPIOUOU.
To Nedis KAAFG600BK givau pia @pttéfa Beppol aépa pe «  Mnv XpnolpoToleiTe KAAWSIO EMEKTAONG.
XwPENTIKOTNTA 6 AiTpa Kat Aettoupyia YKPIA. « Hxprion e€aptnudtwy mou Sev mpoTteivovTal anod Tov
To mpoidv autd MPoopileTal ATTOKAEIOTIKA YIO XPTiON O€ EOWTEPIKO KOTOOKEUAOTH) TOU TTPOIOVTOG UITOPE( va TIPOKANEDEL TTUPKAYI,
XWpo. nAeKTpOmANEia 1 TPAUUATIONO OTA GTOA.
To mpoiév autd pmopei va xpnaotpomotnBei amd maudid 8 eTwv kat dvw « Mnv xpnowonoleite e§aptripata mov Sev mepilapBavovtal.
Kal amo ATopa PE PHEIWHEVEG CWHATIKEG, AICONTNPIOKEG 1 SIAVONTIKEG + Mnv pixvete KdTw TO TTPOIGV Kal AMOPUYETE Ta TPAVTAYHATA.
IKQVOTNTEG 1 XWPIG EUMEIPIa KAt YVWOELG av eMPBAEMOVTaL I} TOUG *  Mnv @pAcoEeTe 1 PNV KANUTITETE TNV €080 A€Pa TOU TTPOIOVTOG.
£xouv S00&i 08nyieg yia TNV aopalr) xprion Tou TPoiovToG Kat «  Mnv ekBéteTe TO MPOIdGV O€ VEPOS 1y Lypaadia.
KATavoouv Toug Kivouvoug mou epmiékovtal. Ta maidid dev mpémet +  Mnv a@AVveTe 10 VEPS VA EICXWPHOEL GTO TIPOTOV.
va mai{ouv e To TPoidv. H kaBaptdtnta Kat n cuvtpnon amod Tov + ATOoCUVSECTE TO TTPOIOV AMTO TO PEVHA OTIWG KAt ANNEG CUOKEUEG
XProtn dev mpémel va mpaypatomoleital amd maudid xwpig emiBAeyn. av TPOKUYEL KATTOL0 TTPORANHA.
To mpoidv autd mpoopileTat yla Xprion G€ OIKIaKO ePIBANOV yia *  Mn OUVOEETE 1] aMOCUVSEETE TO KOAWSIO PEUNATOG ME LYPA XEPLa.
TUTTIKEG OIKIAKEG XPHOEIG KAl UTOPE( £MMIONG va Xpnotpomoindei +  Mnv anocuvdéete To TPoidv Tpapwvtag amd 1o KaAwsdio. Na
ATO N EUMEIPOUG XPHOTEG YIa TUTTIKK OIKIaKH Xprion, Omwe: KPATATE TAvTa YePd TNV mpida Kat va Tpapdrte.
KATAOTAHATA, Ypa@eia f} GANo Tapdpolo epyactakd mepiBaAiov, « Al0TNPRAOTE TO TPOIGV Kall TO KAAWSI0 PEVHATOC HAKPLE amd
PApES, ammod TIENATEG EEVOSOXEIWY, HOTEN Kal AANOUG XWPOUG TTaS1d KATW TWV 8 XPOVWV.
Stapoviig Kal/n o€ EEVWVES e TIPWIVO. « To kaAwbio Sev mpémel va KpépeTal amd Ty dkpn Tou Tpameflo’
OmnoladrMoTE TPOTOTIOINGN TOU TPOIOVTOG UITOPEL VAt £XEL EMMTWOELG 1} TOu TTAyKOU 1 va EPXETAL OE EMAPN HE TIC BEPUES EMPAVELEG.
0TV aoPAAela, TNV yyUnon Kal Tn owoTh Asrtoupyia. « To mpoidv Sev PEMEL va EPXETAN OE EMAPY| LE KOUPTIVEG,
To mpoi6V éxel OXeSI00TEI AMOKAEIOTIKA VI TPOOWTTIKY XPrion TOMETOApIEC TOIXOU, POUXIOHO, TIETOETEG Koudivag 1) AAa
(Tumkr okiakn xprion). To Nedis Sev uBUveTal yia Tuxdv @Bopéc, €0PAEKTA UAIKA KATA TN SIAPKELA TS XPRONG.
ehattwparta i/kat BAGBEG ot ommoigg mpokalovvTal amd TNV EUITOPIKN +  Mnv pixvete moté Aadt anevbeiag péoa oto kahdbi. NMavta va
XPoN Tou TTPOI6VTOC. XPNOIUOTIOLETE £val TIVENO YIa VO AASWVETE ENAPPA TA TPOPIHA
otav xpetaletal.
KOPIG ut-':pr] (eikéva A) «  Mnv ag@rivete To mpoidv xwpic emiBAeyn otav sival og Asrtoupyia.
0 Nivakag eNéyxou Kard6u « Ol EMPAVEIEG TOU TTPOTOVTOC BeppaivovTal Katd Tn SIGpKEeLa TG
@ XepohaPn petagopdc 2x) @ MAdka yia yrkph xerionc.
© Aapr kanakiol © Axida pétpnong « Mnv ayyilete aneuBeiag Ta Oepud pépn Tou MPOIGVTOG.
o Kamakt Beppokpaciag
© E€odoc aépa @ Karddio pevpatog
0 TKEVOC yla payeipepa
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« HBepuotnta Tou mpoidvtog umopei va mpokaAéoet BAGRBN otnv
EMPAvELD TTOU TOTTOBETEITAL TO TTPOTOV. MdvTa va TomoBeTeite TO
TIPOIOV O€ pia emimedn, otaBepry Kau OpUOavOEKTIKY EMPAvEIQ
yla va pnv mpokAnBei BAGBN yUpw armo To mpoiov.

« A@NOTE TO IPOIOV VA KPUWOEL TIPOTOU TO KABAPICETE Kat TO
QAMOBNKEVOETE.

I'Ipw T MPWTN Xprion
. ATIOHAKPUVETE ONEC TIC CUOKEVAGIEG PECA Kall £§w Ao TO TPOIOV.

2. KaBapiote 0Aa Ta pépn mou €pxovTal O EAPN HE TA TPOPIHA HE
(e0T6 VEPO KAl ATTOPPUTIAVTIKO TATWY HETA ammd KABE xprion.

3. KaBapioTe 10 e§wTEPIKO TOU POIGVTOG HE éva HOAAKO, KaBapd
Kal EAAPPWE UYPO Tavi.

4. Tpw amd TV TPWTN XPHoN, TPAYHUATOTIOIOTE TOUAAXIOTOV évav
KUKAO B€ppavong ev To Poidv givai ddeto.
‘Otav 1o MPoi6v {e0TabE( yia TPWTN Qopd, EVOEXETAL VAl UTIAPXKEL
ENAXI0TOC KATVAG 1 AoXNHN HUPWSIA. AUTO €ival PUGIONOYIKS Kal
Sev emnpedlel TNV a0PAAELQ TOU TTPOIOVTOG.

Xprion to mpoiévtog

1. TomoBetrioTe TO MPOIdV O€ pia oTabepn, emimedn kat
BeppoavOeKTIKN EM@AveLa.

2. H £€00c aépa A@) mpénet va BpiokeTal Touhayiotov 15 cm
HaKpPLA amo Tov Toixo.

3. TomoBeTAOTE TO OKEVOG HAYEIPEUATOG AO Héoa oTo TTPOTOV.

4. TomoBetoTe To kahad Tnyaviouatoc A@) 1y T MAAKa Tou YKpIA
AQ Héoa OTO TNYAVI HAYEIPENATOG Ao.

Agite 10 KEQANALO «[1POEMAOYEC HAYEIPEUA/YKPIA» YA TA
TIPOTEIVOUEVA AEETOVAP AVA TIPOETAOYH HOYEIPEPATOG.

Al Mnv yepiCeTe To E0WTEPIKO TOU KAAaBI0U pe Aadt 1} dANa uypd. To
TIPOIOV XPNOIMOTIOLEl BEPUO 0€PA YIa TO PHAOIHO TWV TPOPIMWV.

5. Tuvdéote To kahwdio pevpatoc A otnv mpila.

6. EmA£ETE pia amo TIC MPOEMAOYECG HAYEIPEUATOG / YKPIA Beo H
0Bovn Bo Seixvel TV mpokabopiopévn Beppokpaacia kat Xpdvo
TNG EMAEYUEVNC TTPOETIAOYNAG.

7. MNatriote 1o S1akdmTn ENéyxou BO. H Beppokpacia otnv 086vn
Bo avaBoofrvel.

8. TupioTe To SlakdmTn ehéyxou BE) yia va pubpioste T
Beppokpaoia.

Aev givai Suvatn n puBuong tng Beppokpaciag otav
Xenotuomoteite Tic mpoemMoyéc Tou ykph BED.

9. TupioTe 1o SlaKkdMTN EAéyxou Be yla va emPBePaoeTe T
Beppokpaaia. H wpa atnv 086vn Bo avaBoofrvel.

10. Fupiote To Stakomm ehéyxou BE) yia va pubuicete o xpovo
HOYEIPEUATOC.

[a va XpNOIMOTOINCETE TO TPOIOV HE BEPUOUETPO pe akida,

akolouBrjote Ta Bripata 11 - 19.

Ta va XpnOIUOTIOOETE TO TIPOIOV XWPIG To BEPUOPETPO HE akida,

akolouBriote Ta Pripata 13 - 19.

Av emNé€eTe TNV mpoemAoyr) Mooxdpt, akoAouBroTe ta rpata oto

KEPAAaLO «MOOXAPL OTO YKPIM».

11. ZuvS£€0Te TOV aKPOSEKTN TOU BEPUONETPOU UE aKida Ao péoa
0TV £i0080 Tou BePUOPETPOU e akiSa BE).

12. TomoBeTroTE TO OEPUOETPO pE aKida Ae Héoa OTO KEVTPO TOU
TPOPipOoU.

H 086vn B sugavilet t Beppokpacia T pétpnonc.

13. NMatroTe To KoupTi évapén Bo yla v évapén g
mpoBépuavone. H 086vn Bo Seixvel “PRE".

H 086vn BE Scixvel <ADD» yia va umodei€et 6Tt n mpobEppavon
£x€l ONOKANPwOEL.

14. MaTAoTe To KAMAK! Xelpohafry Ae yla va avoiete To Kamdkt
A@. H 066vn BE) Seixvet “OPEN”.

15. TomoBeTHOTE TO TPOPIHO HECQA GTO TTPOTOV.

16. KAeioTE TO KAMAKL Ao Yla va apyioel To payeipgpa.
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la tnv mavon ¢ MPoBéppavong Kat Tou HayEIpEUATOG, TIATHOTE
o kouuri évapén BO).
Ma tn Slakomm Tng MPoBEPUAVONG Kal TOU HAYEIPEUATOG, TTATAHOTE
TO Koupr{ akUpwon Be
To POV GTapATAEl QUTOUATA TO payeipepa 6tav To Kamakt AQY
€ivat avolxTo. H 08ovn Bo Seixvel "OPEN". KAeioTe TO KamAkL
Ao Y0l VO OUVEXIOETE TO HOYEIPEUQL.
To mpoi6v otapatdel autdpata MOAIG AéeL o xpovoc. H 086vn
Seixvel "DONE

17. Avoi€te To Kamdakt Ao.

A Mpoooyn, pmopei va Byel Beppdg atpog.
K\eioTe To kamdki kat pubpioTe §avd To XpovoSIaKOTTn Kat tn
Beppokpaaia av To TPOPIHo Sev gival akOpa £TOLUO.

A Mnv ayyiCete Ta kaAdBi e ppitélac A@D 1y TV mAaKa yKpIA
AQ HE Yupva xépla.

18. ATTOUOKPUVETE TO £TOIO QAYNTO HE Ui TOIUTISA HAYEIPIKAG.

A MnV XpNOIHOTIOIEITE HETAAIKA OKEUN Y10 VO AMTOMOKPUVETE TO
@ayntd yia va pnv mpokAnBei BAGRN otnv emiotpwon.

19. Matote To Koupni akupwon Bo Y10 VOl QTTEVEPYOTIOINOETE TO
TPOI6V. H 006vn Seixvel “OFF.
O aveploTPAG OTAUATAE! AUTOMATA PETE a6 0 — 60
SeutepONENTA OE AvapovH.

Mooxapt aTo yKpIA

1. Matjote T mpoemAoyn “Beef’

2. ZUVOEOTE TOV OKPOSEKTN TOU BEPUOUETPOU pE aKida AO péoa
oTnV €i0080 Tou BEPUOPETPOU pE akida Ba.

3. MotoTe TO SIOKOMTN EAEYXOU Bo. H Beppokpaaia atnv 086vn
B@ avaBooprivel

4. TupioTe 1o SlakdmTN EAéyxOU Be yia va puBpioete Tn
Beppokpacia.

Agv pnopeite va pubpiceTe To xpOVo dTav xpnaolpomoleital n
TIPOEMIAOYI| HOCXAPIOU, TO HAYEIPEPA OTAUATAE! AUTOHATA
4tav 1o BeppOPETPO pE akida AO UETPNOEL TV EMAEYOMEVN
Beppokpacia kpéatog.

5. Matriote 1o SlakdmTn eEAéyxou Be. H em\oyr} Tou Babpol
Pnoipatog avaBoofrivel atnv 086vn Bo.

6. Tupiote To SiakomTn ehéyxou BED yia va emhéete Tov emBuuntd
Babuéd Ynoiparog. H avtiotoixn Beppokpacia Tou Kpéatog
gpgaviletal otnv 066vn Bo.

7. Zuvexiote pe ta Brpata 13 - 19 Tou «Xprion Tou PoioVToC».
To paygipepa OTAPATAEL AUTOUATA OTAV ATTOCUVOETETE TO
BeppdueTpo pE akida.

To payeipepa OTAPATAEL AUTOMATA OTAV N EMAEYOHEVN
Beppokpacia kpéatog Sev éxel emTeuxOei VIO pIag WPAg.

MNpoemAoyég payeipepa / ykpitA BOO

Mpoemoyéq | Oeppo- | Xpovog | E€aptnua
Kpaocia | mpoem-
Tpoem- | Aoyng
Noyig (Aertd)
(0
WYrolo 200 30 Kahadt pprtéac A@ 1y
TAGKA YKPIA AQ
Mayeipepa 175 30 Kahabt pptélac A@
POpHa VIO KEIK (bev
nephappaverar)
Tnyaviopua pe | 200 20 Kahabt yia tyaviopa
aépa AQ
Mooxapt 230 12 MA\aka ykph Ao
Yépu 265 7 Miaxa ykph AQ)
Kotomoulo 260 18 Kahabi ppitélag Ao n
TAGKA YKPIA A



TkpIA oTov 200 15 Maxa ykph A@)
aépa (xapnAo)

kptA oTov 230 15 Mdka ykoh A@
aépa (peoaio)

TkpIA oTov 260 15 Méxa ykoh A@)
aépa (LPNAO)

TkptA oTov 265 10 MAdka ykph A@)

aépa (péyloTto)

To HayELPIKO amoTEAECA TOU KABE paynTou eaptatat amd
TOAOUG TapdyovTeg. O xpdvog payelpéuatog, n Beppokpacia, 1o
Bdpog Kat 0 GyKog Twv TPOPipwV eMMpedlel To amoTéNeCHA.

Tuvtipnon

1. Mpv amd Tov KaBapiopd Kal Tn CUVTHPNON, ATIEVEQYOTTOIEIOTE
TO TIPOIOV KAl ATTOCUVEEDTE aTO TO PEVUA. AQHOTE TO TTPOTOV Va
KPUWOEL KANA.

™ Mnv BuBileTe TO TPOIGY, TO KAAWSIO PEVHATOG KAl TO PIG OTO
VEPO 1} O€ OTIOLOSHTTIOTE AANO LYPO.

Al Mnv XpnotpoTOLEiTE OKANPA XNHIKA KABaPIoTIKA OMwG appwvia,
0&U 1} AKETOVN Yia TOV KaBaPIoHO TOL TIPOIGVTOG.
Mnv XPNGIHOTIOIEITE AEIAVTIKA TTOU UMTOPE( VAl TTPOKAAEGOUV
BAGBN otV empavela.

2. KaBapiote OAa Ta pépn mou €pXovTal O€ EMAQPH HE TA TPOPIUA PE
(€0TO VEPS KAl AMOPPUTIAVTIKO TATWY HETA amod KABe xprion.

3. KaBapiote 10 e§wTEPIKO TOU POIGVTOG HE éva HOAAKO, kaBapd
Kal EAAPPWE UYPO Tavi.

m Mn Bubilete To MPOIdV GTO VEPS yia TOV KABAPIOUO.

Eyyonon

H g@appoyr) aANaywv ri/Kat TPOTTOTIOCEWY OTO TIPOIOV GUVETTAYETAL
aKUPWON TNG £yYUNoNG. Aev @€poupe Kapia euBuvn yla mOavég
BAABeg mou evdéxeTat va mpokAnBouv amd Tnv akataAAnAn xprion
TOU TTPOIOVTOC,.

To mpoiév mpoopiletal amoKAEIOTIKA yia TPoowTIKA Xprion (Tummikn
olKlakn xprion). To Nedis dev euBuvetal yia Tuxov @Bopég kat
payiopata, eEhattwpata i/kat BAGBN mou mpokakovvTatl and v
EUTTOPIKI XPON TOU TTPOIOVTOG.

Amomroinon euvuvng

O oxed1a0pOG Kal TA TEXVIKA XAPAKTNPIOTIKA TOU TIPOoIdVTOg
undkevtal oe aAay£g xwpic mpoeidomoinaon. OAa Ta Adoydtura, ot
EMWVUHIEG KAl Ol OVOPAT{EG TIPOIOVTWV EiVal EUTTOPIKA ORpaTa iy
KATATEDEVTA EUMTOPIKA OAHATA TWV AVTIOTOIXWV KATOXWVY TOUG Kal
S1a Tou mapoévTog avayvwpilovtal wg TéTola.

Anépppn

To mpoidv mpoopiletal yia Eexwplotr cuNoyr o
KatdAnAo onpeio GuANOYRG. Mnv amoppinTteTe T0
TPOI6V padi e Ta olkiakd amdBAnTa.

TNa mMePIOOOTEPES MANPOPOPIES EMKOIVWVIOTE HE
Tov avTImPOoWwMé 0ag fy TIG TOTTKEG apxéC Staxeiplong
anmoPAfTwv.
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Digitalny teplovzdusny KAAFG60OBK

fritovaci gril

Viac informécii najdete v rozsirenom navode online: ned.
is/kaafg600bk

Urcené pouzitie

Nedis KAAFG600BK je teplovzdusna fritovacka s objemom 6 | a
funkciou grilu.

Tento vyrobok je uréeny len na pouzitie vo vnutornom prostredi.
Tento vyrobok mézu pouzivat deti od 8 rokov a starsie a osoby so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami
alebo s nedostatkom skusenosti a znalosti iba pod dozorom alebo
pokial st pouceni o pouzivani vyrobku bezpe¢nym sposobom a
chépu stvisiace rizika. Deti sa nesmu hrat s vyrobkom. Cistenie a
pouzivatelskd udrzbu nesmu vykonavat deti bez dozoru.
Vyrobok je ur¢eny na typické pouzitie v domacnostiach, mézu ho
vyuzivat aj bezni pouzivatelia v prostrediach, ako su: obchody,
kancelérie a iné podobné pracovné prostredia, domy na farme, ako
aj klienti v hoteloch, moteloch a ostatnych obytnych prostrediach a/
alebo v ubytovacich zariadeniach s ranajkami.

Kazda zmena vyrobku méze mat néasledky na bezpecnost, zaruku a
spravne fungovanie.

Tento vyrobok je ur¢eny len na sikromné pouzitie (bezné pouzivanie
v domécnosti). Spolo¢nost Nedis nebude niest zodpovednost

za opotrebovanie, chyby a/alebo $kody sposobené komerénym
pouzitim tohto vyrobku.

Hlavné ¢asti (obrazok A)
Ovlédaci panel

Rukovét na prenasanie (2x)
Rukovét veka

Veko

Vyfuk

Varna panvica
Fritovaci ko3
Grilovacia platiha
Teplomer so sondou
Napajaci kabel

00000
00000

Ovladaci panel (obrazok B)
© Displej (4]
@ Predvolby pripravy (5)
pokrmov (6]

(7]

© Ototny ovlada¢

Predvolby grilu

Tlacidlo zrudenia

Tlacidlo spustenia

Vstup teplomera so sondou

Bezpecnostné pokyny

lkona Opis
Symbol pre horuci povrch. Kontakt méze
sposobit popaleniny. Nedotykajte sa ho.
N VAROVANIE

« Pred instalaciou alebo pouzitim vyrobku si nezabudnite precitat
a pochopit vietky pokyny v tomto dokumente. Uchovajte obal a
tento dokument pre potreby v budtcnosti.

« Vyrobok pouzivajte len podla opisu v tomto dokumente.

« Vyrobok vzdy umiestnite na plochy, stabilny a Ziaruvzdorny
povrch, aby nedoslo k poskodeniu okolia vyrobku.

« Vyrobok nepouzivajte, ak je jeho cast poskodend alebo chybna.
Poskodeny alebo chybny vyrobok okamzite vymerite.

« Servis tohto vyrobku méze vykonavat len kvalifikovany technik,
aby sa znizilo nebezpecenstvo poranenia elektrickym pradom.

« Ak dojde k poskodeniu kabla, musi ho vymenit vyrobca, jeho
servisny zastupca alebo podobne kvalifikovana osoba, aby
nedoslo k ohrozeniu.



Pred servisom a pri vymene dielcov odpojte vyrobok od zdroja
napajania.

Tento vyrobok nie je uréeny na ovladanie pomocou externého
¢asovaca ani pomocou osobitného systému diatkového
ovladania.

Nepouzivajte predlzovaci kabel.

Pouzitie prislusenstva, ktoré neodporuca vyrobca vyrobku, moze
viest k vzniku poZiaru, zasiahnutiu elektrickym pridom alebo
zraneniu os6b.

Nepouzivajte ziadne prislusenstvo, ktoré nie je dodané.

Davajte pozor, aby vam vyrobok nepadol a zabrarite narazom.
Neblokujte ani nezakryvajte vyvod vzduchu vyrobku.

Vyrobok nevystavujte vode alebo vlhkosti.

Nedovolte, aby do vyrobku vnikla voda.

Ak sa vyskytnu problémy, vyrobok odpojte od zdroja napajania a
iného zariadenia.

Napajaci kabel nepripajajte k elektrickej zasuvke ani neodpajajte
od elektrickej zasuvky mokrymi rukami.

Vyrobok neodpajajte zo zasuvky tahanim kabla. Vzdy chytte
zastrcku a vytiahnite ju.

Vyrobok a napéjaci kabel uchovavajte mimo dosahu deti
mladsich ako 8 rokov.

Dbaijte na to, aby napajaci kabel neprevisal cez okraj stola alebo
pultu a aby sa nedotykal hortcich povrchov.

Dbajte na to, aby sa tento vyrobok nedostal pocas pouzivania do
kontaktu so zaclonami, tapetami, odevom, kuchynskymi
utierkami alebo inymi horlavymi materialmi.

Nikdy nelejte olej priamo do ko3a. Vzdy pouzite kefku na jemné
nanesenie oleja na pokrm podla potreby.

Nenechévajte vyrobok bez dozoru, ked je zapnuty.

Povrch vyrobku sa pocas pouzivania zohreje na vysoku teplotu.
Nedotykajte sa priamo horucich ¢asti vyrobku.

Teplo vyrobku méze sposobit poskodenie povrchu vyrobku, na
ktorom je umiestneny. Vyrobok vzdy umiestnite na plochy,
stabilny a Ziaruvzdorny povrch, aby nedoslo k poskodeniu okolia
vyrobku.

Pred vycistenim a uskladnenim nechajte vyrobok vychladnut.

Pred prvym pouzitim

1. Odstrante vietky obaly z vonkajsej a vnutornej Casti vyrobku.

2. Po kazdom pouziti horticou vodou a ¢istiacim prostriedkom
na riad vycistite vietky Casti, ktoré prichadzaju do kontaktu s
potravinami.

3. Vonkajsie casti vyrobku cistite mékkou, ¢istou, vihkou
handrickou.

4. Pred prvym pouzitim vykonajte minimalne jeden cyklus
zohrievania, pokial je vyrobok prazdny.
Ked'sa vyrobok zohreje prvykrat, méze uvoliovat nepatrny dym
alebo zépach. Je to normalne a nema to vplyv na bezpeé¢nost
vyrobku.

Pouzivanie vyrobku

1. Vyrobok umiestnite na stabilny, rovny povrch odolny proti teplu.

2. Vyvod vzduchu Ae uchovavajte minimélne 15 cm od steny.

3. Umiestnite panvicu A@ do vyrobku.

4. Umiestnite fritovaci ko3 A@) alebo grilovaciu dosku A€) do
panvice A°4
Odporucané prislusenstvo pre danu predvolbu pripravy pokrmu
néjdete uvedené v kapitole ,Predvolby pripravy pokrmov/
grilovania”.

m Vnutro kosa nenapliajte olejom ani inymi kvapalinami. Vyrobok
vyuziva horuci vzduch na pripravu pokrmov.

5. Napajaci kabel A@ pripojte k napéjacej elektrickej zasuvke.

6. Zvolte niektoru z predvolieb pripravy pokrmov/grilovania
BO . Na displeji BE) sa zobrazia predvolena teplota a
predvoleny ¢as zvolenej predvolby.

7. Stla¢te ovlada¢ BE). Na displeji B zacne blikat teplota.
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8. Otocenim ovladaca 59 nastavte teplotu.
Teplotu nie je mozné upravit, ked'sa pouzivaju predvolby grilu
BO.
9. Stlacenim ovladaca BE) potvrdte teplotu. Na displeji BE) zatne
blikat cas.
10. Otocenim ovladaca Be nastavte dobu pripravy pokrmu.
Ak chcete pouzit vyrobok s teplomerom so sondou, postupujte
podla krokov 11 - 19.
Ak chcete pouzit vyrobok bez teplomera so sondou, postupujte
podla krokov 13 - 19.
Ak ste zvolili predvolbu uréent pre hovéadzie maso, postupuijte podla
krokov uvedenych v kapitole ,Grilovanie hovéddzieho mésa“.
11. Pripojte konektor teplomera so sondou AQ k vstupu teplomera
so sondou B@).
12. Vlozte teplomer so sondou AQ do stredu pokrmu.
Na displeji B@) sa zobrazi namerana teplota.
. Stlacenim tlacidla spustenia B@ spustite predhrievanie. Na
displeji Bo sa zobrazi,PRE".
Na displeji B@) sa zobrazi,ADD", ¢o znamena, ze sa
predhrievanie dokoncilo.
14. Pomocou rukovati veka A€) otvorte veko A@D. Na displeji B
sa zobrazi, OPEN".
15. Umiestnite pokrm dovnutra vyrobku.
16. Zatvorenim veka Ao spustte proces pripravy pokrmu.
Ak chcete proces predhrievania alebo pripravy pokrmu
pozastavit, stlacte tlacidlo spustenia B.
Ak chcete proces predhrievania alebo pripravy pokrmu zastavit,
stlacte tlacidlo zrusenia BQ.
Vyrobok automaticky pozastavi proces pripravy pokrmu, ked'sa
otvori veko Ao. Na displeji Bo sa zobrazi, OPEN". Zatvorenim
veka A° sa proces pripravy pokrmu obnovi.
Po uplynuti prislusnej doby sa ¢innost vyrobku automaticky
zastavi. Na displeji sa zobrazi, DONE".
17. Otvorte veko Ao.
A Dévajte pozor, pretoze modze uniknut hortca para.
Zatvorte veko a znova nastavte ¢asovac a teplotu, ak pokrm nie
je edte hotovy.
PN Nedotykajte sa fritovacieho kosa A@ ani grilovacej dosky AG)
holymi rukami.
18. Hotovy pokrm vyberte pomocou kuchynskych kliesti.
N Na vyberanie pokrmu nepouzivajte kovovy nastroj, aby nedoslo
k poskodeniu povrchovej vrstvy.
19. Stlacenim tlacidla zrusenia Be vypnite vyrobok. Na displeji sa
zobrazi, OFF”
Po 0 - 60 sekundach v pohotovostnom rezime sa ventilator
automaticky zastavi.
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Grilovanie hovadzieho misa

1. Stla¢te predvolbu hovéadzieho mésa,Beef”.

2. Pripojte konektor teplomera so sondou AO k vstupu teplomera
so sondou B@.

3. Stla¢te ovlada¢ BE). Na displeji B zacne blikat teplota.

4. Otocenim ovlddaca BE) nastavte teplotu.
Pri pouziti predvolby hovadzieho mésa nie je nastavenie ¢asu
mozné, proces pripravy pokrmu sa zastavi automaticky, ked
teplomer so sondou AO nameria zvolenu teplotu mésa.

5. Stlacte ovladac BO. Na displeji Bo zac¢ne blikat moznost volby
stupna prepecenia.

6. Otocenim ovladaca BE) zvolte pozadovany stuperi prepecenia.
Na displeji Bo sa zobrazi zodpovedajuca teplota mdsa.

7. Pokracujte krokmi 13 - 19 &asti,Pouzivanie vyrobku",
Proces pripravy pokrmu sa zastavi automaticky, ked odpojite
teplomer so sondou.
Proces pripravy pokrmu sa zastavi automaticky, ked'sa zvolena
teplota masa nedosiahla v priebehu jednej hodiny.



Predvolby pripravy pokrmov/grilovania BO®

Predvolby Pred- Predvo- | Prislusenstvo
volena leny ¢as
teplota (min.)
(Q
Pe¢enémédso | 200 30 Fritovaci kos A@) alebo
grilovacia doska A@)
Pecivo 175 30 Fritovaci ko3 A@ alebo
panvica na kolace (nie
je sucastou dodaného
prislusenstva)
Teplovzduiné | 200 20 Fritovaci ko3 A@
fritovanie
Hovadzie maso | 230 12 Grilovacia doska A@)
Ryba 265 7 Grilovacia doska A@)
Kuréa 260 18 Fritovaci kos A@) alebo
grilovacia doska A@)
Teplovzdusné | 200 15 Grilovacia doska AQ
grilovanie
(nizky stupen)
Teplovzduiné | 230 15 Grilovacia doska A@)
grilovanie
(stredny
stuperi)
Teplovzdusné | 260 15 Grilovacia doska A@)
grilovanie
(vysoky
stupen)
Teplovzduiné | 265 10 Grilovacia doska AG)
grilovanie
(maximalny
stupen)

Vysledok pripravy kazdého pokrmu zavisi od mnohych faktorov.
Doba pripravy pokrmu, teplota, hmotnost a objem pokrmu
ovplyvniuju vysledok.

Udrzba

1. Pred cistenim a Gdrzbou vyrobok vypnite a odpojte od napajania.
Nechajte vyrobok tplne vychladnut.

Al Vyrobok, napajaci kabel ani zastr¢ku neponérajte do vody ani do
inych kvapalin.

PN pri cisteni vyrobku nepouzivajte agresivne chemické cistiace
prostriedky ako ¢pavok, kyselinu alebo acetén.

N Vyhybajte sa brisnym materialom, ktoré by mohli poskodit
povrch.

2. Po kazdom pouziti horiicou vodou a ¢istiacim prostriedkom
na riad vycistite vietky casti, ktoré prichadzaju do kontaktu s
potravinami.

3. Vonkajsie ¢asti vyrobku cistite mékkou, ¢istou, mierne
navlh¢enou handrickou.

Al Vyrobok neponarajte do vody kvoli ¢isteniu.

Zaruka

Akékolvek zmeny a/alebo tpravy vyrobku povedu k zruseniu
platnosti zaruky. Neberieme Ziadnu zodpovednost za $kodu
sposobenu nespravnym pouzitim vyrobku.

Tento vyrobok je urceny len na sikromné pouzitie (bezné pouzivanie
v domaécnosti). Spolo¢nost Nedis nebude niest zodpovednost

za opotrebovanie, chyby a/alebo $kody sposobené komerénym
pouzivanim tohto vyrobku.
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Vyhlasenie o vyliceni zodpovednosti

Vyhotovenie a technické udaje sa mézu bez upozornenia menit.
Vsetky loga, znacky a nazvy produktov st ochranné znamky alebo
registrované ochranné znamky prislusnych vlastnikov a podla toho
sa k nim pristupuje.

Likvidacia

Tento vyrobok je urceny na separovany zber na
vhodnom zbernom mieste. Vyrobok nelikvidujte spolu s
komunalnym odpadom.

Dalsie informécie ziskate od predajcu alebo miestneho
uradu zodpovedného za nakladanie s odpadmi.

Digitalni horkovzdusna KAAFG600BK

fritéza s grilem

Vice informaci najdete v rozsifené pfiru¢ce online: ned.
is/kaafg600bk

——
Zamyslené pouziti

KAAFG600BK znacky Nedis je horkovzdu3na fritéza s kapacitou 6 |

a funkci grilovani.

Tento vyrobek je ur¢en vyhradné k pouziti ve vnitinich prostorach.
Tento vyrobek mohou pouZzivat déti od 8 let a osoby se snizenymi
télesnymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi nebo s
nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud jsou pod dohledem, nebo
podle pokynti ohledné bezpecného pouzivani vyrobku, pokud se
seznami s moznymi riziky. Déti by si s vyrobkem nemély hrét. Cisténi
a uzivatelskou udrzbu nesmi vykonavat déti bez dozoru.

Vyrobek je ur¢en k pouziti v domacim prostiedi nebo pro

typické domaci tkoly, které mohou vykonévat i laické osoby,

napi. v obchodech, kanceléfich a dalsich podobnych pracovnich
prostiedich, na farmach, klienty v hotelech, motelech a dalsich
rezidencnich prostorach a/nebo v zafizenich poskytujicich ubytovéni
se snidani.

Jakékoli ipravy vyrobku mohou ovlivnit jeho bezpe¢nost, zaruku a
spravné fungovani.

Tento vyrobek je urcen pouze k soukromému pouziti (bézné domaci
pouZiti). Spole¢nost Nedis neni odpovédna za opotiebeni, vady a/
nebo poskozeni zplsobené komerénim pouzivanim vyrobku.

Hlavni ¢asti (obrazek A)

@ Ovladaci panel @ Kos navareni

@ Madio (2x) @ Fritovaci ko3

© Drzadlo vika @ Grilovaci deska
O Viko © Vpichovy teplomér
© Vzduchovy priduch @ Napdjeci kabel

Ovladaci panel (obrazek B)
© Displej

@ Piednastaveni piipravy jida @
© Otoeny ovladat

@ Piednastaveni grilovani

Tlacitko Zrusit
Tlacitko Start
Vstup vpichového
teploméru

Bezpecnostni pokyny
lkona Popis

Varuje pied horkym povrchem. Pfi styku s kaizi
muze dojit k popaleni. Nedotykejte se.



N VAROVAN(

« Pred instalaci ¢i pouzivanim vyrobku si nejprve kompletné
prectéte pokyny obsazené v tomto dokumentu a ujistéte se, ze
jim rozumite. Tento dokument a baleni uschovejte pro pfipadné
budouci pouziti.

Vyrobek pouZivejte pouze tak, jak je popsano v tomto
dokumentu.

Vzdy proto vyrobek umistujte na rovny, stabilni, plochy

a tepluvzdorny povrch, zabranite tak poskozeni okoli vyrobku.
Vyrobek nepouzivejte, pokud je jakakoli ¢ast poskozena nebo
vadna. Poskozeny nebo vadny vyrobek okamzité vymeérnite.
Servisni zasahy na tomto vyrobku smi provadét pouze
kvalifikovany technik udrzby, snizi se tak riziko Urazu elektrickym
proudem.

Pokud je napajeci $hira poskozend, musi ji vyménit vyrobce, jeho
servisni zastupce nebo podobna kvalifikovana osoba. Jen tak se
vyhnete souvisejicim riziktim.

Pied Udrzbou a vyménou soucasti vzdy odpojte vyrobek od
napéjeciho zdroje.

Tento vyrobek je zakdzano pouzivat v kombinaci s externim
¢asovacem ¢i samostatnym systémem délkového ovladani.
Nepouzivejte prodluzovaci kabel.

Pouziti pfislusenstvi nedoporu¢eného vyrobcem muaze mit za
nasledek vznik pozéru, traz elektrickym proudem nebo poranéni
osob.

Nepouzivejte zadné pfislusenstvi, kromé toho, které je soucasti
baleni.

Zabrante padu vyrobku a chrarite jej pfed narazy.

Nezacpavejte ani nepfikryvejte vystupy vzduchu vyrobku.
Nevystavujte vyrobek pisobeni vody ani vlhkosti.

Zabranite vniknuti vody do vyrobku.

Dojde-li k jakémukoli problému, odpojte vyrobek ze sité a od
jinych zafizeni.

Napéjeci kabel nezapojujte/neodpojujte mokryma rukama.
Vyrobek neodpojujte tahanim za kabel. Vzdy uchopte a
vytahnéte zastreku.

Vyrobek a napajeci kabel uchovavejte mimo dosah déti mladsich
8let.

Napajeci kabel nenechte viset pres okraj stolu ani dotykat se
horkych povrchi.

Nedopustte, aby vyrobek piisel béhem pouzivani do styku se
zavésy, zaclonami, oblecenim, utérkami nebo jinymi hotlavymi
materialy.

Nikdy nelijte olej pfimo do kosiku. Vzdy $tétcem lehce potfete
olejem jidlo, je-li to treba.

Je-li vyrobek zapnuty, nenechavejte jej nikdy bez dozoru.
Povrch vyrobku se béhem pouzivani zahfiva.

Nedotykejte se horkych ¢asti vyrobku.

Teplo generované vyrobkem miize zptisobit poskozeni povrchu,
na kterém je vyrobek umistén. Vzdy proto vyrobek umistujte na
rovny, stabilni, plochy a tepluvzdorny povrch, zabrénite tak
poskozeni okoli vyrobku.

Nez za¢nete vyrobek ¢istit nebo chystat k ulozeni, nechte jej
vychladnout.

Pied prvnim pouzitim

1. Zvnéjsku i vnitiku vyrobku odstrarite veskery obalovy material.

2. Po kazdém poutziti ocistéte viechny césti, které prichazeji do
styku s potravinami, horkou vodou a mycim prostfedkem.

3. Vnéjsi stranu vyrobku ¢istéte mékkym navlh¢enym hadfikem.

4. Pred prvnim pouzitim provedte alespon jeden cyklus zahfati
naprazdno.
Kdyz se vyrobek poprvé zahtiva, muze z néj vychazet lehky kouf
¢&i zdpach. To je v8ak normalni a nijak to neovliviiuje bezpecnost
vyrobku.

Pouziti vyrobku

1. Umistéte vyrobek na stabilni, rovny a tepluodolny povrch.

2. Udrzujte odstup vzduchového vystupu Ae alespori 15 cm od
stény.

3. Vlozte varny kos A@ do vyrobku.

4. Vlozte fritovaci kosik A@) nebo desku grilu A@) do varného kose
AG
Navrhované pfislusenstvi vhodné pro jednotliva prednastaveni
pripravy jidla jsou popsana v ¢asti pfednastaveni pfipravy jidla
/ grilovani.

A Neplrite vnitiek kosiku olejem ani jinymi kapalinami. Vyrobek
vyuziva k pfipravé jidla horky vzduch.

5. Zapojte napajeci kabel A@ do sténové zésuvky.

6. Zvolte jedno z prednastaveni pripravy jidla /grilovani BE @.
Na displeji Bo se zobrazi vychozi teplota a doba pfipravy
vybraného prednastaveni.

7. Stisknéte otoc¢ny ovlada¢ BE). Teplota na displeji B@) blika.

8. Otocenim ovladace Be upravte nastaveni teploty.

P¥i pouZiti grilovacich prednastaveni Bo nelze upravovat
teplotu.

9. Stiskem oto¢ného ovladace Bo nastaveni teploty potvrdte. Cas
na displeji B@) blika.

10. Oto¢enim ovladace BE) upravte dobu pripravy.

Chcete-li vyrobek pouzit s vpichovym teplomérem, fidte se kroky

11-19.

Chcete-li vyrobek pouzit bez vpichového teplomére, fidte se kroky

13-19.

Jestlize jste vybrali pfednastaveni,hovézi’, fidte se kroky v kapitole

,Grilovani hovéziho".

11. Zapojte konektor vpichového teploméru AO do vstupu
vpichového teploméru BQ.

12. Zapichnéte vpichovy teplomér AO do stiedu jidla.

Na displeji Bo se zobrazuje naméfena teplota.

13. Stiskem tlacitka start Bo spustte predehfivani. Na displeji Bo
se zobrazi,PRE"

Na displeji Bo se zobrazi,ADD’, coz znadi, ze je pfedehfivani
dokonceno.

14.Za madlo vika A€) oteviete viko A@D. Na displeji BE) se zobrazi
+OPEN".

15.Vlozte jidlo dovnitf vyrobku.

16. Zavienim vika A@) se spusti proces pfipravy.

Pro pozastaveni pfedehfivani nebo procesu pfipravy jidla
stisknéte tlacitko start BO.

Pro zastaveni predehfivani nebo procesu pfipravy jidla stisknéte
tlagitko zrusit B@.

Vyrobek automaticky pozastavi proces pfipravy jidla v pfipadé, ze
se otevie viko A@). Na displeji BE) se zobrazi,OPEN". Zavienim
vika Ao se znovu spusti proces pfipravy jidla.

Jakmile ¢as uplyne, vyrobek se automaticky zastavi. Na displeji se
zobrazi’,DONE".

17. Oteviete viko A@).

N Budte opatrni, méize unikat horké para.

Pokud jesté neni jidlo hotové, zaviete viko a znovu nastavte
casovac a teplotu.

PN Nedotykejte se fritovaciho kosiku A@ ani grilovaci desky A@)
holyma rukama.

18. Odeberte hotové jidlo kuchyriskymi klestémi.

K odstranéni jidla nepouzivejte kovové nastroje, protoze byste
mohli poskodit povrch pfistroje.

19. Stiskem tlacitka zrusit Be vyrobek vypnéte. Na displeji se
zobrazi’,OFF".

Ventilator se zastavi po 0 - 60 s v pohotovostnim rezimu.



Grilovani hovéziho

1. Stisknéte prednastaveni,Beef”.

2. Zapojte konektor vpichového teploméru A€) do vstupu
vpichového teploméru Be.

3. Stisknéte oto¢ny ovlada¢ BE). Teplota na displeji BE) blika.

4. Otocenim ovladace BE) upravte nastaveni teploty.

Pfi pouziti pfednastaveni pro pfipravu hovéziho masa nelze
upravit dobu pfipravy. Proces pfipravy se automaticky zastavi,
jakmile vpichovy teplomér A@) naméti zvolenou teplotu masa.

5. Stisknéte otoc¢ny ovladac 89. Moznost propecenosti blika na
displeji B@).

6. Otocenim ovladace BE) zvolte pozadovany stupert
propecenosti. Na displeji Bo se zobrazi odpovidajici teplota
masa.

7. Pokracujte kroky 13-19 v &asti, Pouzivani vyrobku”.

Proces pfipravy se automaticky zastavi, kdyz odpojite vpichovy
teplomér.

Proces pfipravy se automaticky zastavi, pokud neni zvolené
teploty masa dosazeno do jedné hodiny.

Piednastaveni pripravy jidla / grilovani BO @

Piednastaveni | Vychozi | Vychozi | Prislusenstvi
teplota | cas
Q) (min.)

Opékani 200 30 Fritovaci kosik A@ nebo
grilovaci deska A@)

Peceni 175 30 Fritovaci kosik A@) forma
na peceni (neni soucasti)

Horkovzdusna | 200 20 Fritovaci kosik A@

fritéza

Hovézi 230 12 Grilovaci deska AQ)

Ryby 265 7 Grilovaci deska A@)

Kure 260 18 Fritovaci kosik A@ nebo
grilovaci deska A@)

Horkovzdusny | 200 15 Grilovaci deska A@)

gril (nizky)

Horkovzdusny | 230 15 Grilovaci deska AQ)

gril (stfedni)

Horkovzdusny | 260 15 Grilovaci deska A@)

gril (vysoky)

Horkovzdusny | 265 10 Grilovaci deska AQ)

gril

(maximalni)

Vysledky vareni jednotlivych pokrm( zavisi na mnoha
proménnych. Vysledek ovliviiuje doba vafeni, teplota, hmotnost
amnozstvi jidla.

Udrzba

1. Pred ¢isténim a Gdrzbou vyrobek vypnéte a odpojte napajeni.
Nechte vyrobek zcela vychladnout.

Al Neponofujte vyrobek, napajeci kabel ani zastr¢ku do vody ani
jinych kapalin.

PN K cisten také nepouzivejte agresivni chemické cistici prostfedky
na bazi amoniaku, kyseliny nebo acetonu.

Nepouzivejte abrazivni prostfedky, mohlo by dojit k poskozeni

povrchu.

2. Po kazdém pouziti ocistéte vechny ¢asti, které pfichazeji do
styku s potravinami, horkou vodou a mycim prostfedkem.

3. Vnéjsi stranu vyrobku cistéte mékkym, lehce navihéenym
hadfikem.

m P¥i ¢isténi neponofujte vyrobek do vody.
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Zaruka

Provedenim jakychkoli zmén anebo tprav vyrobku zéruka zanika.
Neneseme zddnou odpovédnost za skody vzniklé nespravnym
pouzivanim vyrobku.

Tento vyrobek je urcen pouze k soukromému pouziti (bézné domaci
poutziti). Spole¢nost Nedis neni odpovédné za opotiebeni, vady
anebo poskozeni zptisobené komerénim pouzivanim vyrobku.

Vylouceni odpovédnosti

Design a specifikace vyrobku mohou byt zménény bez predchoziho
upozornéni. Vsechna loga a obchodni nazvy jsou registrované
obchodni znacky pfislusnych vlastnik( a jsou chranény zakonem.

Likvidace

Likvidaci tohoto produktu provadéjte v pfislusné
sbérné. Nevyhazujte tento vyrobek s komundlnim
odpadem.

Pro vice informaci se obratte na prodejce nebo mistni
organy odpovédné za nakladani s odpady.

Friteuza cu gratar digitala cu  KAAFGGO0BK

aer cald

Pentru informatii suplimentare, consultati manualul
extins, disponibil online: ned.is/kaafg600bk

Utilizare preconizata

Nedis KAAFG600BK este o friteuzd cu aer cald cu o capacitate de 6
litri si functie de gratar.

Acest produs este destinat exclusiv pentru utilizare la interior.

Acest produs poate fi utilizat de copiii cu varsta peste 8 ani si de
persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau
fara experienta si fara cunostinte dacd acestea sunt supravegheate
sau instruite cu privire la utilizarea produsului intr-un mod sigur si
inteleg pericolele implicate. Copii nu trebuie sa se joace cu produsul.
Curatarea si intretinerea de catre utilizator nu trebuie sa fie efectuate
de copii fra supraveghere.

Produsul este destinat utilizarii in gospodarii, pentru functii
gospodaresti obisnuite si poate fi folosit de asemenea de catre
utilizatori care nu au nivel de expert pentru functii gospodaresti
obisnuite, de exemplu: magazine, birouri sau alte medii de lucru
similare, ferme, de catre clientii hotelurilor, motelurilor si altor medii
de tip rezidential si/sau in medii de tip cazare si mic dejun.

Orice modificare a produsului poate avea consecinte pentru
siguranta, garantia si functionarea corecté a produsului.

Acest produs este proiectat exclusiv pentru utilizare privata (utilizare
casnica normald). Nedis nu raspunde de uzura, defectarea si/sau
daunele produse de utilizarea comerciald a produsului.

Piese principale (imagine A)
Panou de comanda
Maner de transport (2x)
Manerul capacului (3]
Capac (o)
10)

lesire aer

Vas pentru gatit

Cos de prajire

Placa gratar
Termometru cu sonda
Cablu electric

)

eB

© Buton de anulare

@ Buton pornire

€ Intrare termometru cu
sonda

00000
o0

Panou de control (imagin
O Afisaj

@ Presetari pentru gatit

@ Cadran de comanda

o Presetari pentru gratar



Instructiuni de siguranta

Pictograma

Descriere

Indicatie pentru o suprafaté fierbinte. Contactul
poate produce arsuri. Nu atingeti.

N AVERTISMENT

Asigurati-va ca afi citit complet si cd ati inteles instructiunile din
acest document inainte de a instala sau utiliza produsul. Pastrati
ambalajul si acest document pentru a le consulta ulterior.
Folositi produsul exclusiv conform descrierii din acest document.
Asezati intotdeauna aparatul pe o suprafatd neteda, stabila si
termorezistenta, pentru a preveni deteriorarea zonelor din jurul
aparatului.

Nu folositi produsul daca o piesa este deteriorata sau defecta.
Tnlocuiti imediat produsul deteriorat sau defect.

Service-ul asupra acestui produs poate fi realizat doar de catre un
tehnician calificat pentru intretinere, pentru a reduce riscul de
electrocutare.

In cazul in care cablul electric este deteriorat, acesta trebuie
inlocuit de catre producator, agentul sdu de service sau persoane
cu calificari similare, pentru evitarea situatiilor periculoase.
Deconectati produsul de la sursa electrica inainte de service si
cand inlocuiti piese.

Acest produs nu este destinat utilizarii cu ajutorul unui
temporizator extern sau al unui sistem de comanda de la distanta
separat.

Nu folositi prelungitoare.

Folosirea accesoriilor nerecomandate de catre producator poate
avea ca rezultat incendii, soc electric sau rdnirea persoanelor.

Nu folositi accesorii care nu sunt incluse.

Nu lasati produsul s& cada si evitati ciocnirile elastice.

Nu blocati si nu acoperiti gura de admisie a produsului.

Nu expuneti produsul la apa sau umezeala.

Nu lasati apa sa patrunda in produs.

Deconectati produsul de la sursa electrica si de la alte
echipamente in cazul in care apar probleme.

Nu conectati sau deconectati cablul electric cu mainile ude.

Nu trageti de cablu pentru a deconecta produsul de la priza.
Apucati intotdeauna stecherul si trageti de acesta.

Nu lasati produsul si cablul electric la indemana copiilor cu varsta
mai mica de 8 ani.

Nu lasati cablul s& atarne peste marginea mesei sau a blatului de
bucatérie si nici sé atinga suprafete fierbinti.

Tn timpul utilizarii, nu lasati acest produs sa intre in contact cu
perdelele, lambriurile, hainele, prosoapele de bucatérie sau alte
materiale inflamabile.

Nu turnati niciodata ulei direct in cos. Utilizati intotdeauna o
pensuld speciala pentru a unge alimentele cu ulei dupa
necesitati.

Nu lasati produsul nesupravegheat cand este pornit
Suprafetele produsului devin fierbinti in timpul utiliz
Nu atingeti direct partile fierbinti ale produsului.
Caldura degajata de produs poate provoca deteriorarea
suprafetei pe care este asezat produsul. Asezati intotdeauna
aparatul pe o suprafata neteds, stabila si termorezistenta, pentru
a preveni deteriorarea zonelor din jurul aparatului.

Lasati produsul sa se raceasca inainte de curdtare si depozitare.
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Inainte de prima utilizare

1. Scoateti toate ambalajele de la exteriorul si interiorul produsului.

2. Dupi fiecare utiilizare, curatati cu apa fierbinte si lichid de spalat

vase toate pdrtile care intra in contact cu alimentele.

. Curatati exteriorul produsului cu o laveta moale, curata, umezita.

4. Tnainte de prima utilizare, realizati cel putin un ciclu de incélzire
cu produsul gol.
Atunci cand produsul se incalzeste pentru prima data, poate
scoate putin fum sau miros. Acest lucru este normal si nu
afecteaza siguranta produsului.
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Utilizarea produsului

1. Asezati produsul pe o suprafata stabila si plang, rezistentd la
temperatura ridicata.

2. Tineti fanta de aer A@ la cel putin 15 cm fata de perete.

. Asezati vasul pentru gatit Ao n produs.

4. Asezati cosul de prajit A@) sau placa de gritar A@) in vasul de
gitit A@.

Consultati capitolul ,Presetari gatit/gratar” pentru a vedea ce
accesoriu este recomandat in functie de valoarea presetata de
gatit.

N Nu umpleti interiorul cosului cu ulei sau alte lichide. Produsul
functioneaza pe baza de aer fierbinte pentru gatirea alimentelor.

5. Conectati cablul electric A la priza electrica.

6. Selectati una din presetarile pentru gétit / gratar BE) @. Afisajul
B@ va indica valorile implicite de temperatura si timp pentru
presetarea selectatd.

7. Apésati cadranul de control Be. Temperatura de pe afisaj Bo
clipeste.

8. Rotiti cadranul de control Be pentru a regla temperatura.

Nu se poate regla temperatura cand sunt utilizate presetarile
pentru grill BEY.

9. Rotiti cadranul de control Be pentru a regla temperatura.
Intervalul de timp de pe afisaj Bo clipeste.

10. Rotiti cadranul de control BE) pentru a regla intervalul de timp
pentru gatit.

Pentru a utiliza produsul cu termometrul cu sonda, urmati pasii

1 -19.

Pentru a utiliza produsul fara termometrul cu sonda, urmati pasii

13-19.

Daca ati selectat presetarea pentru Vita, urmati pasii din capitolul

,Preparare vita la gratar”.

11. Bransati conectorul termometrului cu sonda A@) la intrarea
pentru termometru cu sonda 304

12. Puneti termometrul cu sonda A@) in centrul alimentelor.
Afisajul B@ indica temperatura masurata.

13. Apasati butonul de start B@ pentru a incepe preincalzirea.
Afisajul B@ indic,PRE",

Afisajul B indica, ADD” pentru a indica finalizarea preincalzirii.

14. Utilizati manerul de capac A€) pentru a deschide capacul AQD.
Afisajul B@) indica,OPEN".

15. Puneti alimentele in produs.

16.Inchideti capacul A@) pentru a incepe procesul de gatit.

Pentru a pune pe pauza procesul de preincalzire sau de gatit,
apdsati pe butonul de start BG.

Pentru a opri procesul de preincalzire sau de gatit, apasati pe
butonul de anulare B@.

Produsul pune automat pe pauza procesul de gatit cand capacul
A este deschis. Afisajul BE) indic, OPEN" inchideti capacul
Ao pentru a relua procesul de gatit.

Produsul se opreste automat la expirarea intervalului de timp.
Afisajul indica, DONE",
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17. Deschideti capacul AQ‘

Al Aveti grija, poate iesi abur fierbinte.
Inchideti capacul si resetati temporizatorul si temperatura dac
alimentele nu sunt gata.

PN Nu atingeti cosul friteuzei A@ sau placa gratarului AQ) cu
mainile neprotejate.

18. Scoateti alimentele preparate utilizdnd un cleste de bucatarie.

m Pentru a evita deteriorarea stratului de acoperire, nu folositi un
instrument din metal pentru a scoate mancarea.

19. Apasati butonul de anulare Be pentru a stinge produsul.
Afisajul indica,OFF".
Ventilatorul se opreste automat dupa 0 - 60 secunde in standby.

Prepararea vitei la gratar

1. Apasati presetarea,Beef".

2. Bransati conectorul termometrului cu sonda AO laintrarea
pentru termometru cu sonda Bo.

3. Apasati cadranul de control BE). Temperatura de pe afisaj BE)
clipeste.

4. Rotiti cadranul de control BE) pentru a regla temperatura.
Nu este posibila reglarea intervalului de timp la utilizarea
presetdrii pentru vitd, procesul de gatit se opreste automat
cand termometru cu sonda AE) masoars temperatura selectatd
pentru carne.

5. Apasati cadranul de control Bo. Optiunea privind punctul de
gatire clipeste pe afisaj BE).

6. Rotiti cadranul de control Be pentru a selecta punctul de gatire
dorit. Temperatura corespunzatoare a carnii apare pe afisaj Bo.

7. Continuati cu pasii 13 - 19 din,,Utilizarea produsului”.
Procesul de gatit se opreste automat cand debransati
termometrul cu sonda.
Procesul de gatit se opreste automat cand temperatura selectata
pentru carne nu este atinsd intr-o ord.

Presetarile de Gatit / Gratar B O

Presetari Tempe- | Interval | Accesoriu
ratura de timp
implicita | implicit
Q) (min.)
Rumenire 200 30 Cos de préjire A@) sau
placa de gratar AQ
Coacere 175 30 Cos de préjire A@) sau
tava de copt (nu este
inclus)
Préjire cu aer 200 20 Cos de préjire A@
cald
Vita 230 12 Placa de gritar A@)
Pesti 265 7 Placa de gritar A@)
Pui 260 18 Cos de préjire A@) sau
placa de gratar AQ
Grétar cu 200 15 Placi de gritar A@)
aer (valoare
redusa)
Gratar cu 230 15 Placa de gritar A@
aer (valoare
medie)
Gratar cu aer 260 15 Placa de gratar AQ
(valoare inaltd)
Grétar cu 265 10 Placi de gritar A@)
aer (valoare
maxima)

Rezultatul obtinut la gatirea fiecérui fel de mancare depinde
de multe elemente variabile. Timpul de gatire, temperatura,
greutatea si volumul alimentelor influenteaza rezultatul.
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Mentenanta

1. Inainte de curatare si intretinere, opriti produsul si deconectati
alimentarea. Lasati produsul sa se raceasca integral.

m Nu scufundati produsul, cablul electric sau stecherul in apa sau
alte lichide.

m Nu folositi agenti chimici agresivi, de exemplu amoniac, acid sau
acetona la curdtarea produsului.

A Evitati folosirea substantelor abrazive, care pot avaria suprafata.

2. Dupi fiecare utiilizare, curatati cu apa fierbinte si lichid de spalat
vase toate pdrtile care intra in contact cu alimentele.

3. Curatati exteriorul produsului cu o laveta moale, curata, usor
umezita.

m Nu scufundati produsul in apa pentru a-l curata.

Garantie

Orice schimbari si/sau modificari asupra produsului vor anula
garantia. Nu ne asumam nicio responsabilitate pentru daunele
produse prin utilizarea incorecta a produsului.

Acest produs este proiectat exclusiv pentru utilizare privata (utilizare
casnica normala). Nedis nu raspunde de uzura, defectarea si/sau
daunele produse de utilizarea comerciald a produsului.

Precizari legale

Proiectele si specificatiile pot face obiectul schimbarii fara preaviz.
Toate emblemele, marcile si denumirile produselor sunt marci
comerciale sau marci comerciale inregistrate ale respectivilor lor
proprietari si, prin urmare, sunt recunoscute ca atare.

Eliminare

Produsul a fost creat pentru colectare separata la un
punct de colectare adecvat. Nu eliminati produsul odata
cu deseurile menajere.

Pentru mai multe informatii, contactati magazinul sau
autoritatea locala responsabila pentru gestionarea
deseurilor.
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